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KONVEKTSIOONAHI

TEHNILISED ANDMED
Toide: 230V, 50 Hz
Voolutarve: 1200-1400W
Orn kiipsetamine kuuma ringlusdhuga
Madal rasvasisaldus ja vitamiinide sdilimine
Mitmekiilgne kasutamine: praadimine / kiipsetamine / friteerimine / grillimine /
aurutamine / praadimine / sulatamine / kuumutamine
Sujuv termostaadi reguleerimine 0°C kuni 250°C
Maht: 18 |
60-minuti taimer helisignaaliga (sumisti)
Halogeenkiitteseade, kiire soojendamine
Aja- ja energiasaastlik Kasutab vahem energiat (kuni 40%) kui tavaparane abhi.
Sobib suurepadraselt vdiksesse kooki ning matkakohtadesse
Klaaskauss: 0.33 cm (labimoot)
Kauss on valmistatud purunemiskindlast klaasist ja vastupidav kérgele
temperatuurile ning kriimustustele (seda saab pesta nbudepesumasinas)
TOO ja temperatuuri margutuled
Ohutusluliti, praktiline ja turvaline kdepide
Soojusisolatsiooniga kaepide kandmiseks
Tarvikud: grillrestid (ilemine ja alumine), tangid, pikendusréngas
M&odud: 380 x 330 * 205 mm (L * K * S)
Kaal 5,9 kg
Voolukaabel: 3G 0.75 mmz2 pikkus 1T m

ULDISED OHUTUSNOUDED

Palun lugege enne seadme kasutamist hoolikalt kasutusjuhendit. Palun hoidke see
koos garantiitalongi ja ostutSekiga ning voimaluse korral ka karbi ja
sisepakkematerjaliga alles. Kui soovite anda seadme teisele isikule, andke kaasa ka
kasutusjuhend.

Seade on méeldud ainult isiklikuks kasutamiseks ettendhtud otstarbel. Seade ei ole

moeldud kommertseesmarkidel kasutamiseks.
Arge kasutage seadet dues. Hoidke seade eemal kuumuseallikatest, otsesest

pdikesekiirgusest, niiskusest (arge kallake peale vedelikke) ja teravatest esemetest.

Arge puutuge seadet margade kitega. Kui seade on saanud niiskust véi marjaks,
eemaldage see vooluvdrgust viivitamatult (tdmmake pistikust, mitte juhtmest).
Kui te ei kasuta seadet voi soovite paigaldada tarvikuid, puhastada voi vea korral
lGlitage seade alati vdlja ja ihendage lahti.

Arge jatke tdootavat seadet jarelvalveta. Enne ruumist lahkumist lilitage seade vilja
ja eemaldage vooluvorgust:
Kontrollige regulaarselt seadet ja toitejuhet kahjustuste suhtes. Kahjustuste korral
I6petage seadme kasutamine.



Rikke korral drge hakake seadet ise parandama, vaid pidage nou volitatud
spetsialistiga. Kui toitejuhe on vigastatud, siis peab selle riskide valtimiseks
vahetama tootja, tema esindus voi sarnaselt kvalifitseeritud isik.

Kasutage ainult originaal-tarvikuid.

Pidage alati meeles ,Ohutu kasutamise erijuhiseid”

LAPSED JA PUUETEGA INIMESED
Ohutuse huvides arge jatke pakkematerjale (kiled, karbid jms) laste kaeulatusse.
Arge laske lastel kiledega mangida. Limbumise oht!
Seadet ei tohi kasutada isikud (sh lapsed), kellel on vahenenud flusiline, motoorne
voi vaimne voimekus voi kellel ei ole vajalikke kogemusi ja / voi teadmisi. Need
isikuid voivad seadet kasutada ainult eestkostja jarelevalve all voi saades nendelt
juhised seadme kasutamiseks.
Arge laske lastel seadmega miangida.

ERIJUHISED SEADME OHUTUKS KASUTAMISEKS
* HOIATUS: Kuum pind! Pdletuse oht! Kui seade to6tab (ja vahetult peale té6tamist) on
seadme pind vdaga kuum.
Arge puutuge seadme kuumi osasid.
Hoidke seadet ainult kdepidemest. Veelgi enam, kasutage pajakindaid.
Kasutage seadet ainult selle plastikust korpusega.
Enne seadme sissellilitamist ja seadme sisseliilitamist paigutage alati kaas kausile.
Laske seadmel jahtuda enne dra panemist voi tarvikute eemaldamist kausist.
Laske seadmel jahtuda, seejdrel puhastage ning pange dra (hilisemaks
kasutamiseks).
Arge liigutage ega tdstke seadet kasutamise ajal; kdigepealt peate selle vilja
IGlitama ja vooluvdrgust eemaldama. Kandke seadet alati kahe kdega ning
kdepidemetest hoides.
Juhtimisseadme katet ei tohi puhastamisel vee alla panna. Po6rake tahelepanu
peatiikis ,Puhastamine” olevatele juhistele.
HOIATUS:
Veenduge, et toitejuhe ei puutuks vastu seadme kuumi osasid.
Arge kasutage seadet suttimisohtlike materjalide liheduses, nagu nt kardinad,
koogiratid jne.
Hoidke seade piisavalt kaugel (15 c¢m) suttimisohtlikest esemetest, nagu modbel,
kardinad jms.
Asetage seade tasasele, tule- ja kuumakindlale vastupidavale alusele.
Pange seade tagakiiljega seina poole.
Arge liigutage seadet kui see on kasutuses.



SEADME KIRJELDUS

1)
2)
3)
4)
5)
6)

Kdepide koos turvalulitiga 7) Tangid

Kdepide koos turvalulitiga 8) Alumine grillrest

TEMP - Temperatuurikontroll 9) Ulemine grillrest

HEAT - kltteseadme margutuli 10)Kérgendusrdngas
POWER - t66tamise margutuli 11)Klaaskauss

TIME - taimer 12)Plastkorpus

KASUTUSJUHISED

Selle konvektsiooniahju kasutamisel jalgige kiipsetamisprotsessi, vaadates klaasist
kausis olevat toitu. Kiipsetusaeg konvektsiooniahjudes on Iihem.

Veenduge, et teie ettevalmistatud toit oleks tihtlaselt jaotatud, et voimaldada
stabiilset ja maksimaalset 6huringlust.

Asetage toiduained kausi keskele, et tagada piisav ruum (2,5 cm kuni 3,5 cm
klaasseinast).

Kasutage grillreste (mis toimib kahekordse grillina), et paigutada toiduaineid
erinevatele tasanditele (vt kiipsetusjuhiste tabelit). Valtige toidu virnastamist thele
tasandile eesmadrgiga valmistada rohkem toitu. Kui 6hk ei ringle korralikult imber
toidu, kiipseb/pruunistub ainult toidu pind.

Asetage auruuhendus lihele grillrestile. Voite aurutada koogivilju, samal ajal kui
valmistate pdhirooga, pakkides selle alumiiniumfooliumisse.

TAHELEPANU: Pakkida tuleks tihedalt, nii et see ei ldheks tagasi lahti ega imetaks
ventilaatorisse.

Parast toiduvalmistamise I6petamist enne maddratud aega liulitage termostaat valja,
seades selle asendisse OFF. Laske ventilaatoril veel to6tada, et toit oleks eriti
krobe.

Kasutage tange (komplektis), et eemaldada tksikuid toiduaineid kausist.

KASITSEMINE

Pange klaaskauss plastkorpusesse.

Valige lisatarvikud ja pange need klaaskaussi.

Eelsoojendus ei ole vajalik.

Taitke kauss toiduga.

Katke kauss kaanega.

Seadke kaepide alla.
MARKUS: Teie seadmel on turvaliliti. Kui kdepide ei ole korralikult paigaldatud,
vooluring katkeb.
Toitejuhe tuleb paigaldada korralikult isoleeritud pistikupesasse.
Seadke termostaat ja taimer vastavalt vajadusele. Moned soovitused
kiupsetustemperatuuride ja kestvuse kohta leiate kiipsetusjuhiste tabelist.
VIHJE: Termostaat hoiab vajalikku temperatuuri maaratud aja jooksul.
Halogeenlambiga margutuli teavitab kiipsetusprotsessist ja selle kestusest.
Kui peate kausi avama kiipsetamise ajal. Nt selleks, et toitu keerata, tuleb jargida
jargmisi juhiseid:



— Lilitage seade vdlja tostes kdaepideme vertikaalsesse asendisse.

— Eemaldage pistik kontaktist. Kell to6tab endiselt.

— Tostke kaant ainult kdepidemest.

HOIATUS: Hoiduge kaant tdstes tdusva auru eest. Pdletuse oht! TAHELEPANU:

Kuna kaane temperatuur on vaga karge, peaksite kasutama selle hoidmiseks
kaepidet!
Arge valage jaiakulma vett kuuma ndusse!

- Kilpsetamise jatkamiseks sulgege kauss ja thendage pistik kontakti. Seade jatkab
tood kuni kdaepide on korralikult kaanele seatud. Pidage meeles, et taimer t66tab
kogu selle aja.

VIHJE: Seadistatud aja valtel lllitub helisignaal valja ja nditab kipsetamise |6ppu.
Halogeenlambiga ventilaator lilitub samuti automaatselt valja

e Parast toiduvalmistamise |6petamist lulitage termostaat vdlja, seades selle

asendisse OFF ning lahutage seade kontaktist. Margutuled kustuvad.

JUHISED TOIDU VALMISTAMISEKS KONVEKTSIOONAHJUS

Praadimise juhised

e Pange praetav toit alumisele grillrestile. Lisage vdike kogus vett, piisavalt, et katta
klaasnou pohi.

e Praadimise ajal poorake toitu korra voi kaks, samal ajal valades kastet toidu
pinnale.

Moorimise ja toiduvalmistamise juhised

e Kasutage grillreste (mis toimib kahekordse grillina), et paigutada toiduaineid
erinevatele tasanditele.

e Keerake paksemad toidutiikid poole kiipsetusaja jarel iimber.

Aurutamise juhised

e Pange aurutusalus grillrestile.

e Koogiviljade voi kala aurutamiseks tdidetakse kausi pohi vdikese koguse veega ja
asetatakse sinna maitsetaimed ja viirtsid maitsestamise jaoks.

Kiipsetamise juhised

e Pange kuumakindel plaat alumisele grillrestile. Selle 1abimd6t ei tohiks Uletada 26
cm, et tagada sobiv 6huringlus.

e Kui soovite valmistada vdga mahlast/niisutatud kooki (mitte krobedat), pakkige see
tihedalt alumiiniumfooliumisse. Pisut enne kiipsetamise |[6ppu eemaldage foolium,
et lasta koogil pealt pisut kuivada.

e . Te saate kiupsetada kooke ja muid tooteid pisut kiiremini kui tavaahjus.

e Pange kilmutatud pitsa otse ulemisele grillrestile.

e Kasutage aurutusiihendust ulemisel grillrestil, et praadida kartulilaaste.

Roéstimise juhised

e Ahju eelkuumutamine ei ole selles reziimis vajalik.

e Asetage sai lUhele grillrestile voi pange enne sellele aurutusiihendus.

e Kui kuklid on pisut kuivad, niisutage enne nende pinda. See teeb need ménusalt
krobedaks.



e Voite ka soojendada vanu suupisteid, nagu kreekerid, laastud ja kilipsised.
Kipsetage neid méne minuti maksimaalse voimsusega, et need jdlle krobedaks

teha.

Sulatamise juhised

®  Konvektsiooniahi pakub iihtlasemat sulatusprotsessi kui mis tahes mikrolaineahi.
e Seadke termostaat ,DEFROST". Kontrollige sulatatavat toitu iga 5 kuni 10 minuti

jarel.

e Kilmutatud toidu kiipsetamiseks vahendage temperatuur kdigepealt 20 ° C vorra
madratud vaartusest. Kiipsetusaeg konvektsiooniahjus on Iihem umbes 30-50%
(nt T0-15 minutit 20 minuti asemel).

Soojendamise juhised

Soojendamisel kasutage madalamaid temperatuure, et toit ei korbeks. Kontrollige toitu
iga 5 kuni 10 minuti jarel.

KOPSETAMISE TABEL

Vihje: Allpool toodud ajad on esitatud ainult viitena (need voivad erineda sdltuvalt

asjaoludest).

TOIT ASUKOHT KAUSIS. [TEMPERATUUR (°C) [VALMISTUSAEG (MIN)
LINNUD

Terve kana alumine grillrest 200 35-40
Serveerimine ulemine grillrest 200 15-20
Kalkun alumine grillrest 200 60-90
Part alumine grillrest 200 50-60
Soovitus: katke maitsestatud 6liga

LIHA / VORSTID
Rostitud liha (1,5 kg)  [alumine grillrest {175 45-50
keskmine rost
Loomaliha Idigud, ulemine grillrest  |200 8-10
keskmine rost
Vorstid, grillitud alumine grillrest 200 10

Soovitus: kui kasutate grillimisel mélemat grillresti, liigutage toitu aegajalt natuke,
kuna tlaosas asuvad toidud muutuvad kiiremini krobedaks.

KONDIITRITOOTED

Uks kiht alumine grillrest  [175 15-20
Taidisega kaetud kook [alumine grillrest 175 30-35

Leib alumine grillrest (175 35-40

KOOGID

Pannkoogid (taidiseta) |ulemine grillrest |200 10-12
Pannkoogid (taidisega) [alumine grillrest {175 25-30
Koogikesed alumine grillrest (175 15-18
Beseetooted alumine grillrest  |175 5-8
Vdikesed koogid alumine grillrest 190 12-15




PARMITOOTED

Leib alumine grillrest  |175 15-20
Kuklid alumine grillrest (175 15-20
Kuklid, krébedad alumine grillrest  |100 5-10
Maisileib alumine grillrest (175 10-20
Kilmutatud pitsa tlemine grillrest {200 10
KALA
Kala Glemine grillrest 200 7-10
Karpkala, aurutatud alumine grillrest 160 3-5

PUHASTAMINE
HOIATUS:

e Enne puhastamist eemaldage alati pistik kontaktist.
e Laske seadmel jahtuda.
e Arge kastke kaant vette. See vdib pdhjustada elektrilddgi voi tulekahju.

e Hoidke halogeenlampi vee eest.

e Vesi ei tohi sattuda juhtseadmesse.

e Arge valage kiilma vett kuuma ndusse!

e Arge kasutage puhastamisel traatharja ega muid abrasiivseid vahendeid.
e Arge kasutage tugevaid keemilisi vahendeid.

Kaas

Plekkide ja mustuse eemaldamiseks kasutage niisket lappi. Tugevama mustuse korral
kasutage pehmet ndudepesuvahendit.

Kaaneta klaasnou, plastkorpus, grillrestid, tangid
e Puhastage need osad kasitsi ndudepesuvahendi lahuses. Seejarel loputage puhta
veega ja kuivatage hoolikalt.

SAILITAMINE

e Puhastage seade kirjeldatud viisil ja laske tdielikult kuivada.

e Kui te seadet pikemat aega ei kasuta, soovitame panna seadme
originaalpakendisse.

e Hoidke seadet laste kdeulatusest eemal hastiventileeritud ja kuivas kohas laste

kaeulatusest
RIKKETUVASTUS

eemal.

PROBLEEM

Voimalik pohjus

LAHENDUS

Seade ei tooOta.

Toide puudub.

Kontrollige kaane diget positsiooni.

Kontrollige teist pistikupesa

Seade on Votke Uhendust hoolduse v6i maaletoojaga.
kahjustatud
Ebailhtlane Ebaiihtlane Pange toit nou keskele, jattes klaasndusse piisavalt
kiipsetamine ohuringlus ruumi.

Arge virnastage toitu. Kasutage topelt grillreste.

Toit on

Uleklipsenud.

Toit oli grillile liiga
lahedal.

Pange toit alumisele grillrestile.

Katke lihikeseks ajaks alumiiniumfooliumiga.




