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Hea klient,

Taname, et olete omandanud BRANDT toote.

Kujundasime ja valmistasime selle toote teile, teie elustiili ja vajadusi silmas pidades, et
vastata koige paremini teie ootustele. Oleme piihendanud oma oskusteabe,
uuendusmeelsuse ja kire, mis on meid juhtinud juba lle 60 aasta.

Plilides tagada, et meie tooted vastaksid teie nduetele parimal voimalikul viisil, on meie
kliendisuhete osakond teie kasutuses, et vastata koigile teie kiisimustele ja kuulata koiki teie
ettepanekuid.

Kilastage meie veebilehte www.brandt.com, kust leiate meie viimaseid uuendusi, samuti
kasulikku taiendavat teavet.

BRANDT abistab teid hea meelega iga padev ja loodab, et saate ostust maksimumi.

e M&rgis "Origine France Garantie" tagab tarbijale toote jélgitavuse,
= landes selge ja objektiivse viite allikale.

= Brandt kinnitab uhkusega selle sildi meie Prantsusmaa Orléansis ja
” = VendOmes asuvate tehaste toodetele.
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A Oluline: Enne seadme kasutamist lugege palun seda kasutusjuhendit
hoolikalt, et viia ennast kiiresti kurssi selle kasutamisega.



Ohutusjuhised

OLULINE — LUGEGE HOOLIKALT JA SAILITAGE EDASPIDISEKS
KASUTAMISEKS

See kasutusjuhend on allalaadimiseks saadaval ka tootja kodulehel.

Kui seadme vastu votate, pakkige see kohe lahti. Kontrollige selle tldist valimust.
Koikvoimalikud pretensioonid pange kirja saatelehele ja hoidke koopia alles.

m Oluline:

See seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks alla 8-aastastele lastele voi fiilsiliste, sensoorsete
vOi vaimsete puuetega voi muudele isikutele, kes teadmatuse voi kogenematuse tottu ei
suuda seda ohutult kasutada, vélja arvatud nende ohutuse eest vastutava isiku jarelevalve
all voi kui neid on dpetatud masinat ohutult kasutama. Lapsed ei tohi seadmega mangida.
Lapsed tohivad seadet puhastada ja hooldada ainult taiskasvanu jarelevalve all.

— Lapsed peaksid olema jarelevalve all, et valtida nende mangimist seadmega.

m HOIATUS:

— Seade ja selle ligipadsetavad osad lahevad kasutamisel kuumaks. Olge tahelepanelik, et
ei puudutaks ahjus olevaid kitteelemente. Alla 8-aastased lapsed tuleb seadmest eemal
hoida, kui neid pidevalt ei valvata.

— See seade on ette nahtud kipsetamiseks suletud uksega.

— Enne ahju proliidtilist puhastamist eemaldage koik tarvikud ja paksud ladestused.

— Puhastamise ajal vdivad pinnad muutuda soojemaks kui tavalistes kasutustingimustes.
SeetOttu on soovitav lapsed seademest eemal hoida.

— Arge kasutage puhastamiseks aurupuhastajat.

— Arge kasutage ahju klaasukse puhastamiseks abrasiivseid vahendeid ega
metallkaabitsaid, kuna need voivad pinda kahjustada ning pohjustada klaasi
moranemise.

m HOIATUS:

Enne pirni vahetamist veenduge, et seade on valjaliilitatud, valtimaks elektril6oki.
Oodake, et lamp tdielikult jahtuks. Vaateava ja lambi lahti keeramiseks kasutage
kummikinnast, mis hdlbustab lahtivotmist.

G] Toitepistik peab olema peale seadme paigaldamist ligipadsetav.

— Seadet peab saama elektritoitest valja lllitada seda pistikust valja vottes voi
pistikupesast eespool paikneva lulitiga.

— Kui toitejuhe on vigastatud, siis peab selle riskide valtimiseks vahetama tootja, tema
esindus vOi sarnaselt kvalifitseeritud isik.

— Selle seadme voib paigaldada t66pinna alla voi piistakusse, nagu on naidatud
paigaldusjoonisel.

— Tsentreerige ahi nii, et seadme ja Umbritseva seadme vaheline kaugus oleks 10 mm.
Ahju paigalduskoht peab olema kuumakindlast materjalist (voi kaetud kuumakindla
materjaliga). Suurema stabiilsuse huvides tihendage ahi paigalduskoha kiilge 1abi kahe
kllgpaneelis oleva ava 2 kaasasoleva kruviga.

— Seadet ei paigaldada dekoratiivukse taha, et valtida tlekuumenemist.

— See seade on nahtud ette kasutamiseks kodumajapidamistes ja teistes sarnastes
kohtades, nagu:



Kaupluste, kontorite ja muude asutuste personali kdogipiirkondades; Taludes; Hotellide,
motellide, elamutiipide klientidele; kiilalistemaja-tlitpi keskkondades.

— Ahju seest puhastamisel tuleb ahi valja lllitada.
Arge muutke ega piitidke muuta seadme omadusi, see vdib olla ohtlik

Arge kasutage ahju sahvrina ega esemete hoidmiseks.
Paigaldamine

Keskkond

KESKKONNAKAITSE

- Seade on pakendatud taaskasutatavasse materjali. Kdidelge neid ja osalege
keskkonnakaitses, viies need kohalikesse selleks ette nahtud konteineritesse.

- Teie seade sisaldab samuti suurel hulgal imbertéddeldavaid materjale. See on margitud
etiketile, mis naitab, et EU liikmesriikides ei ole lubatud kasutuid seadmeid visata muu
prahi hulka.

Seepdrast toimub teie tootja korraldatud seadme ringlussevott optimaalsetes tingimustes

vastavalt Euroopa elektri- ja elektroonikaseadmete jaatmete (WEEE) direktiivile 2002/96/EU.

Votke tihendust kohaliku omavalitsusega voi edasimiitijaga leidmaks kodule Idhimat

jaatmejaama.

- Taname teid abi eest keskkonna kaitsmisel.

ENERGIA SAASTMINE
Kipsetamise ajal hoidke ahju uks suletuna.



Paigaldamine

ASUKOHA VALIK JA SISSEEHITAMINE
Joonistel on nadidatud teie ahju mahutamiseks sobivaid kapi mddtmeid.

Selle seadme voib paigaldada toépinna (A) alla voi plistakusse (B). Kui kapp on avatud,
peab selle tagaosa ava olema maksimaalselt 70 mm.

Paigaldage ahi modbli sisse. Selleks eemaldage kummist stopperid ja puurige 2 mm

labimdoduga auk kapi seina, et valtida puidu Idhenemist. Kinnitage ahi kahe kruviga. Pange
kummist stopperid tagasi.

@ Nouanne

Et olla kindel, et olete oma seadme oOigesti paigaldanud, po6rduge kohklemata
kodumasinate spetsialisti poole.

& Hoiatus:

Kui teie seadme elektripaigalduseks on vaja teie kodus muuta elektripaigaldist,
kutsuge kvalifitseeritud elektrik.

Kui ahi on mingil viisil rikkis, lahutage see vooluvorgust voi eemaldage vastav
kaitse, mille kiilge on ahi paigaldatud.
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ELEKTRIUHENDUS
Teie ahi peab olema Gihendatud sinine
(standard) toitekaabliga, millel on 3 1,5
mm2 (1 pinge + 1 null +
maandusjuht) juhet, mis tuleb
Uhendada vooluvorguga 220-240 V ~
Uhefaasilise vorguga + 1 neutraalne +
maandatud CEI 60083 standardne
pistikupesa voi kdigi poolustega
katkestusseadme kaudu vastavalt

paigaldusreeglitele.

A Hoiatus

Ohutusjuhe (roheline-kollane) on

Must, pruun voi
punane

Roheline kollane

T Maandus

\ |
\&

ithendatud seadme klemmiga ja
tuleb iihendada seadme maandusega.

Teie seadmestiku kaitse peab olema 16 amprit.

Me ei vota vastutust onnetusjuhtumi voi intsidendi eest, mis tuleneb olemasolevast,

defektsest vOi ebadigest maandusest.

¢ Enne esimest kasutamist

Enne ahju esmakordset kasutamist kuumutage seda suletud uksega umbes 15 minutit

kdrgeimal temperatuuril.

Ahjuddnsust Gmbritsev mineraalvill voib oma koostise tottu esialgu erilist I6hna tekitada.

Voite margata ka kerget suitsu. See on normaalne.




& Ahju kirjeldus

AHJU TUTVUSTUS
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Juhtpaneel
Tuli

Uks

Kaepide

Sellel ahjul on 6 tarvikute asendit: riiulitoed 1-6

EKRAAN JA NUPUD
e Ekraan

%, Valmistusaeg

@  Kupsetamise 13pp ©  Kellaaja ja valmistusaja seadmine
‘E" Klahvilukk (2 Temperatuuri maaramine

& Taimer (3} - nupp

*c  Temperatuuri naidik o + nupp

¢ Eelkuumutuse naidik

o= Ukselukk



8 Ahju kirjeldus

TARVIKUD

e Kallutusvastane turvarest

Resti abil saab hoida koiki ndusid ja vorme,
mis sisaldavad kipsetatavaid voi
pruunistatavaid toiduaineid. Seda voib
kasutada grillimiseks (pannes otse restile)
Sisestage kallutusvastane rest ahju tagaosa
suunas.

e Mitmeotstarbeline 45 mm
tilkumispann

Kui see pannakse resti alla tugedele, kaepide
ahjuukse poole, kogub see grillimisel mahla ja
rasva ning pooleldi veega taidetuna saab seda
kasutada topeltkatlana.

¢ 20 mm koogiplaat

Kui see sisestatakse tugedele, kaepide
ahjuukse poole, sobib see ideaalselt kiipsiste,
purukoogi ja koogikeste kiipsetamiseks.
Kaldpind muudab selle kasutamise praktiliseks
ja holpsaks. Voite selle ka sisestada resti alla
tugedele, et koguda grillimisel tekkivat mahla
ja rasva.

e Liugrelsi siisteem

Uus liugrelsi slisteem muudab toidu
kasitsemise veelgi praktilisemaks ja
lintsamaks, kuna plaate saab holpsamaks
kasitsemiseks mugavalt valja tdmmata.
Plaadid voib taielikult eemaldada, pakkudes
taielikku juurdepaasu. Nende stabiilsus tagab
toidu ohutu kasitsemise, vahendades
poletusohtu. See tahendab, et saate toitu
ahjust palju lihtsamalt valja votta.

& Hoiatus:

Enne piiroliiiisi puhastamise alustamist eemaldage tarvikud ja toed ahjust.

& Hoiatus:

Kuumuse mojul voivad tarvikud deformeeruda, ilma et see mojutaks nende
funktsiooni. Jahtudes taastavad nad oma esialgse kuju.




LIUGRELSSIDE PAIGALDAMINE JA
EEMALDAMINE

Peale kahe relsi eemaldamist valige korgus (2
kuni 5), millele soovite oma relsid paigaldada.
Likake vasak siin vastu vasakut relssi

avaldades relsi esi- ja tagakiiljele piisavat
survet, nii et relsi soonel olevad kaks sakki siini j

relsi sisse jookseksid. Sama tehke paremal
pool.

MARKUS: teleskoopsiini osa peab rulluma
ahju esiosa poole, kusjuures puhver A on teie
vastas.

Sisestage kaks siini ja seejarel pange kahele
siinile plaat. Nuld on stisteem kasutamiseks

valmis.

Siinide eemaldamiseks eemaldage uuesti
relsid. Tommake kergelt iga saki kiilge
kinnitatud siin.

.. Nouanne

Rasvase liha kiipsetamisel tekkivate aurude valtimiseks soovitame lisada all
olevale tilkumispannile pisut vett voi oli.



Kuidas seadet kasutada

SEADISTAMINE
— Kellaaja seadistamine

Kui lGlitate seadme sisse, vilgub ekraanil 12:00.
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Kui liilitate seadme sisse, vilgub ekraanil 12:00. Maarake kellaaeg + voi - nuppudega.
Kinnitage @ . Voolukatkestuse korral hakkab kell vilkkuma.

— Kellaaja muutmine

Funktsiooni valiku luliti peab olema 0 positsioonis.
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Vajutage @ . IImub siimbol # . Vajutage uuesti @ , et madrata kellaaga seadistus + vOi
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- nuppudega. Kinnitage @ . Klipsetusaja 16pp salvestatakse mone sekundi parast
automaatselt.

— Taimer

Seda funktsiooni saab kasutada ainult siis, kui ahi on valjaliilitatud.

) ) e

Vajutage @ . Taimer vilgub. Madrake taimeri aeg + voi - nuppudega. Kinnitamiseks
vajutage. Taimer kaivitub.

Peale madratud aja méodumist kdlab helisignaal. Katkestamiseks vajutage suvalist nuppu.
Kellaaeg ilmub uuesti ekraanile.

NB: Te voite taimeri aega muuta voi tiihistada igal ajal. Tiihistamiseks minge tagasi taimeri
mendiiisse ja seadke see 00:00. Kinnitamata salvestatakse reguleerimine mone sekundi
parast automaatselt.




— Klahvide lukustamine

EB@?@

Vajutage liheaegselt + ja - , kuni ekraanile ilmub & siimbol. Klaviatuuri avamiseks vajutage
uuesti korraga + ja -, kuni siimbol & ekraanilt kustub.

SEADISTAMINE
Teil on vGimalik maarata ahjule erinevaid seadistusi. Et seda teha: seadistusreziimi

sisenemiseks vajutage @ , kuni jouate ekraanile ,MENU".

ey
? ® 00

Vajutage uuesti @ , et kerida Iabi erinevate seadistuste.
Aktiveerige voi tlihistage erinevad naditajad + ja - nuppudega; vaadake allolevat tabelit:

AUTO: Kupsetusreziimis lllitub ahjus olev tuli

automaatselt 90 sekundi parast ise valja.

ON (SEES): Kiipsetusreziimis pdleb tuli kogu
aeg.

Nuppude piiksuva heli aktiveerimine/tiihistamine
Eelsoojendusreziimi sisse/valja lllitamine
C ON

5|:| an Demonstratsioonireziimi sisse/valja liilitamine

Véljumiseks vajutage ,MENU".




KUPSETUSREZIIMID

KASITSI SEADISTAMISE FUNKTSIOONID:

RINGLEV KUUMUS *

Minimaalne temperatuur 35 °C, maksimaalne 250 °C.

Soovitav valge liha, kala ja kodgiviljade niiskuse sdilitamiseks. Mitmes ndus kiipsetamiseks
kuni kolmandal tasandil.

EI TRADITSIOONILINE

Minimaalne temperatuur 35 °C, maksimaalne 275 °C.

Soovitav aeglaseks ja ornaks toiduvalmistamiseks: pehmelt kiipsetatud hirveliha jms.
Mahlade sailitamiseks punase liha rostimisel. Kaetud ndoudes toitude hautamiseks, mille
valmistamist alustati pliidil (cog au vin, hautis).

; PULSEERIV POHI

(Minimaalne temperatuur 75 °C, maksimaalne 250 °C)

Soovitav niisketele roogadele (pirukad, mahlaste viljadega puuviljatordid, jne). Koogi pohi
kiipsetatakse pohjalikult. Soovitav kerkivate toitude (koogid, saiakesed, kuklid, jne. ) ja
sufleede valmistamiseks, mida pealmine koorik ei takista.

Minimaalne temperatuur 35 °C, maksimaalne 275 °C.
See seadistus saastab energiat, sailitades kiipsetise korge kvaliteedi.
Koik kiipsetamised tehakse eelsoojenduseta.

E' TAISGRILL
Minimaalne temperatuur 180 °C, maksimaalne 275 °C)
Soovitav rostimiseks, gratiniroogade valmistamiseks, creme br(ilée pruunistamiseks jne.

‘EI GRILL PULSE

Minimaalne temperatuur 180 °C, maksimaalne 250 °C

Praed ja linnulihad on lileni mahlased ja krobeda koorikuga.

Libistage tilkumisalus alumisele plaaditoele.

Soovitav koikide vardal rostitud lindude vai liha labikiipsetamiseks ja labikiipsenud
lambakoodi voi veiseribi valmistamiseks. Sailitab kalaldikude mahllase tekstuuri.

AUTOMAATSED FUNKTSIOONID:

Brandt pakub teile kolme uut funktsiooni, mis iihendavad automaatselt kaks
toiduvalmistamisreziimi: traditsiooniline toiduvalmistamine ja auruga
kiipsetamine, et sdilitada toidu toitevaartus ja saavutada kiirem kiipsetamine.

VALGE LIHA
Soovitatav sea- ja vasikaliha pehmuse ja mahlasuse sailitamiseks.

“J KALA
Soovitav terve kala voi fileede valmistamiseks.

LINNUD
Soovitav kanade, kalkunite, parlkanade ja partide valmistamiseks.



Nende kolme funktsiooni jaoks piisab piisava koguse leige vee lisamisest oma ndusse

(tilkumispannile) ja selle asetamisest ahju alumisele astmele ning toidu paigutamiseks
kolmandale astmele.

Tilkumisalusele pandava vee koguse kohta vaadake juhendi I6pus olevat automaatse

kombineeritud funktsiooni ja auruiihenduse tabelit.

"Smart Assist"

Teie ahjul on ,SMART ASSIST" (nutikas abiline) funktsioon, mis kiipsetusaja
programmeerimisel soovitab kiipsetusaega, mida saab muuta soltuvalt valitud
kiipsetusreziimist.

*Kiipsetusreziim vastavalt standardile EN 60350-1: 2016 , et naidata vastavust Euroopa
maaruse EL/65/2014 energiamargise nbuetele.

KUPSETAMISE ALUSTAMINE
e Kohene kiipsetamine

Programmeerija peab kuvama ainult kellaaja. See ei vilgu. Lilitage funktsiooni liiliti suvalisse
positsiooni.

Kasitsi seadistamise funktsioonid:

Temperatuuri tous algab kohe. Teie ahi soovitab temperatuuri muuta. Seejarel hakkab ahi
kuumenema ja temperatuuri ndidik vilgub. Kui ahi on saavutanud valitud temperatuuri,
kolavad piiksud.

Automaatsed funktsioonid:
Ekraanile ilmub === .
Valige toit kasutades kasutusjuhendi I0pus olevat tabelit. Vajutage + ja - nuppe, kuni leiate

ekraanilt soovitud joonise, seejdrel kinnitage @ nupuga.

Kaal vilgub; sisestage toidu tegelik kaal + ja - nuppudega, seejarel kinnitage @ nupuga.
Midagi muud ei ole teil reguleerida, temperatuur ja valmistusaeg arvutatakse automaatselt.

Kiipsetamise Idpuaeg vilgub, kinnitage @ nupuga.
Valmistamine algab kohe.

e Temperatuuri muutmine

Vajutage: @
Reguleerige temperatuur + vdi - Kinnitage vajutades @
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e Valmistusaja programmeerimine

B
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Kasutage kohese kiipsetamise programmi, seejarel vajutage @ , kiipsetusaeg & vilgub ja
nilid on seda voimalik seada. Valmistusaja reguleerimiseks vajutage + ja -.

"Smart Assist"

Teie ahjul on ,,SMART ASSIST" (nutikas abiline) funktsioon, mis kiipsetusaja
programmeerimisel soovitab kiipsetusaega, mida saab muuta soltuvalt valitud
kiipsetusreziimist.

Vaadake allolevat tabelit:

Valmistusaeg salvestatakse automaatselt mone sekundi parast. Valmistusaja mahalugemine

algab kohe peale temperatuuri saavutamist.
KUPSETUSREZIIM | AEG

30 min
30 min

30 min

30 min
7 min
15 min

HW[E)k e

e Viitstart

Jatkake, nagu programmeeritud kiipsetamise puhul. Peale valmistusaja seadmist vajutage ,
kiipsetamise I0puaeg vilgub.

I

e
b I.:E]-"
Kuva vilgub. Maarake valmistusaja I0pp + ja - nupuga

Kiipsetusaja I10pp salvestatakse mone sekundi parast automaatselt. Kiipsetamise I0puaeg
[dpetab vilkumise.
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Puhastamine
PUHASTAMINE SEEST - VALJAST

« Oonsuse isepuhastumine piiroliiiisi teel

& Hoiatus

Enne piiroliiiisi puhastamise alustamist eemaldage tarvikud ja toed ahjust.
Enne piiroliiiisi kdivitamist eemaldage ahjust koik voimalikud suuremad
toidujaagid. Eemaldage niiske kdsnaga ukselt liigne rasv.

Ohutuse huvides teostatakse piroliilisiga puhastamine alles parast ukse automaatset
lukustamist, ust ei saa avada.

¢ Kohene isepuhastus

Taimer peaks naitama kellaaega ilma vilkumata. Valige funktsiooninupuga ks
isepuhastustsiklitest ™ v&i 21,

= Puhastamine 39 minutiga

Iga kiipsetuststikli 16pus ilmub ekraanile "Clean 39", mis soovitab teil puhastusprotsessi
alustada. Keerake nupp sellele funktsioonile ja kinnitage nupuga ©. Aeg 0:39 ja "Clean 39"
kuvatakse vaheldumisi, puhastamine algab. Mone minuti parast ilmub nupp ja ahju uks
lukustub turvalisuse huvides automaatselt kogu programmi valtel.

Kui soovite kaivitada "Clean 39" ahju, mis on kiilm voi mitte piisavalt kuum, ei luba
programmi kaivitamise tingimused seda puhastada. Ekraanile ilmub ,,0:00" ja teil tuleb valida
mdni teine puhastusviis (/.

[P _

= Piiroliiiis 2 tundi.

Seadke nupp sellele funktsioonile. Ekraanile kuvatakse Pyr| . Vajutage +, et valida oma
puroliilis vastavalt ahju maardumisastmele. Soltuvalt teie valikust kuvatakse kestvus 2:00.

Kinnitage nupuga &. Kuvatakse Py-| , purollds kaivitub.

Puhastusprotsessi 10pus kuvatakse ekraanile 0:00 ja ukse lukk avaneb.
Keerake funktsiooni valiku lUliti 0 asendisse.

e Viivitusega isepuhastus

Teil on voimalik puroliilisi edasi liikata. Kui programmi kestvus kuvatakse ekraanil, vajutage
© nuppu ja maarake + ja - nuppudega uus 18puaeg, seejérel kinnitage © nupuga.
Isepuhastus algab hiljem ja Idpeb uuel programmeeritud ajal. Protsessi [0pul keerake
funktsiooni valiku luliti 0 asendisse.



¢ Korpuse puhastamine.

Kasutage pehmele lapile kantud aknapesuvahendit. Arge kasutage abrasiivseid tooteid ega
kidrimispulbreid.

¢ Riiulitugede puhastamine

Tostke traatriiuli toe esiosa Ulespoole. Vajutage kogu riiuli toele ja vabastage esikonks
korpuse kiiljest. Seejarel tommake kogu riiuli tuge drnalt enda suunas, et vabastada
tagumised konksud korpusest. Tommake kaks riiuli tuge valja.

o Siseklaasi puhastamine

& Hoiatus

Arge kasutage ahju klaasukse puhastamiseks abrasiivseid vahendeid ega
metallkaabitsaid, kuna need voivad pinda kahjustada ning pohjustada klaasi
moranemise.

Siseklaasi puhastamiseks eemaldage uks. Enne seda eemaldage kogu liigne rasv pehme lapi
ja ndudepesuvahendiga.

e Siseklaasi puhastamine

Avage uks taielikult ja blokeerige see oma seadme kilekotti lisatud plastkiiluga.
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Klaaspaneeli eemaldamiseks kasutage pesade A vajutamiseks toodriista (kruvikeerajat).
Eemaldage klaaspaneel.

A Oluline:

Markige kindlasti selle akna esikiilje paigaldussuund (ldikiv kiilg teie poole).

Soltuvalt mudelist koosneb uks kahest tdiendavast klaaspaneelist, mille kummaski nurgas on
kummist piiraja. Vajaduse korral eemaldage need puhastamiseks.
Arge leotage klaaspaneele vees. Loputage puhta veega ja kuivatage hoolikalt ebemevaba

lapiga.



e Ahjuukse kokkupanemine

Peale puhastamist asetage neli kummist piirikut noolega Ulespoole.

Paigaldage koik klaaspaneelid.

Libistage viimane klaaspaneel metallpiirajatesse, seejarel kinnitage see ldikiva kiiljega
valjapoole.

Eemaldage plastikpiiraja.

Nuld on seade taas kasutamiseks valmis.

I.I;;"'_—_—'_::— —

e Lambipirni vahetamine

& Hoiatus:

Enne pirni vahetamist veenduge, et seade on valjaliilitatud, valtimaks
elektrilooki. Vahetage lamp alles siis, kui seade on taielikult jahtunud.

Pirni andmed:
:ﬁ‘ 25 W, 220-240 V~, 300°C, G9 sokkel.

'JJ L ~ | Vaateava ja lambi lahti keeramiseks
| J kasutage kummikinnast, mis hdlbustab
T lahtivtmist.

See toode sisaldab G -tlilpi

energiatohususega valgusallikat.

S # J
7,




Korvalekalded Ja lahendused
KORVALEKALDED JA LAHENDUSED

Ahi ei kuumene. Kontrollige kas ahi on korralikult Ghendatud ja kas kaitse toimib.
Suurendage valitud temperatuuri.

Valgusti ei toota Asendage pirn voi kaitse. kontrollige kas pistik on korralikult (ihendatud.

Ventilaator jatkab tood peale ahju valjaliilitamist. See on normaalne; ventilaator voib
jatkata t66d maksimaalselt 1 tund peale kipsetamist, kuni ahju sise- ja valistemperatuur on
vahenenud. Kui ventilaator to6tab Ule tihe tunni, pidage ndu teenindusega.

Pliroliiiispuhastus ei kaivitu
Kontrollige, kas uks on lukus. Kui ukse lukk voi temperatuuriandur on rikkis, pidage néu
klienditeenindusega.

siimbol @ vilgub ekraanil.
Ukse lukustus on vigane; konsulteerige klienditeenindusega

Vibreeriv miira

Kontrollige, et toitejuhe ei oleks vastu tagaseina.

See ei mojuta teie seadme 0Oiget t6dd, kuid voib ventilatsiooni ajal tekitada vibratsioonimiira.
Eemaldage seade ja liigutage juhet. Vahetage ahi valja.

Klienditeenindus

KOik parandusttdd tuleb lasta teha tootja poolt volitatud kvalifitseeritud tehnikul. Helistades
teenindusse, varustage ennast oma seadme tdielike andmetega (kaubanduslik number,
teenuse number, seerianumber), et saaksime teie konet tohusamalt kasitseda. See teave on
kirjas tootja andmeplaadil, mis on seadmel.

B: Kaubanduslik viide
C: Teenuse viide
H. Seerianumber

SERVICE - ---E TPE, ——— C E
M. 300 XX H}(}l:{i =I

EHTSAD VARUOSAD
Hooldustoode kaigus noudke originaalvaruosade kasutamist.



TOIDUD

Seapraad (1 kg) 200 180 |2 60
Vasikapraad (1 kg) 200 180 |2 60-70
Rostitud liha 240 30-40
Lammas (koot, abaluu, 2,5 220 220 200 |2 60
ke)

Linnuliha (1 kg) 200 220 180 2 210 3 60
Suur tikk linnuliha 180 60-90
Kanakintsud 220 210 |3 20-30
Sealiha/vasikaliha kotletid 210 20-30
Veise ribid (1 kg 210 210 3 20-30
Lambakarbonaad 210 20-30

Grillitud kala 275 15-20
Klpsetatud kala (latikas)  [200 180 |3 30-35
Kala taignas 220 200 |3 15-20
Pajaroad (kiipsetatud 275 30
toidud)

Kartuligrataanid 200 180 2 45
Lasanje 200 180 |3 45
Taidetud tomatid 170 160 2 30

Biskviitkook 180 180 2 35
Sveitsi rull 220 180 2 [5-10
Kuklid 180 210 180 2 [35-45
Brownie koogid 180 175 3 20-25
Kook - keeks 180 180 180 2 45-50




Clafoutis 200 180 (3 30-35
Kipsetatud keedukreemid (165 150 2 [30-40
Klpsetised - liivakoogid 175 15-20

Madeleine kipsised 220 200 3 5-10
Choux saiake 200 180 3 180 3 |30-40
Flaky pastry hors d'oeuvres 220 200 3 5-10
Savarini kook 180 175 3 |30-35
Muretaignast puuviljakook [200 195 1 30-40
Ohuke kihiline koorikuga [215 20-25
. 200 1

puuviljakook

Parmitaigna pohjale tehtud 210 200 |1 10-30
puuviljakook

VVardad 220 210 |4 10-15
Pasteet 200 190 2 ig;)
Muretaigna pitsa 200 30-40
Paksupdhjaline pitsa 15-18
Lahtised pirukad 35-40
Suflee 180 2 |50
Pirukad 200 40-45
Leib 220 200 220 30-40

* olenevalt mudelist

ﬂ Kdik temperatuurid ja kiipsetusajad on antud eelsoojendatud ahjule.
NB! Enne ahju panemist peab kogu liha seisma vahemalt 1 tund toatemperatuuril.

TEMPERATUURISATETE SUH T°F /°C
Seadistus 1 2 3 4 5 6 7 8 9 max
° Fahrenheit 85 140 195 250 300 355 410 465 525




Retsept parmiga (soltuvalt mudelist)

Koostisained:

e Jahu 2 kg e Vesi 1240 ml e Sool 40 g @ 4 pakki dehlidreeritud pagariparmi

Segage tainas mikseris ja laske ahjus kerkida

Meetod: Parmipohiste kiipsetiste retseptide jaoks. Valage taigen eelsoojendatud vormi.
Eemaldage traatriiulite toed ja pange anum pohjale.

Eelsoojendage ahi 40-50 °C ringlussoojuse funktsiooniga viis minutit. Liilitage
ahi valja ja laske taignal jadksoojuses kerkida 25-30 minutit.




TULEMUSTESTIMINE STANDARDI CEI 60350 KOHASELT

*

(9.2.2)

TOIT Kipsetus{RIIUL|  TARVIKUD °C ’;’fr? EELSOOJENDUS
reziimid '

Liivakook (8.4.1) — 5 | Siigav plaat45 mm | 150 |30-40 jah
Liivakook (8.4.1) s 5 | Sugav plaat45mm | 150 |25-35 jah
Liivakook (8.4.1) x| |2+5/|Stgav p'gl‘j‘ih“ MM+ 450 |25-45|  jah
Liivakook (8.4.1) ®| | 3 | sigavplaat4s mm |175|25-35 jah

. Sligav plaat 45 mm + .
Liivakook (8.4.1) OIREE il 160 |30-40 jah
Vaikesed koogid (8.4.2) : 5 Sigav plaat 45 mm | 170 (25-35 jah
Viikesed koogid (8.4.2) | | % 5 | Siigav plaat45mm | 170 |25-35 jah
Vaikesed koogid (8.4.2) | | 2= | |2+5/|S493V p'gfitll45 MM+ 470 |20-40|  jah
Vaikesed koogid (8.4.2) @ 3 Slgav plaat 45 mm | 170 (25-35 jah
Vaikesed koogid 8.4.2) | | @] |2+ 5|5492" p'gfih“f’ MM+ 470 [25-35|  jah
Rasvata biskviitkook _— . .
(8.5.1) — || 4 Grill 150 |30-40 jah
Rasvata biskviitkook . 4 Grill 150 |130-40 jah
(8.5.1) i
Rasvata biskviitkook | [2+5 Sligav plaalt 45 mm + 150 |30-40 jah
(8.5.1) — grill
Rasvata biskviitkook . .
B a1 ™| 3 Grill 150 [30-40,  jah
Rasvata biskviitkook Sligav plaat 45 mm + .
E5) ®]| |2+5 ot 150 [30-40,  jah
Gunapirukas (8.5.2) || 1 Gril 170 | I jah
Gunapirukas (8.5.2) = | | 1 Grill 170 | 3 jah
- . 90- .
Gunapirukas (8.5.2) ®| | 3 Grill 180 | Jop jah
Pinna pruunistamine = 5 Grill 275 | 3-6 jah

* Olenevalt mudelist

N.B. : Kahel tasemel kiipsetamisel saab roogasid eri aegadel vélja vétta.




Kuva

Asukoht |programmeerij| Toiduaine Lisatav vee kogus
as
. K 500 ml leiget vett mit tstarbeli laadi
Lod ana ml leiget vett mitmeotstarbelises plaadis
Ej Part 500 ml leiget vett mitmeotstarbelises plaadis
fas!
) E _: Kalkun 500 ml leiget vett mitmeotstarbelises plaadis
D Parlkana 800 ml leiget vett mitmeotstarbelises plaadis
[ Terve kala : : . .
ool (suur) 500 ml leiget vett mitmeotstarbelises plaadis
— [ Te(g;l;r;lla 300 ml leiget vett mitmeotstarbelises plaadis
W D
23 . Vdike terve 300 ml leiget vett mitmeotstarbelises plaadis
e kala
SE:DD Kalafilee 300 ml leiget vett mitmeotstarbelises plaadis
(. S d | 500 ml leiget vett mitmeotstarbelises plaadi
= ool eapraa ml leiget vett mitmeotstarbelises plaadis
5 7} =5 . . . . .
Lod Vasikapraad | 500 ml leiget vett mitmeotstarbelises plaadis

OLULINE

Sisestage mitmeotstarbeline plaat (leige veega) alumisele riiulile, tasemele 1 ja
klipsetatav toit riiuli tasemele 3.




