KOMBINEERITUD AURUAHI

KASUTUSJUHEND

HEA KLIENT,

Avastage De Dietrich toode, et kogeda erinevaid, ainulaadseid emotsioone.
Kulgetdmme alates hetkest, kui toodet silmate.

Juba ainuuksi labi ajatult stiilse disaini ja valjapaistva viimistluse, mis teeb igast
seadmest omaette elegantse ja rafineeritud meistriteose, olles teistega taiuslikus
harmoonias.

Jargmiseks tekib vastupandamatu soov seda puudutada.

De Dietrich'i disain annab vdéimaluse kasutada ulatuslikult tugevaid ja méjuvaid
materjale, kus rohk on asetatud kindlalt autentsusele. Kombineerides kaasaegset
tehnoloogiat kdrgekvaliteediliste materjalidega loob De Dietrich kaunilt valmistatud

tooteid, aitamaks teil saavutada veelgi kdrgemat toidukunsti, mida jagavad kdik, kes
armastavad toitu valmistada, ning head toitu. Loodetavasti naudite selle seadme
kasutamist.

Taname, et olete valinud De Dietrich toote.

De Dietrich @
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A. Ahi véljas puutenupp E. Kuvad
(vajutage ja hoidke) F. Poo6rdnupp keskmise nupuga
B. Tagasi puutenupp (ei saa eemaldada):

(vajutage ja vabastage) ja/voi
C. Sahtli avamise nupp

(vajutage ja hoidke) keerates
D. MENU meniiiisse sisenemise ) L

puutenupp - Igg tegevuse kinnitamine keskele

(kipsetamine, satted, taimer, vajutades.

puhastamine)

— Programmide valimine, vaartuste
suurendamine vdi vahendamine seda

EKRAANI SUMBOLID

B4 Kipsetusprogrammi kaivitamine Al A

L1

m Klpsetusprogrammi peatamine m Salvestatud kupsetusprogrammid

Temperatuuri kraadid

O .
© Valmistusaeg Lukustatud ukse margutuli piiroltisi

Valmistamise I6puaeg ajal
(viitstardi funktsioon)

Klahviluku naidik

Soovitava riiuli kdrguse naidik toidundu asetamiseks.
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TARVIKUD (séltuvalt mudelist)

— Kallutuskindel rest

Resti on véimalik kasutada kdikide toidundude ja -vormidega,
milles valmistatakse voi pruunistatakse toitu. Seda voéib kasutada
grillimiseks (asetades toidu otse restile.)

Sisestage rest suunates kallutuspiirdega osa tahapoole.

Mitmeotstarbeline plaat, tilkumisalus, 45 mm

Kui sisestate selle grillresti alla siinidele, kaepide ukse suunas,
kogub see grillimise ajal ndrguvat mahla ja rasva ning poolenisti
veega taidetuna voib seda kasutada topelt-boilerina.

— 20 mm koogiplaat (ainult DOS 7585)

Sisestage siinidele kaepide ukse suunas. Sobib ideaalselt
kookide, pirukate ja biskviitide kipsetamiseks. Kaldus pind
muudab ettevalmistatud toitudega néude paigaldamise
lihtsamaks. Seda v6ib samuti asetada resti alla rasva ja mahla
kogumiseks grillimise ajal.

"Maitse" restid (ainult DOS 7585)
Neid poolikuid ,maitse reste kasutatakse eraldi, kuid ainult siis kui
see asetatakse ndusse voi tilkumisplaadile, suunates
kaldumisvastase piiraja ahju tagaseina poole. Kasutades seda
ainult grillimiseks, muudab see toidu niisutamise néusse
kogunenud mahlaga kergemaks.

— Spetsiaalne néu 100% AUR (ainult DKR7580)
1. Augustatud roostevabast terasest kiupsetusndu, et valtida
toidu kontakti kondenseeruva veega.

2. Mitmeotstarbeline plaat, tilkumisalus, 45 mm
kondenseeruva vee kogumiseks. Asetage augustatud
roostevabast terasest ndu mitmeotstarbelisele plaadile ning
sisestage need 1 tasandile pdhjast.
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— Liugrelss siisteem (ainult DOS7585)

Uus liugrelsi susteem muudab toidu kasitsemise veelgi
otstarbekamaks ja lintsamaks, kuna plaate saab
kasitsemise hdlbustamiseks vaevata valja tdmmata.
Plaadid vdib taielikult eemaldada, tagades taieliku

ligipadsu. Nende stabiilsus tagab toidu kasitsemise

ohutuse, vahendades poletuse ohtu. See tdhendab, et
saate toitu ahjust votta enam kui lintsalt.

SIINIDE PAIGALDAMINE JA EEMALDAMINE
Peale kahe riiulitoe eemaldamist valige kérgus (2-5),
kuhu soovite oma siinid paigutada. Likake vasakpoolset

siini vastu vasakpoolset riiulituge, rakendades piisavat
survet siini esi- ja tagakiiljele nii, et 2 siini kiljes olevat
sakki kinnituksid riiulitoe kilge. Sama tehke parempoolse
siiniga.

MARKUS: teleskoopsiini libisev osa peab avanema ahju
esiosa suunas, vastaspool on puhver @‘. Sisestage 2

riiulituge ja pange oma plaat kahele siinile. Nuud on
stisteem kasutusvalmis. Siini eemaldamiseks eemaldage
uuesti riiulitoed.

Suruge kergelt vastu alumist kinnitussakki, et siin toest |
vabastada. Tdmmake siini enda poole. !

@ Nouanne

Selleks, et valtida rasvase liha valmistamisel suitsu, soovitame valada tilkumisalusele
pisut vett voi oli.

@ Kuumus vo6ib tarvikuid mojutada, kuid see ei muuda nende funktsionaalsust.
Jahtununa taastavad nad oma algse kuju.
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Sahtli taitmine

— Veepaagi uuesti taitmine

Enne Ukskdik millal auruga valmistamist tihjendage paak.
Veepaagi maht on 1 L. Kombineeritud auruga kipsetamise
alguses avaneb sahtel automaatselt. Taitke paak. Veenduge,
et paak oleks taidetud maksimaalsel tasemel. Selleks on sahtlil
ees maksimum taseme mark. Seejarel likake sahtel kinni.
NUGd on teie ahi kombineeritud auruga kupsetamiseks valmis.

@v Nouanne

Paagi tiitmisel kulub paar sekundit veetaseme piisima
jaamiseks. Vajadusel taitke dige tasemeni.

E Hoiatus

Arge kasutage pehmendatud ega destilleeritud vett.

E Hoiatus:

Tiihjendage paak iga kord enne kiipsetamist. Automaatne tiihjendustsiikkel kestab
umbes 3 minutit. Tutvuge peatiikiga ,,Hooldus - Tiihjendusfunktsioon®.

ALGSEADISTUSED - AHJU
ESMAKORDNE KASUTAMINE

- Keele valik

Ahju esmakordsel kasutamisel voi peale
voolukatkestust keerake nuppu, et valida
sobiv keel ning vajutage valiku
kinnistamiseks.

— Ajaseadmine

Ekraanil vilgub 12:00.

Reguleerige nuppu keerates tunnid ja
minutid ning vajutage kinnitamiseks. Ahi
kuvab kellaaja.

Markus: Kellaaja muutmiseks lugege
peatulkki ,Satted”.

@ Enne ahju esmakordset kasutamist
kuumutage ahju tiihjalt umbes 30
minutit maksimumtemperatuuril.
Veenduge, et ruum oleks korralikult
ohutatud.

- Kaivitamine - Uldine meniiii
Vajutage ,Menu“ nuppu = uldmenilsse
sisenemiseks, kui ahjul on kuvatud ainult
kellaaeg. Kdigepealt paasete
klpsetusreziimi:

Ekspert reziim.
Labi erinevate programmide kerimiseks
keerake nuppu.

Taimer
Puhastamine

Expert

Expert
aur

Kiipsetamise

juhised
Kombineeritud
aur Madal
temperatuur
(DOS7585)

Valitud reziimi sisenemiseks vajutage
nuppu.

Tagasi minemiseks (va. kipsetamise ajal),
vajutage = nuppu ning ahju
seiskamiseks vajutage @ nuppu mone
sekundi valtel.
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KUPSETUSREZIIMID

Valige Uks jargmistest
reZiimidest vastavalt oma
kogemustele kiipsetamise osas:

Valige ,EXPERT" reziim kui
te teate kdiki satteid ning valite
kipsetamise tlbi,
temperatuuri ja aja ise.

Valige ,EXPERT STEAM“
reziim kui te teate koiki satteid
ning valite kipsetamise tuubi,
temperatuuri, auru protsendi ja
valmistusaja.

Valige ,COOKING GUIDE* reziim kui
vajate ahju abi. Lihtsalt valige

O
&

ettevalmistatud toidu tlup ja selle kaal,
ning ahi valib kdige sobivamad naitajad.
o Valige ,COMBINED STEAM*

reziim traditsioonilise auruga
D‘_}" retsepti jaoks, kui vajate ahju
abi.
Lihtsalt valige ettevalmistatud toidu tldp ja
selle kaal, ning ahi valib kdige sobivamad
naitajad.
5 Valige ,, LOW TEMPERATURE"
m reziim (ainult DOS7585) toitude
puhul, mida taielikult haldab ahi
tanu konkreetsele elektroonilisele

programmile, et saada eriti 6rna ja
erakordselt maitsvat toitu (aeglane

° LEXPERT"“ REZIIM
See reziim voimaldab teil endal

seada kiipsetamise parameetreid;
temperatuur, valmistustiip, valmistusaeg.
Kui ahjul on kuvatud ainult kellaaeg,
vajutage ,Menu“ nuppu =, et paaseda
dldmenlusse ja seejarel kinnitage ,Expert*
reziim.
Keerake juhtnuppu kuni saate soovitud
kipsetamise funktsiooni, seejarel
kinnitage.
Kupsetamine ventilaatoriga

Kombineeritud kuumus

Traditsiooniline

s

Eco kiipsetamine
Ventileeritud grill

Alumine kiite ventilaatoriga
Muudetav grill

Soojas hoidmine

Sulatamine
Leib

Kuivatamine
khkkkkkkkkkkhkkhkhhkhkhkkkkkkhkhkhkhhhkhhkhkkik
Favourites (Lemmikud )(v6imaldab
salvestada 3 kiupsetusprogrammi)

@
s

~EXPERT STEAM“ REZIIM

kipsetamine).
W See toiduvalmistamise reZiim

vBimaldab teil tavaparase
toiduvalmistamise kombineerida auruga, et
saavutada 6rnem ja pehmem tulemus,
sailitades maitsed. See valdib toidu
kuivamist ja sailitab krébeduse.

Nii nagu ,Expert “ reZiim, véimaldab ka see

funktsioon teil endal seada kdik kiipsetamise

parameetreid, kaasa arvatud auru protsent.

- Valige dldmenuust ,EXPERT STEAM*®
reziim ja kinnitage. Valige uks allpool
pakutavatest kiipsetusfunktsioonidest ja
kinnitage:

- Kipsetamine ainult auruga (ainult
DKR7580):

Steam 100% (100% aur)

Traditsiooniline ventileeritud + aur

Ventileeritud grill + aur

Poordohk + aur
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(,,Expert ja Expert Steam“)

KOHENE KUPSETAMINE

Kui olete valinud ja kinnitanud
kipsetusfunktsiooni, soovitab ahi Ghe voi
kaks riiuli kdrgust.

- Asetage ndu ahju soovitatud tasandile.

- Vajutage uuesti juhtnuppu kiipsetamise
alustamiseks. Temperatuur hakkab kohe
tdusma.

Markus: Teatud parameetreid vdib muuta
(s6ltuvalt valitud reziimist) enne kipsetamise
alustamist (temperatuur, valmistusaeg ja
viitstart); vaadake jargnevat tabelit.

TEMPERATUURI MUUTMINE

Tuginedes juba valitud kipsetustttbile
soovitab ahi ideaalse kupsetustemperatuuri.
Seda voib reguleerida jargmiselt:

- Valige temperatuuri simbol ] ja
kinnitage.

- Temperatuuri seadmiseks keerake
nuppu ja seejarel kinnitage oma valik.

VALMISTUSAEG

Teil on vbimalik sisestada toidu
&

kUpsetusaeg, valides suimboli ning
kinnitades. Valmistusaja seadmiseks
keerake juhtnuppu, seejarel kinnitage.

Teie ahjul on ,SMART ASSIST* (nutikas
abiline) funktsioon mis, kui programmeerite
valmistusaega, soovitab valmistusaja, mida
saate muuta séltuvalt valitud
kUpsetusreziimist.

Valmistusaja mahalugemine algab kohe
peale kiipsetustemperatuuri saavutamist.

AURU PROTSENT

(Ainult ,Expert steam* reziim)

Kombineeritud kiipsetamise
jaoks soovitab ahi teile ideaalset auru
protsenti. Selle muutmiseks valige auru

stimbol ja kinnitage. Sisestage uus auru
protsent (20-80 %) keerates nuppu ja
kinnitades valiku.

(,Expert ja Expert Steam*)

VIITSTART

Kui maarate kipsetusaja, reguleeritakse

I6puaeg automaatselt. Te vdite muuta

I6puaega, kui soovite programmi viivitusega

kaivitada.

- Valige kipsetusaja 16pu simbol ja
kinnitage.

Kui olete maaranud kipsetamise I6puaja,

kinnitage teist korda.

Markus: Teil on véimalik kipsetada ka

kestvust vdi I6puaega valimata. Sellisel juhul

kui tunnete, et teie valmistatud roog on

piisavalt kipsenud, |6petage kipsetamine

(vt. peatikki ,Kipsetamise katkestamine®).

KUPSETAMISE LOPETAMINE
Klpsetusprogrammi peatamiseks vajutage
juhtnuppu. Ahi kuvab sénumi: «Do you want
to stop the cooking in progress?». (Kas
soovite kipsetamise I6petada?). Kinnitage
valides ,| agree” (olen ndus) ja kinnitage, voi
valige ,| refuse” ja kinnitage ning jatkake
kipsetamist.

FAVOURITES (LEMMIKUD)
(Ainult ,EXPERT" reziim)

- Kipsetusreziimi mallu salvestamine
,Favourites” funktsioon voimaldab
salvestada 3 ,Expert” reziimis enimkasutatud
reziimi. Valige ,Expert* reziimis klipsetamine,
temperatuur ja aeg. Seejarel valige E
sumbol, keerates juhtnuppu, et salvestada
see reziim ning kinnitage. Seejarel soovitab

ekraan malukoha VoI . Valige
neist Uks ja kinnitage. Nuud on teie reziim
malus. Kinnitage uuesti kipsetamise
alustamiseks.
NB: Kui 3 mdlukohta on salvestatud,
salvestab uus salvestus eelmise iile.
Viitstarti ei saa malusse programmeerida.
- ,,Favourites“ funktsiooni alla
salvestatud reziimi kasutamine.
Minge ,Expert menuusse ja kinnitage.
Kerige labi funktsiooni ,Favourites”
funktsioonini keerates juhtnuppu. Kinnitage.
- Valige Uks kolmest varem salvestatud
programmist. Ahi kaivitub.




J 2 KUPSETAMINE

@ ° EXPERT KUPSETUSFUNKTSIOONID (olenevalt mudelist)
| @ Enne kiipsetamist soojendage tiihi ahi.

Asend .
min-max

T°C soovitav

Kasutamine

Ventilaatoriga 180 °C
kiipsetamine* 35°C - 250°C

Soovitav valge liha, kala ja kddgiviljade niiskuse
sailitamiseks. Mitmes ndus klpsetamiseks kuni
kolmandal tasandil.

Kombineeritud 205 °C
kuumus 35°C - 230°C

B

Soovitav liha, kala ja kddgiviljade niiskuse
sailitamiseks, kasutades eelistatavalt keraamilisi
nousid.

Traditsiooni- 200 °C
line 35°C - 275°C

Soovitav liha, kala ja kddgiviljade niiskuse
sailitamiseks, kasutades eelistatavalt keraamilisi
nousid.

200 °C

ECO* 35°C - 275°C

See seadistus saastab energiat, sailitades klpsetise
korge kvaliteedi. Selles seadistuses ei ole
eelsoojendus vajalik.

grill 100°C - 250°C

Praed ja linnulihad on mahlased ja tleni krdbeda
koorikuga. Libistage tilkumisalus alumisele
plaaditoele. Soovitav kdikide vardal rostitud lindude
vOi liha labiklpsetamiseks ja koodi vdi veiseribi
valmistamiseks. Sailitab kalaldikude mahlase
tekstuuri.

Alumine kiite 180°C
ventilaatoriga 75°C - 250°C

Ventileeritud 200 °C

Soovitav liha, kala ja kdédgiviljade niiskuse
sailitamiseks, kasutades eelistatavalt keraamilisi
nousid.

*Kupsetusreziim vastavalt EN 60350-1: standardile: 2016, et tdendada vastavust Euroopa maaruse

EU / 65/2014 margisele "Energiamargis"

Arge asetage kunagi fooliumi otse ahju pérandale, kuna kogunev kuumus vdib ahju

emaili kahjustada.
T°C soovitav

Asend ; Kasutamine
min-max
Muudetav grill Soovitav restile pandud kotlettide,_yorstide,
4 grillimiseks, leiva ning krevettide rostimiseks.
1-4 Kipsetamine toimub tlemise kitteelemendiga. Grill
katab kogu riiuli pinna.
Soojas 60°C Soqvitav ta_igna kergitami§eks, taldriku -
hoidmine 35°C - 100°C soojendamiseks, sulatamiseks. Pange vorm pohjale,
arge Uletage 40 °C (plaadi soojenemine, sulatamine).
. Sulatamine Ideaalne 6rnade toitude (puuviljakoogid,
D & 35°C vaniljekastmega pirukad, jne) jaoks. Liha, rullid, jne
. 30°C - 50°C  sulatatakse 50°C juures (liha tuleb asetada nduga grilli
alla, koos nduga sulamisel tilkuva vee plidmiseks).
Leib Soovitav jarjestus leibade kiipsetamiseks. Peale
205 °C eelsoojendamist asetage leivataigna pats
35°C - 220°C  kiipsetusplaadiga teisele tasandile. Arge unustage
panna veendud pdhjale, et saada krdbe, kuldne koorik.
Kuivatamine 80°C Teatud toidu, naiteks puuviljade, kédgiviljade,
35°C - 80°C seemnete, juurte, maitseainete ja maitsetaimede

Nouanne energia saastmiseks

veetustamise jarjestus. Vaadake allolevat konkreetset
kuivatustabelit.

Viltige kiipsetamise ajal ukse avamist, et valtida soojuse kadu ahjust.
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Kuivatamine on Uks vanimaid toidu
sailitamise meetodeid. Eesmark on
eemaldada toiduaines kdik voi osa vett, et
séilitada toiduaineid ja valtida mikroobide
arengut. Kuivamine sailitab toidu toitainete
omadused (mineraalid, valgud ja muud
vitamiinid). See vdimaldab toidu sailitamist
optimaalsetes tingimustes tanu nende
vahenenud mddtmetele ning teeb nende
kasutamise holpsaks.

Kasutage ainult varskeid toiduaineid.
Peske toit hoolikalt, ndrutage ja kuivatage.
Katke rest pargamentpaberiga ja laotage
tUkeldatud toit Ghtlaselt pinnale. Kasutage
riiuli taset 1 (kui teil on mitu resti, pange
need tasemetele 1 ja 3).

Keerake toitu kuivatamise ajal mitmeid
kordi Umber. Tabelis antud vaartused
vBivad varieeruda sdéltuvalt kuivatatava
toidu tldbist, selle kipsusastmest,
paksusest ja niiskusesisaldusest.

Suunayv tabel toidu kuivatamiseks

Puu- ja kédgiviljad ning urdid Temperatuur Aeg Tarvikud
tundides

Seemnetega puuviljad (3 mm viilud, 200 g 80°C 5-9 1 vdi 2 resti

grillresti kohta.

Kividega puuviljad (ploomid) 80°C 8-10 1 voi 2 resti

Soéodavad juurikad (porgandid, pastinaagid), 80°C 5-8 1 vGi 2 resti

riivitud ja kupatatud

Viilutatud seened 60°C 8 1 voi 2 resti

Tomatid, mangod, apelsinid, banaanid 60°C 8 1 voi 2 resti

Viilutatud punapeet 60°C 6 1 voi 2 resti

Urdid 60°C 6 1 vBi 2 resti
3} COOKING GUIDE* reziim - S_eejér_el _soovitata_kse kaal. Sisestage kaal

IE[:“ ’(,kijpsetusjuhise d) ning kinnitage; ahi arvutab automaatselt

ning kuvab ekraanile kiipsetusaja ning

G} ,COMBINED STEAM* fiuli korguse.

(KOMBINEERITUD AUR) reziim
Need kaks reziimi valivad teie
ettevalmistatud naitajate pdhjal toidu
valmistamiseks sobivaima reziimi. Need on
retseptid koos auruga voi ilma.

KOHENE KUPSETAMINE

— Valige ,COOKING GUIDE* véi
,LCOMBINED STEAM® reZiimid, kui olete
uldmenuus, ning kinnitage. Ahi soovitab
mitmeid kategooriaid, mis sisaldavad
erinevaid toite (vt allolevat loendit):

- Valige kategooria, nt ,The poulterer*
(linnuliha), seejarel kinnitage.

- Valige tapsemalt valmistatud toit, nt
,chicken® (kana), ning kinnitage.

Teatud toitudel tuleb sisestada kaal (voi

suurus).

R

L)

Asetage ndu ahju ja kinnitage.

E Teatud toitude puhul peab ahi olema
enne toidu sisestamist soe.
Véite oma ahju avada igal ajal, et oma toidu
valmimist jalgida.
- Kui kiipsetamise aeg on labi, kdlavad
piiksud ja ahi lUlitub valja; ekraanil
naidatakse, et toit on valmis.

VIITSTARDIGA KUPSETAMINE
Kui soovite, vdite kiipsetamise I6puaega
muuta, valides kipsetusaja I6petamise

sumboli ning kinnitades. Kui olete
maaranud kupsetamise |6puaja, kinnitage teist
korda.

m Juhul kui ahi vajab eelsoojendust, et
saa viitstardi funktsiooni kasutada.
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)
I[:“ AURUTA TOITUDE LOEND

keay LINNULIHA
—F Kana
Part
Pardi rind *
Kalkun

LIHA

Rosé lamba abaliha

Pooltoores liha

Keskmiselt Iabikipsenud loomaliha
Labiklipsenud loomaliha

Seapraad

Vasikapraad

Vasikaribi *

KALA
Lohe
Tursk

Kala terriin

ey TOITLUSTAMINE
Lasanje

Pitsa

Pirukas

AEDVILJAD

Kartuligrataanid
Taidetud tomatid
Koorega kartulid

9,

2y AURUTATAVATE TOITUDE LOEND

@<l | INNULIHA
Kana
Pardi rind *
Part

%) LIHA

= |Lammas
Seapraad
Vasikapraad
Seafilee
Vasikafilee

= KALA
sy
hal® | (ipsetatud kala
Kala terriin
Terve kala

p;d PAGARITOOTED.
= Lehttainas
Muretaigen
Hapendatud tainas
Leib
Baguettes
Saiake

KOOK
= Pyuviljapirukas

Muretainas

Biskviitkook

Koogikesed

Karamellikreem

Sokolaadikook

Muretaigna kipsis / Kipsised *
Kook

Jogurtikook

* Nende toitude puhul peab ahi olema
enne toidu sisestamist soe.

" Ekraan utleb teile, et te ei sisestaks
toitu enne kui ahi on saavutanud
oige temperatuuri. Signaal annab marku
Oige aja saabumisest; sellest hetkest
algab mahalugemine. Asetage ndu ahju
soovitatud tasandile.

Ldhe pajaroog

AEDVILJAD
Kartuligrataanid
Kdogiviljad
Koorega kartulid
KOOGID
=F Biskviitkook
Puuviljakoogid/Kreemid
Kook
Koogikesed
Liivakook
Ounakook
Pahklikook
Kookose kook

i



PAGARITOOTED
WA Leib

Baguettes

Eelklpsetatud leib

Kllmutatud tainas

Eelmise paeva saia

varskendamine

{'@ TOITLUSTAMINE
Lasanje
Kddgiviljakoogid
Confit kddgiviljad
Kartulid
Risotto
Varsked toidud

Kilmutatud toidud

' SULATAMINE
il |iha
Kala
Saiad-koogid

* Nende toitude puhul peab ahi olema
enne toidu sisestamist soe.

Ekraan Gtleb teile, et te ei sisestaks

toitu enne kui ahi on saavutanud
oige temperatuuri. Signaal annab marku
Oige aja saabumisest; sellest hetkest algab
mahalugemine. Asetage ndu ahju
soovitatud tasandile.

mrwl) || OW TEMPERATURE®
[l reziim (ainuit DOS7585)

See kipsetusreziim muudab
liha kiud érnaks, tanu aeglasele
kiipsemisele madalal temperatuuril.
Kipsetamise kvaliteet on optimaalne.

m' Kasutades ,,LOW

" TEMPERATURE* reziimi, ei ole
ahju eelsoojendus vajalik.
Kiipsetamine PEAB algama kiilmas
ahjus.

I Kiipsetamine madalal temperatuuril

" hoiab toidu eriti varskena.
Kodulindude puhul on oluline loputada
neid valjast ja seest kilma veega ning
enne kipsetamist tuleb kuivatada
absorbeeriva paberiga.

KOHENE KUPSETAMINE

- Valige juhtnupuga Uldisest menuust
,Low Temperature® kiipsetusreziim
ning kinnitage valik. Ahi pakub valiku
toitudest (vt allolevat toitude loendit).

- Valige oma toit.

- Kui olete oma toidu valinud, nt
vasikapraad, pange oma toit
grillrestiga Ulemisele tasandile (tasand
2) ja libistage tilkumispann selle alla
(tasand 1).

- Kinnitage valik juhtnuppu vajutades.
Valmistamine algab.

Kui kiipsetamine on 16ppenud, lllitub ahi

automaatselt valja ning kdlab helisignaal.

Vajutage STOP nuppu L' .

VIITSTARDIGA KUPSETAMINE

Te voite valida viivitusega «low
temperature» alguse. Kui olete valinud
programmi, valige kipsetamise I6puaja

stmbol . Kuva vilgub; maarake
kipsetamise 16puaeg keerates nuppu ning
seejarel kinnitage kaks korda.
Klpsetamise 16puaeg |I6petab vilkkumise.

.
m TOITUDE LOEND - DOS7585

rjﬁ Vasikapraad (4h00)

R R ostbiif:

£ pooltoores (3h00)
O
Iébikijpsenud (4h00)

Seapraad (5h00)

™ | ammas:

pooltoores (3h00)

l&bikipsenud (4h00)
Kana (6h00)

[

=/ Viiike kala (1h20)
Suur kala (2h10)
E‘J Jogurt (3h00)

@ MARKUS: Arge kasutage resti

jargmiste programmide puhul:
vaike kala - suur kala ja jogurtid.
Pange need otse tilkumispannile ja
ekraanil ndidatud tasandile.



‘2 KUPSETAMINE DKR7580

wTOITUDE LOEND

LIHA

Kanarind

Kalkl_m

= 100% STEAM Seafilee

(AURUTAMISE JUHIS)

KALA
4% AEDVILJAd Terve kala

Lillkapsas Varske kala filee

Brokkoli Karbid

Rohelised oad Karbid
Viilutatud porgandid Krevetid

Kartulid Langoustiin

Herned

Porrulauk Selles funktsioonis naitab ekraan,
Suvikorvits millal peaksite lisama spetsiaalse
Ko&rvits 100% auru lisaseadme. Sisestage see
ArtiSokid esimesele tasandile pohjast.

Spargel

Seller

KabatSokk

Suhkrupeet

Spinat

Rooskapsas

o 3 SATTED

I{ir}:ﬂ SATETE FUNKTSIOONID

Valige juhtnuppu keerates uldisest
menuust ,SETTINGS" funktsioon
ning kinnitage.
Pakutakse erinevaid satteid:
- kellaaeg, keel, heli, demoreziim ja
lampide juhtimine.

NUUud valige soovitud funktsioon keerates
juhtnuppu ning seejarel kinnitage. Seejarel
maarake oma parameetrid ning kinnitage.

@ Kellaaeg

Kellaaja muutmine; kinnitage,
seejarel muutke minutid ja kinnitage
uuesti.

7B Language (Keel)
Valige sobiv keel ning kinnitage.

':(]3 Sound (Heli)

Teie ahi teeb signaali kui nuppe
kasutatakse. Heli sailitamiseks valige ON,
vastasel korral valige OFF heli
deaktiveerimiseks ning kinnitage.

DEMO REZIIM

Vaikimisi on ahi seatud normaalsele
kattereziimile. Kui DEMO reziim on
aktiveeritud (ON asend), reZiimi
kasutatakse kauplustes toote esitlemiseks,
siis ahi ei soojenda. Tavareziimi
taastamiseks maarake OFF ning kinnitage.



@ Lambi haldus

A=

Ette on ndhtud kaks voimalust:

Asend ON, valgustus pusib kogu
kipsetamise ajal (valja arvatud ECO
reziimis). Asend AUTO, ahju tuli lUlitub
kipsetamise ajal valja 90 sekundi jarel.
Valige sobiv positsioon ning kinnitage.
m Peale 90-minutilist tegevusetust

kasutaja poolt vaheneb ekraani
eredus, et piirata energia tarbimist ning
ahju valgustus liilitub valja (kui see on
»AUTO reziimis).
Vajutage tagasi = voi meniili =
nuppe, et taastada ekraani eredus ning
aktiveerida tuli kiipsetamise ajal kui
vaja.

El NUPPUDE LUKUSTAMINE
Lapselukk .

Vajutage korraga tagasi = ja menii =

nuppe, kuni ekraanile ilmub stimbol 0] .
Lukustuskontroll on ligipaasetav
kUpsetamise ajal voi kui ahi on t60
katkestanud.

MARKUS: aktiivseks jaab ainult 0 nupp.
Luku avamiseks vajutage korraﬁa tagasi

S jameniiti = nuppe, kuni ™= 'stimbol

ekraanilt kustub.

° 4TAIMER

» TAIMER“ FUNKTSIOON
Seda funktsiooni saate kasutada

ainult siis kui seade on
valjalllitatud. Valige juhtnuppu keerates
uldisest menuust ,MINUTE MINDER*
funktsioon ning kinnitage. Ekraanile
kuvatakse 00:00. Seadke taimeri aeg

nuppu keerates ja vajutage kinnitamiseks.
Algab mahaloendus.

Seatud aja méddumisel kdlab signaal.
Selle katkestamiseks vajutage suvalist
nuppu.

Markus: Te voite taimeri aega igal ajal
muuta voi tuhistada.

Tuhistamiseks minge tagasi taimeri
menddsse ja maarake 00:00. Kui
mahaloenduse ajal juhtnuppu vajutate,
loendus peatub.

° 5 HOOLDUS

PUHASTAMINE JA HOOLDUS:

VALISPIND

Kasutage pehmele lapile valatud
aknapesuvahendit. Arge kasutage
abrasiivseid tooteid ega kdrimispulbreid.

RIIULITUGEDE EEMALDAMINE

Kilgmised restid riiulitugedega:
Tdstke riiulitugede eesmine osa Ules.
Suruge toele ja vabastage eesolev konks
oma pesast. Seejarel tdommake ornalt
kogu tuge enda poole, et vabastada
tagumine konks oma pesast. Tdmmake
kaks riiulituge valja.

DOS7585

DKR7580

SISEKLAASI PUHASTAMINE

Siseklaasi puhastamiseks eemaldage uks
Enne ukse eemaldamist eemaldage kogu
ligne rasv pehme lapi ja vedela
puhastusvahendiga.

E Hoiatus:

Arge kasutage karedaid abrasiivseid
vahendeid ega teravaid esemeid ahju
klaasukse puhastamiseks, kuna need
voivad pinda kahjustada ning
pohjustada klaasi méranemise.



AHJUUKSE EEMALDAMINE JA TAGASI
PANEMINE

Avage uks taielikult ja blokeerige see
kaasasolevate plastist kiiludega, mille
leiate kilekotist.

Eemaldage klaaspaneeli ees olevad
kinnitused:

Kasutades kaks teist kiilu (voi
kruvikeerajat), vajutage pesa A klaasi
vabastamiseks.

DOS7585

||F

Eemaldage klaaspaneel.
DOS7585

Uks koosneb kahest lisaklaaspaneelist
mustade kummist eraldusribadega igas
nurgas.

DOS7585

~_ =5
!

Vajadusel eemaldage need
puhastamiseks.

Arge leotage klaaspaneele vees.
Loputage puhta veega ja kuivatage
hoolikalt ebemevaba lapiga.

Peale puhastamist pange neil kummist
eraldajat tagasi noolega naidatud suunas

ning paigaldage paneelidele.
F|T.‘:_——__

Tt =

=

Libistage viimane klaaspaneel
metallstopperile, seejarel libistage see
kilje suunas "PYROLYTIC" kirja poole.

Eemaldage plastkiilud.
NUuUd on seade jalle kasutamiseks valmis.

DKR7580

Eemaldage raam ja klaas. Eemaldage
siseklaas seda Umber péorates.

N

See komplekt koosneb kahest
klaasaknast, millest esimesel on kahes
eesmises nurgas 2 kummist stopperit.



Arge leotage klaaspaneele vees.
Loputage puhta veega ja kuivatage
hoolikalt ebemevaba lapiga.

Peale puhastamist pange 2 musta
kummist stopperit teise paneeli

esinurkadesse veendudes, et need on nii

nagu jargmisel joonisel:
Vasak ldlemine: L
Parem Ulemine: R

Seejarel pange uks ja teine paneel

algsesse asendisse.

Asetage valise klaasi raami komplekt

tagasi uksele.
g Y

Veenduge, et raam libiseks digesti hinge
korval olevasse spiraali.

Lq 9

N

Paigaldage raam tihedalt uksele. Arge
suruge raamile.

NUUd on seade taas valmis kasutamiseks.

° 5 HOOLDUS

LAMBIPIRNI VAHETAMINE

m Hoiatus

Enne pirni vahetamist veenduge, et
seade on valjalilitatud, et valtida
elektril6oki. Vahetage lamp alles siis,
kui seade on taielikult jahtunud.

Lambi andmed:
25 W, 220-240 V~, 300°C, G9.

— /; A
ol
27

~

—
-

Pirni vbite vahetada ise.

Keerake klaas lahti ja eemaldage pirn
(lahtikeeramise hélbustamiseks kasutage
kummikinnast). Sisestage uus pirn ning
pange vaateaken tagasi.




»CLEANING*“ FUNKTSIOON

MM (puhastamine) (ahju 66nsus).
E Enne piiroliilisiga puhastamist
eemaldage ahjust koik tarvikud. Enne
pliroliiusi puhastustsiikli kaivitamist
veenduge, et koik tarvikud, mis ei ole
puroliiisikindlad, oleksid ahjust
eemaldatud (siinid, kiipsetusplaadid,
kroomitud grillrestid jms), samuti koik
kiipsetusnéud.

PUROLUUTILINE
ISEPUHASTUSFUNKTSIOON

Teie ahjul on puroltdtiline
isepuhastusfunktsioon.

Pdrollds on tsukkel, mis kuumutab ahju
sisemust vaga korgel temperatuuril, et
eemaldada pritsmed ja mustus.

Enne purolidspuhastuse kaivitamist
eemaldage kdik suuremad pritsmed.
Eemaldage niiske lapiga ukselt liigne rasv.
Turvalisuse huvides lukustub uks
puhastamise ajaks automaatselt; ust ei ole
vBimalik avada.

PUROLUUSI ISEPUHASTUSTSUKLI
SOORITAMINE

Kestus on eelvalitud ja seda ei saa muuta:
Elektrooniline ahju temperatuuri monitor
maarab kindlaks, kas ahju sisemusse jaanud
jaaksoojus on piisav, et tagada hea
puhastustulemus. Kui see nii ei ole, alustab
90-minutiline puroliiiisi tsiikkel
automaatselt algusest.

Auto Pyro: 1:30 ja 2:15 vahel
puhastamiseks, et saasta energiat.

+ Turbo Pyro: 2:00 ahju sisemuse
+ pohjalikumaks puhastamiseks.

DOS7585:

=

See spetsiifiline funktsioon kasutab eelnenud
kipsetamistsikli kaigus tekkinud kuumust
ahju sisemuse kiireks ja automaatseks
puhastamiseks: see puhastab kergelt
maardunud ahju interj6ori vahem kui tunni
jooksul.

KOHENE PUHASTAMINE

- Valige ,CLEANING® reziim, kui olete
uldmenuus, ning kinnitage.

- Valige kdige sobivam
isepuhastustsukkel, nt Turbo Pyro, ja
kinnitage.

Puroluusi tsukkel algab. Aja mahalugemine

algab kohe peale selle maaramist.

Puaroltusi ajal naitab kuvatud simbol E, et

uks on lukus. Puroltusi 16pus vilgub ekraanil

0:00. Peale igat puroltusi on ette nahtud 30

minutiline jahtumisfaas ning sellel ajal ei ole

ahi kasutatav.

Express Pyro: 59 minutit

@ Kui ahi on jahtunud, kasutage valge
tuha eemaldamiseks niisket lappi. Ahi on
puhas ja valmis edasiseks kasutamiseks.

ISEPUHASTUS VIITSTARDIGA

Jargige eelmises peatlkis kirjeldatud

juhiseid.

- Valige lI6puaja sUmboI (viitstart) ja
kinnitage.

- Maéarake soovitud purolludsi I1dpuaeg
juhtnupuga ning kinnitage kaks korda.

Peale neid samme lilitub ahi ootereZiimile ja

purollids algab viivitusega, I6ppedes

programmeeritud ajal.

Kui purollis on I6ppenud, lllitage ahi valja

vajutades nuppu.

=~~~ TUHJENDUSFUNKTSIOON
' (veepaak)

s

ﬂ Tuhjendage paak iga kord enne
kiipsetamist.

Tlhjendada vdite ka siis, kui te ei kiipseta.

- Selleks valige ,,CLEANING* funktsioon
kui olete Gldmenudus, ning kinnitage.

- Valige ,Emptying“ tstikkel ning
kinnitage. Sahtel avaneb.

- Valige uks 2 -st tuhjendusreziimist,
SPEED v6i AUTO (vt detailsemalt
allpool) ning jatkake samal viisil kui

automaatse tuhjendustsukli puhul kui
kipsetamine on I6ppenud.
— Automaatne tiihjendamine peale
kiipsetamist
Iga kord peale kombineeritud auruahjuga
kipsetamise 16petamist kUsitakse teilt, kas
soovite veepaagi tiihjendada. Te voite
valida paagi mitte tihjendamise, vajutades
.| refuse (keeldun), teisel juhul valige , |
accept” (luban) ning kinnitage. Valige
SPEED vdi AUTO tsukkel ning kinnitage.

Sahtel avaneb automaatselt nii et saate
selle tiihjendada.



l:-*lj SPEED (kiire) tiihjendamine

Yo

Ainult siis, kui kasutaja soovib
kombineeritud auruahju viivitamatult uuesti
kasutada.

TUhjendamise aeg: umbes 20 sekundit.

m AUTO tiihjendamine:

See tlhjendab boileri ja paagi taielikult, et
valtida seisvat vett.

TUhjendamise aeg: umbes 2 kuni 3
minutit.

Pange piisavalt suur ndu (vahemalt 1 L)
sahtli alla, et vett koguda.

Kinnitage, vajutades alustamiseks nuppu.
Tlhjendamise aeg kuvatakse ekraanile.
Kui tiihjendamine on I6ppenud, naitab
ekraan 0 m O s. Sulgege sahtel kasitsi.

° 5 HOOLDUS

KATLAKIVIEEMALDUSE
FUNKTSIOON

: (auruboiler)
Katlakivi eemaldamine on
puhastustsiikkel, mis eemaldab boilerist
katlakivi.

Boilerist tuleb katlakivi regulaarselt
eemaldada. Kui ahi soovitab ,descaling
recommended” (katlakivi eemaldus
soovitav), voite sellest keelduda valides |
refuse” ning kinnitada. Te saate siiski veel
viis korda klipsetada, enne kui
«kombineeritud auru» funktsioonid enam
tdhusad ei ole. Kui ekraanile ilmub sénum
»descaling compulsory” (katlakivi eemaldus
ndutav), tuleb teil katlakivi eemaldada,
valides ,| accept® ning kinnitada.

E Hoiatus:

Kui ekraanile kuvatakse ,,Descaling
compulsory“, tuleb teha katlakivi
eemaldus.

Selleks valige ,CLEANING* funktsioon kui
olete uldmenuus, ning kinnitage.

- Valige ,Descale” tsikkel ning kinnitage.
Sahtel avaneb automaatselt. Jatkake
samm sammult.

1 FAAS: TUHJENDAMINE

Pange piisavalt suur ndu (vahemalt 1 L)

sahtli alla, et vett koguda ning kinnitage.
LEmMptying® (tGhjendus) tstikkel kaivitub
ning kestab 3 min. ja 30 sek.

2 FAAS: PUHASTAMINE

- Pange sahtlisse 110 ml puhast valget
sOogiaadikat.

- Sulgege sahtel kasitsi. ,Cleaning”
tstkkel kaivitub ning kestab 30 min.,
mille I6pus avaneb sahtel automaaselt.

3 FAAS: LOPUTAMINE

Taitke veepaak veega ,MAX" tasemeni.
Pange sahtli alla anum ning kinnitage.

- ,Rinsing” (loputus) tsikkel kaivitub ning
kestab 3 min. ja 30 sek.

4 FAAS: TUHJENDAMINE

Teine loputustsiikkel on ndutav: taitke

veepaak kuni MAX naiduni.

- Pange sahtli alla anum ning kinnitage.
~LEmptying® (tihjendus) tstikkel kaivitub
ning kestab 3 min. ja 30 sek.

Tsukli Idppemisel on katlakivi eemaldus
I6ppenud.

Kdlab piiks. Sulgege sahtel kasitsi. Nuud
on ahi jalle kasutamiseks valmis.



6 KORVALEKALDED JA LAHENDUSED

Ekraanile kuvatakse ,,AS“ (Auto
Stop system). See funktsioon
katkestab ahju kuumutamise kui olete
unustanud selle valja lilitada. Lilitage
ahi STOP.

Vaikekood algab «F» -ga. Ahi on
tuvastanud probleemi. Lilitage ahi 30
minutiks valja. Kui rike pusib, lahutage
toite vdhemalt minutiks. Kui rike plsib
endiselt, konsulteerige
klienditeenindusega.

Ahi ei kuumene. Kontrollige, kas ahi
on korralikult Ghendatud ja teie kaitse
ei ole valjalllitatud. Kontrollige, ega ahi
ei ole ,DEMO* reziimi seatud (vt satete
menuu).

Ahju valgusti ei t66ta Asendage pirn
vOi kaitse. Kontrollige, kas ahi on
korralikult GUhendatud.

Jahutusventilaator jatkab t66d peale
ahju t66 l6ppemist. See on
normaalne. See vodib tdétada kuni Uhe
tunni jooksul parast toiduvalmistamist,
et ahju jahutada. Kui see ei 16pe,
konsulteerige klienditeenindusega.
Pluroluiusi puhastustsiikkel ei alga
Veenduge, et uks on lukus. Kui rike
pusib endiselt, konsulteerige
klienditeenindusega.

Lukus ukse siimbol vilgub ekraanil.
Ukse luku rike. Konsulteerige
klienditeenindusega.

Ahju porandal on vesi. Boileris on
katlakivi. Jargige
KATLAKIVIEEMALDUS protseduuri.
Kui probleem ei kao, helistage
teenindusse.

7 MUUGIJARGNE TEENINDUS

SEKKUMINE

Kdik parandustddd tuleb lasta teha tootja
poolt volitatud kvalifitseeritud tehnikul.
Helistades veenduge, et teil on kdeparast
oma masina taielikud andmed, et
saaksime teie probleemi tdhusamailt
kasitleda (ostudokument, viide teenusele,
seerianumber). See teave on tootja
andmeplaadil.

B: Kaubanduslik mudel
C: Teeninduse mudel:
H. Seerianumber

MARKUS:

Meie toodete pidevaks taiustamiseks
sailitame endale diguse tehniliste,
funktsionaalsete ja esteetiliste
omaduste muutmiseks kooskolas
tehnoloogia arenguga.

Markige siia oma seadme andmed, et
saaksite neid tulevikus kergesti leida.




