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Toidukuivataja



Toidukuivataja

Olulised ohutusjuhised

LUGEGE HOOLIKALT JA HOIDKE ALLES.

m Seade ei ole moéeldud kasutamiseks alla 8-aastastele lastele ja vahese
flusilise, sensoorse vdi vaimse voimekusega isikute poolt kui nende
ohutuse eest vastutav isik neid ei juhenda vdéi kui neid ei ole
informeeritud seadme ohutust kasutamisest moistmaks vdimalikku
ohtu. Lapsed ei tohi seadmega mangida. Arge lubage alla 8-aastastel
lastel seadet puhastada voi hooldada ilma taiskasvanu jarelevalveta.

m Hoidke seade ja selle juhe alla 8 a laste kaeulatusest eemal.

m Enne seadme Uhendamist vooluvorku veenduge seadme nimiplaadil
oleva pinge vastavuses teie vastava seinakontaktiga.

m Vesi ja elektrivool on ohtlik kombinatsioon. Arge kasutage seadet
basseini, vanni, dusiruumi vms kohtade lahedal.

m Arge kasutage lisasid, mis ei ole kiesoleva toote varustuses véi mis ei
ole loodud selle toote jaoks.

m Arge asetage seadet aknalauale.

m Veenduge, et elektrijuhe ja pistik ei satuks vette ega niiskuse katte.

m Kasutage seadet ainult tasasel ja stabiilsel alusel.

m Arge pritsige seadet vee ega muude vedelikega. Arge kastke seadet
ega toitejuhet vette ega muudesse vedelikesse. Arge valage seadmele
vett ega muid vedelikke.

m Seade on loodud koduseks kasutamiseks. Arge kasutage seadet
toostuslikes tingimustes ega Gues!

m Arge kasutage seadme laheduses pihusteid.

m Kui seadet kasutatakse laste laheduses, olge eriti ettevaatlik ning valige
asukoht, kuhu lapsed ei ulatuks.

m Kui te seadet ei kasuta, lahutage see vooluvdrgust. Enne seadme
puhastamist voi teisaldamist toimige samal viisil. Enne osade
eemaldamist laske seadmel maha jahtuda.

m Arge Uhendage toitejuhet kontakti, kui kuivatusalused on keeratud
tagurpidi (sailitusasendis) ning arge keerake neid sailitusasendisse
enne, kui need on taielikult jahtunud.

m Arge asetage seadet elektri- vdi gaasipliidile voi lahedusse. Arge
asetage seda lahtise tule ega kitteseadme lahedale.



m Kahjustatud juhtmega vdi pistikuga seadme kasutamine on keelatud.

m Mitte mingil juhul arge pulddke seadet ise parandada ega tehke
mingeid muudatusi selles - elektrilodgi oht! Laske kdik parandustéod
teha selleks volitatud teenindusel. Selle tingimuse eiramine katkestab
garantii.

mArge asetage juhet kuumade pindade lihedale ega (le teravate
servade. Arge asetage juhtmele raskeid esemeid ega jatke kohta kus
sellele peale voite astuda voi seadet maha tdmmata. Veenduge, et
toitejuhe ei ripuks Ule laua serva ega puutuks vastu kuumi pindasid.

mArge eemaldage pistikut seinakontaktist juhtmest tdmmates, vdite
sellega kahjustada toitejuhet/kontakti. Lahutage pistik seinakontaktist
tdmmates ornalt juhtme pistikust.

m Kasutage seadet ainult ettenahtud otstarbel.

m Arge kasutage seadet, kui selle juhe véi pistik on kahjustatud, kui see ei
téota korralikult voi on kukkunud. Kui juhe on kahjustatud, tuleb see
teeninduses vastavat valjadpet omava isiku poolt valja vahetada

samasuguse vastu, et valtida dnnetust.

A Tdhelepanu:
Seade ei ole loodud kasutamiseks programmeeritavate seadmete,

taimerlilitite ega kaugjuhtimispuldiga.

m Seade on loodud ainult koduseks kasutamiseks.
m Arge peske seadet ndudepesumasinas!






Toidukuivataja

Kasutusjuhend

m Enne esimest kasutamist lugege hoolikalt
kasutusjuhendit, isegi juhul kui olete juba sama
tilpi seadet kasutanud. Kasutage seadet ainult
juhendis Kkirjeldatud viisil. Hoidke juhend alles
kohas, kust selle tulevikus vajaduse korral kergesti
kétte saate.

m Hoidke vahemalt garantiiperioodi valtel alles
originaalkarp,  pakkematerjal,  ostutSekk ja
garantikaart  juhuks  kui  seade  vajab

garantiiremonti. Transportimiseks pakkige seade
soovitavalt originaalpakendisse.

SEADME KIRJELDUS
A1 Kaas
A2 Alused

A3 Temperatuuriregulaator
Ad On/off nupp (ei ole pildil)

KORGUSE REGULEERIMINE
ALUSTE VAHEL

m Toidukuivatajal on aluste kdrguste seadmiseks
kaks vdimalust: Alumise (vaikimisi) koérguse
seadmiseks asetage alused Uksteise peale, nagu
naidatud joonisel B1 .Keerake aluseid nii, et aluste
pohjal asuvad sakid asetseksid iga aluse Ulaosas
olevates soontes.

m Vahe seadmiseks keerake ja seadke alused nii, et
sakid sobituksid tapselt soontesse, nagu naidatud
B2.

SEADME SISSELULITAMINE

m Uhendage seade vooluvdrku ja seadke liliti A4
seadme taga asendisse 1. Valige soovitud
temperatuur keerates nuppu A3..

ALUSTE POORAMINE

m See toidukuivati on loodud niiskuse eraldamiseks
toidust sooja 6hu konvektsiooni alusel. Kuivatamise
ajal tuleks aluseid keerata, et tagada (htlane
kuivamine. Péhjale ldhimad alused puutuvad kokku
kdige suurema kuumusega - siin  on
kuivamisprotsess kiirem.

m Seetdttu votke need lihtsalt valja ja asetage
kdrgemale, ligutades korgemal olevad alused
allapoole.

MEELESPIDAMISEKS:

1) Parema tulemuse saavutate kasutades kvaliteetset
toitu. Kuivatage alati varsket, kvaliteetset toitu;
halvad tukid voivad mdjutada kogu kuivati sisu.

2) Toidu puhtus on oluline - puhastage toit hoolikalt,
havitades eemaldades pehmed vai riknenud tikid.
Veenduge, et teie kded on puhtad; see kehtib ka
koogiriistade ning kuivatusrestide kohta, mida
kasutate toidu ettevalmistamisel.

3) Kuivatamise aeg sOltub toidu kogusest, tlkkide
paksusest, suurusest, Ohuniiskusest ja otseselt
toidu niiskusest.

4) Laske toidul enne kuivamise kontrollimist taielikult
jahtuda.

5) Vajaduse korral voib restid taielikult tais panna ja
tikid voivad Uksteise vastu puutuda, kuid need ei
tohi Uksteist katta.

6) Ligikaudu 6-10% niiskusesisaldust voib jaada
kuivatatud toiduainetesse iima nende riknemise
ohuta. Paljudel kuivatatud toitudel on nahkjas
konsistents, mis sarnaneb lagritsale.

7) Keerake aluseid niipea, kui markate ebauhtlast
kuivamist vdi kui kuivataja on toiduga taielikult
tidetud.

8) Kivide, stdamike ja varte eemaldamiseks
ploomidest, viinamarjadest, kirssidest kuivatage
need 50% -ni ja eemaldage seejarel varred,
tuumad jms.



PUUVILJADE SOOVITAVATE KUIVATUSAEGADE TABEL

m Tabelis olevad ajad on ligikaudsed ning soltuvad &huniiskusest, toidu niiskusest ja toidu paksusest.
Toiduainete mahlasisaldus on erinev. Teatud tllpi fruktoosi sisaldavad toiduained vajavad pikemat kuivamise

aega.
Puuvili Ettevalmistus Kuivamise katse Kuivamise aeg

Ounad Eemaldage koor, seemned ja |6igake viiludeks voi  Need on pehmed 4-15 tundi
rongasteks. Leotage neid 2 minutit enne kuivatisse
panemist. Seejarel kuivatage need ning pange
kuivatusrestile.

Aprikoosid Kuivatage need pooleks vdi veerandikeks Need on pehmed 8-36 tundi
tikeldatuna. Enne kuivatamist valmistage need ette
nii, et nende vérvus sailiks ja koor ei kahjustuks.

Banaanid Eemaldage koor ja Idigake 0,3 cm viiludeks. Need on pehmed 5-24 tundi

Marjad Maasikad tuleks Idigata 0,9 cm viiludeks. Teised Niiskust ei ole naha. 5-24 tundi
marjad jatke terveks.
Peske marjadelt vahakiht keevas vees.

Kirsid Arge eemaldage varsi, kui neid kohe ei tdddelda.  Nahkjas kuid piireene 6-36 tundi
Poolitage need valikuliselt kui soovite, selleks laske
neil 50 % kuivada.

Johvikad Peske hoolikalt, viilutage voi jatke terveks. Niiskust ei ole ndha. 4-20 tundi

Viinamarjad Peske, eemaldage varred ja jatke terveks Pehme, nahkjas 6-36 tundi

(tumelillad)

Nektariinid Viilutamine ei ole vajalik, tuleks I6igata 0,9 cm Need on pehmed 6-24 tundi
viiludeks vdi ketasteks.

Apelsinikoored Loigake pikkadeks ribadeks ja kuivatage Purustage Need on pehmed 6-15 tundi
need peale kuivatamist.

Virsikud V6ite eemaldada koored kuivatamise ajal. Need on pehmed, nahkjad 5-24 tundi
Eemaldage kivid kui on 50 % kuivatatud. Enne
kuivatamist tiikeldage need poolikuteks voi
veeranditeks.

Pirnid Viilutage, eemaldage stidamikud ja puitunud osa.  Need on pehmed ja 5-24 tundi
Loigake viiludeks, réngasteks vdi poolitage vms.  nahkjad

Kaki Kasutage ainult kUpseid vilju. Peske, eemaldage ~ Need on pehmed 5-20 tundi
pea, ldigake 0,9 cm viiludeks vdi rongasteks.

Ananass (varske)  Eemaldage stidamik ning koor, I6igake viiludeks, ~ Need on pehmed 6-36 tundi
rongasteks vdi kuubikuteks.

Ananassid Kuivatage ja ndrutage need. Paigutage alustele. 6-36 tundi

(konserv) Need on nahkjad

Ploomid Peske, jatke terveks vdi poolitage, eemaldage varredNeed on pehmed 5-24 tundi
v0i kivid kui kuivatamine on poole peal.

Kuivatatud ploomid Toimige nagu tavaliste ploomidega, kuid leotage =~ Need on nahkjad 8-36 tundi
neid enne keevas vees u 2 minutit enne kuivatamist.

Rabarber Kasutage ainult peeneid varsi. Peske ja tiikeldage u 4-16 tundi
1cm tlkkideks. Niiskust ei ole naha.

KOOGIVILJADE SOOVITAVATE KUIVATUSAEGADE TABEL
Kédgiviljad Ettevalmistus Kuivamine Kuivamine
Katse aeg
ArtiSokid Tikeldage viljad u 0,3 cm paksusteks viiludeks. See on rabe 4-12 tundi




Keetke u 5-8 minutit 3/4 tassis vees, millele on
lisatud 1 spl sidruni mahla.

Spargel Peske ja tilkeldage u 1cm tlkkideks. See on rabe 4-10 tundi
Nduanded parema kvaliteediga toote pakkumiseks.
Tagumine o0sa, kui see enne kuivatamist
purustatakse, annab toitudele suureparase maitse.
Oad (rohelised vdiTlikeldage 1 cm tlikkideks voi friteerige. Need on rabedad 4-14 tundi
kollased) Aurutatakse kuni labipaistvaini. Parast osalist
kuivatamist segage ube nii, et keskel olevad oad
liigutatakse servadele ja vastupidi.
Peet Loigake dra juured ja pealsed, peske, 4-12 tundi
eelkuumutage, jahutage ja eemaldage koor. Need on rabedad,
Tikeldage kuubikuteks vdi viilutage. tumepunased.
Rooskapsas Eemaldage rooskapsast varred ja |6igake need 5-15 tundi
pooleks. Need on rabedad
Brokkoli Karpige, 1digake nagu enne tarbimist, peske See on rabe 5-15 tundi
pdhjalikult, aurutage 3-5 minutit.
Kapsas Tikeldage pead ja Idigake 0,3 cm laiusteks See on nahkjas 4-12 tundi
ribadeks Tikeldage keskosa u 0,6 cm viiludeks.
Kasutage kuivati alumist alust.
Porgandid Valige noored peenemad. Aurutage See on nahkjas 4-12 tundi
pehmenemiseni, tilkeldage viiludeks, kuubikuteks
v0i ribadeks.
Lillkapsas Pange 3 spl soola 2,2 | kuuma vee kohta ning See on nahkjas 5-15 tundi
leotage lillkapsast selles lahuses 2 minutit.
Aurutatakse kuni pehmenemiseni.
Seller Eemaldage rootsud Peske kdik osad hoolikalt. See on rabe 4-12 tundi
Tikeldage varred u 0,6 cm viiludeks. Esmalt
kuivatage lehed.
Mais Enne aurutamist eemaldage kest ja kdik véimalikud ~ See on rabe 4-15 tundi
defektid.
Eelkuumutage kogu tolvik. Loigake terad tdlvikult.
ja laotage alusele. Segage mitu korda kuivatamise
ajal.
Koorige, tikeldage 0,3 cm paksusteks tlikkideks ja
Kurk kuivatage. See on nahkjas 4-14 tundi
Baklazaan Loigake, peske, tilkeldage 0,6 - 1,2 cm paksusteks ~ See on rabe 4-14 tundi
ning laotage alusele.
Sibul ja porrulauk  Eemaldage koor, tikeldage 1,2 cm paksusteks See on nahkjas 4-10 tundi
tikkideks, segage mitu korda kuivatamise ajal.
Okra Kasutage noori kaunu Peske, puhastage, 1digake See on nahkjas 3-10 tundi
0,6 cm rdngasteks.
Murulauk Tikeldage ja laotage kuivatusrestile. See on rabe 4-10 tundi
Petersell Rebige vaikesteks tiikkideks, kuivatage, vajadusel 2-10 tundi
luhendage.
Pastinaak Protseduur sama, mis porganditel
Herned Kasutage véikseid ja magusaid osasid Eemaldage ~ See on rabe 4-10 tundi
sisu kaunadest ning kuumutage kergelt (3-5
minutit).
Paprika  (rohelineLdigake 0,6 cm viiludeks vdi rongasteks, 4-10 tundi
jm.) eemaldage seemned, peske ja kuivatage. See on krdbe ja nahkjas.
Kartulid Koorimine on valikuline Tikeldage 0,4-0,6 cm Véaga krobe 5-12 tundi

viiludeks, kuubikuteks voi ribastage. Aurutage
samamoodi kui peeti.




Korvits Loigake vaikesteks tikkideks Kiipsetage voi See on nahkjas 5-15 tundi
aurutage kuni pehmenemiseni. Loigake 2,54--7,6
cm laiusteks viiludeks, koorige ja eemaldage
seemned.
Loigake 1,2 cm viiludeks ja pange mikserisse.
Kuivatage pargamentpaberil.
Tomatid Peske ja eemaldage varred. Leotage keevas vees Need on nahkjad 6-24 tundi
kuni koor pehmeneb. Lbigake pooleks vdi viiludeks.
Kaalikas Protseduur sama, mis porganditel, ainult Idigake
peenemaks
Suvikorvits Vt. Baklazaan
Kiuslauk Eraldage Uksikud kiiiined, eemaldage valimine Vé&ga krobe 4-15 tundi
koor, I6igake viiludeks ja kuivatage alustel.
Peale kuivatamist vdite sellest valmistada
maitseaine (jahvatades).
Lehtkddgiviliad  Peske hoolikalt, eemaldage kdvad varred. See on vaga rabe. 4-10 tundi
(spinat,savoy Aurutage kuni kddgiviljiad on pehmed, kuid mitte
kapsas, sinep, kullastunud.
kaalikas)
Seened Valige varsked, noored seened. Eemaldage kogu Nahkjas kuni rabe - 3-10 tundi
mustus harja voi niiske lapiga. Loigake tlkkideks sbltuvalt nende suurusest ja
vOi kuivatage tervelt séltuvalt nende suurusest. vanusest.
KORRASHOID JA HOOLDUS

Enne seadme puhastamist Illitage seade vélja ja eemaldage pistik pistikupesast.
. T0|dukuwat| Uksikute aluste puhastamiseks kasutage lihtsalt ndrgas puhastusvahendi lahuses niisutatud lappi;

suurema maardumise korral voite aluseid pesta leige voolava vee all.

. Arge kasutage lahusteid ega abrasiivseid puhastusvahendeid, kuna need véivad pinda kahjustada.

. Kui te seadet ei kasuta, hoidke seda kuivas kohas lastele kattesaamatuna. Seadme hoidmiseks vdite
kasutada seadme karpi (peale seadme lahtivotmist).

. Enne esmakordset kasutamist on oluline pesta kdik tarvikud (kuivatusalused ja kaas) hoolikalt kuuma vee ja
ndudepesuvahendiga ning seejarel loputada voolava veega.

. Enne esmakordset kasutamist laske seadmel tlihjalt to6tada vahemalt 4 tundi. Peale seadme véljalilitamist
laske seadmel ja tarvikutel taielikult jahtuda ning 8hutage véimalike I16hnade eemaldamiseks.

TEHNILISED ANDMED

NIMIDINGE. .ttt bbbt 220-240 V
NIMISAZEAUS ...ttt s ettt s et s ettt 50 Hz
T Ao USSP 230-250 W

Ohutusklass elektrilddgi valtimiseks:

MUFEASE: ...t 20dB (A)
Seadme deklareeritud miratase on 20 dB (A), mis vastab helivdimsuse tasemele A.

Tehniliste terminite selgitus

Ohutusklass elektrilddgi valtimiseks:
Klass Il - Elektrilodgi valtimiseks on seade varustatud kahekordse vastupidava isolatsiooniga.

Tootja jatab endale diguse teha muudatusi tekstis, disainis ja tehnilistes naitajates sellest teavitamata.



JUHISED JA INFORMATSIOON PAKKEMATERJALI UTILISEERIMISE
KOHTA.

Kasutatud pakkematerjal havitage vastavalt kohalikule regulatsioonile.

See tootel vdi originaaldokumendis olev stimbol tahendab, et kasutatud elektri- vi elektroonikaseade
ei kuulu olmejaatmete hulka. Oigeks hévitamiseks v6i taaskasutamiseks viige seade vastavasse
I | oqumispunkti. Vastavalt EL seadusele vdite kasutatud seadme viia kauplusse, kust selle ostsite ning
vahetada samalaadse uue toote vastu.
Seadme korrekise havitamisega aitate kaasa looduse sadstmisele ja valdite véimaliku kahju tekitamist
keskkonnale ja inimeste tervisele. Kiisige lisainfot kohalikust omavalitsusest voi kogumiskohtadest
Ebakorrektse utiliseerimise eest voib kohalik seadusandlus ette ndha karistusi.

K ELEKTRI - JA ELEKTROONIKASEADMETE KAITLEMISEST.

EL liikmesriikide ariettevotetele
Kui soovite seadet havitada, kisige vajadusel informatsiooni miidjalt.

Utiliseerimine valjaspool EL.
Need slmbolid kehtivad EU-s Kui soovite seadet hé&vitada, kiisige vajadusel informatsiooni korrektse
utiliseerimise kohta kohalikust omavalitsusest voi mujalt.

c € See toode vastab kdikidele EL vastavatele pdhinduetele.



