Kasutusjuhend
Keraamiline lauapliit

Rommelsbacher CT 3400E
Tehnilised andmed
Pinge: 230V
Voimsus: 3400 W

Keedutsoonid: 145mm @
140/210mm @

Pliit tuleb Uhendada maandusega kontakti, vooluvérgu pinge ei tohi erineda pliidi
nimipingest.

Ohutusnduded

1. Kasutamisjuhendi peaksid labi lugema kdik pliidi kasutajad.

2. To6 kaigus ja ka moni aeg peale t66d on keeduplaadi pealispind kuum, seepérast
ettevaatust kasutamisel. Putidke vaikelapsed pliidist eemal hoida.

3. Teiste elektriseadmete juhtmed ei tohi kokku puutuda kuuma keedutsooniga.

4. Arge jatke pliiti selle tootamise ajal jarelvalveta. Toidus sisalduvad rasvad, 6lid ja alkohol
vOivad kergesti suttida.

5. Arge kasutage kunagi pliiti mittesihiparaselt, naiteks koogi kiitmiseks.

6. Defektide tekkel tuleb pliit vooluvdrgust eemaldada. VVdtke hendust oma piirkonna
remondifirmaga. Ka peale garantiiaja [6ppu tohivad pliiti remontida ainult selleks
padevad mehaanikud. Arge kunagi puidke ise mingeid parandustoid teha.

7. Peale kasutamist lulitage seade alati valja.

Keraamiline plaat

Teie pliit on varustatud kittekehadega, mis juba 5 sekundi jooksul peale sisseltlitamist
nahtavalt h6dguma hakkavad - see on tanase tehnika maksimumtase. Keedutsoonil on
tilekuumenemiskaitse - liigsel kuumenemisel lllitub tsoon vélja ja jahtumisel uuesti sisse.
Pliit on varustatud jadksoojuse naidikuga, kui tsooni temperatuur Uletab 50° C. See hoiatab
pbletusohu eest ja vBimaldab ara kasutada jaéksoojust uue keetmise/kiipsetamise alustamisel.

Keraamiline plaat on kindel temperatuurisoki s.t. kuuma ja kiilma vaheldumise suhtes. Samuti
ei ole ohtlik keedundu pisut jarsem asetamine plaadile. Kriitiline on punktkoormus - mingi
eseme kukkumine plaadile, terav osa allpool - see v0ib kaasa tuua klaasi defektide tekke.
Keedundud vdib plaadil nihutada kuid mitte Ule plaadi &are. See vGib lisaks imbermineku
ohule kaasa tuua pliidi plastkorpuse kahjustumise néu kuumuse majul. Selliselt tekkinud
defektid ei kuulu garantii alla.

Ohutusnduded keraamilise plaadi kasutamisel

1. Arge pange tlihje potte ega panne sisselllitatud keedutsoonile, mdlemad vdivad seelébi
puruneda. Arge hoidke ka peale keetmist ndusid keeduplaadil.

2. Kontrollige, et ndu pdhi oleks kuiv ja puhas, enne kui selle plaadile asetate.

3. Keedutsoonile sattunud suhkur vGi magusad ained kdrvaldage kohe, keraamilise plaadi
kllge sulanud suhkur tekitab plsikahjustusi.

4. Pliidil kipsetamiseks kasutage ainult selleks ettendhtud ndusid, mitte
alumiiniumfooliumit voi plastanumaid, kuna need vdivad sulada. Arge puiidke puhastada
kuuma keeduplaati plastmassist lusika vms. esemega.

5. Viltige keraamilise pinna kriimustamist teravate esemetega.
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6. Arge mingil juhul kasutage keraamilist plaati lGikelauana.



Enne esimest kasutamist puhastage pliit niiske lapiga vajadusel ndudepesuvahendit
kasutades. Valtige abrasiivsete puhastusvahendite kasutamist. Arge peske pliiti voolava vee
all, &rge kastke seda vette.

Pliidi installatsioon

Asetage pliit kuumust kannatavale stabiilsele ja tasasele pinnale. Pliit peab Umbritsevatest
seintest olema vahemalt 10 cm kaugusel, vaba peab olema ka pliidi kohal olev ruum.

Pliiti ei ole soovitav asetada kiilmiku vahetusse ldhedusse - see toob kaasa téiendava
energiakulu. Pliidi asend reguleerige horisontaalseks - nii ei kogune rasv pannil Uhte serva,
samal ajal kui toit teisel pool p6hja kdrbeb.

Keedutsooni kasutamine

Keerates keedutsooni lulitit saate valida vajaliku vBimsuse (1-12). Suttib kontrolltuli.
Lisakeedutsooni kasutamiseks keerake pliidiliiliti asendisse ©, seejérel valige soovitav
vBimsusaste. Lisakeedutsooni vélja lulitamiseks ja kipsetamise jatkamiseks ainult
pbhikeedutsoonil, keerake liliti asendisse OFF ja seejarel valige soovitav vGimsus.
Asendid 1 -4 soojendamine, soojas hoidmine

Asendid 5—-9 kipsetamine, aurutamine

Asendid 8 — 12 kipsetamise alustamine, praadimine

Keskkonna ja energia sdastmine

1. Kasutage digeid keedundusid. Tasase ja paksu p&hjaga néud sééstavad kuni 1/3 energiat.
Arge unustage kaant, muidu kulub voolu ca 4 korda rohkem.

2. Kasutage keedutsoonidele vastavate 1abim&dtutega ndusid. Keedundu ei tohiks kunagi
olla vaiksem keedutsoonist.

3. Hoidke keedutsoonid ja nGude pbhjad alati puhtad. Nende maardumine takistab soojuse
Ulekandumist.

4. Viltige mittevajalikku "potti vaatamist".

5. Keetke vihese veega. Kartulite vOi koogivilja keetmiseks 4 inimesele jatkub 1-2 klaasitdiest
veest.

6. Asetage n6u enne keedutsoonile, kui selle sisse lilitate.

Oiged keedu- ja kilpsetamisndud

Kontrollige oma nBude seisukorda! Keedundude vajalikud omadused on:

- korralikult sulguv kaas

- hea soojusjuhtivus

- soojusisolatsiooniga kaepidemed (soovitatavalt vahetatavad).

Mida parem on kontakt keedndu ja keedutsooni vahel, seda kiiremini ja efektiivsemalt toimub
soojusvahetus.

Elektripliidile sobivad ndud peavad olema tasase pdhjaga. Piisavalt tugevad on emaileeritud
teraspotid pdhja paksusega 4-6 mm. Sama téhtis on ka pdhja labimd6du vastavus
keedutsoonile. Tulekindlad klaasndud sobivad kill keeduplaadil kasutamiseks, kuid on halvad
soojusjuhid. Suuremate klaasanumate puhul vdivad tekkida ndu purunemisele viivad
termopinged.

Puhastamine ja hooldus

Keraamilist plaati on vajalik puhastada koheselt peale maardumist - valtige mustuse
mitmekordset plaadi kilge kdrbemist. Tingimata eemaldage koheselt plaadile sattunud suhkur
vm. magusad ained. Kasutage puhastamisel spetsiaalselt klaaskeraamilisele plaadile ette
néhtud puhastusvahendeid, mis kaitsevad teatud méadral ka suhkrust tekkida vdivate
kahjustuste eest. Valtige plaadi kraapimist teravate esemetega.




