Voileivagrill
KASUTUSJUHEND

SENCOR

55M 1100

Enne esimest kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit, isegi juhul kui olete juba sama tilpi
seadet kasutanud. Kasutage seadet ainult juhendis kirjeldatud viisil. Hoidke juhend kindlas
kdeparases kohas.

Soovitame alles hoida originaalpakendi, kviitungi ja garantiilehe. Kui on vaja seadet transportida,
pakkige see originaalpakendisse.

OLULISED TURVANOUDED

Alla 8-aastased lapsed ja isikud kellel esineb pstihilisi ja mentaalseid haireid voivad seadet kasutada
vaid jarelvalve all vai kui neile on selgitatud kuidas seadet turvaliselt kasutada.

Lastel ei ole lubatud seadmega mangida. Alla 8-aastased lapsed ei tohi seadet puhastada ilma
jarelvalveta. Hoidke seadme juhe laste kdeulatusest eemal.

Hoiatus:

Seade ei ole loodud kasutamiseks taimeriga, voi kaugjuhtimispuldiga.

LUGEGE HOOLIKALT JA HOIDKE ALLES.

e Enne seadme (ithendamist vooluvdrku tuleb veenduda, et kohtvérgu voolupinge andmed on
seadme nimiandmeplaadil toodud andmetele vastavad.

e Uhendage seade ainult maandatud pistikupesasse.



Seade on loodud sisetingimustes kasutamiseks. Seade ei ole méeldud kommertslikuks
kasutamiseks.

Arge kasutage seadet tootmishoones v&i dues.

Kasutage seadet ainult selleks ettenahtud eesmarkideks.

Arge asetage seadet elektri - v&i gaasipliidile.

Arge asetage seadet tddtasapinna servale. Seade tuleb asetada stabiilsele ja tasasele pinnale.
Peale seadme Gthendamist vooluvorku kuumenevad nii kiipsetusplaadid kui ka muud pinnad.
Arge puutuge kuuma pinda. Seadme sulgemiseks ja avamiseks kasutage ainult kuumakindlat
kdepidet ning voileiva eemaldamiseks kasutage puust vi kuumakindlast plastikust spaatlit.
Jalgige, et seadme Uimber oleks piisavalt 8hku. Arge asetage soojendusplaadile muid esemeid.
Lilitage seade alati valja ja eemaldage pistik seinakontaktist kui jatate seadme jarelvalveta voi kui
te seda ei kasuta, samuti enne puhastamist.

Enne seadme liigutamist, puhastamist voi dra panemist laske seadmel taielikult jahtuda.
Puhastage grillimispind peale iga kasutamist.

ElektriSoki valtimiseks dge puhastage seadet voolava vee all, arge asetage seda vette ega
muudesse vedelikesse.

Veenduge, et juhe ei oleks kontaktis veega vGi niiskusega ega kuuma pinnaga.

Eemaldades seadet vooluvorgust tdmmake pistikust, mitte juhtmest. See vdib juhet voi kontakti
kahjustada. Eemaldage pistik seinakontaktist tdmmates ettevaatlikult pistikust.

Kahjustatud juhe tuleb lasta spetsialistil ara vahetada. Keelatud on seadme kasutamine mille juhe
on kahjustatud.

Ohtlike vigastuste ja elektriSoki valtimiseks drge hakake seadet ise parandama. K&ik
parandust66d tuleb lasta teha selleks volitatud hooldusfirmas. Seadme (imberehitamine garantii
ajal katkestab garantii kehtivuse.

VOILEIVAGRILLI KIRJELDUS

1.

Punane indikaator

Naitab, et kiipsetusplaadid kuumenevad @
Kuumuskindla isolatsiooniga kdepidemed.
Lukustus

Seadme lukustamiseks ja avamiseks ®

Toitejuhtme hoidik (seadme p&hjal)

Kipsetuspinnad spetsiaalse mittenakkuva
kattega.

Enne esimest kasutamist

1)
2)

3)

Eemaldage kogu pakkematerjal.

Plhkige kipsetusplaadid niiske lapiga voi svammiga ning kuivatage taielikult majapidamispaberi
vOi kuiva lapiga.

Uhendage seade vooluvérku ja laske kuumeneda viahemalt 5 — 7 min, et eemaldada jaagid ja
I6hnad.

Markus:

Kui lUlitate seadme sisse esmakordselt, vGib tekkida kerget suitsu. See on pdhjustatud sisemiste
osade kuumenemisest ning moéodub ruttu.



VOILEIVAGRILLI KASUTAMINE

1) Maarige plaate kergelt vdhese toidudliga voi voiga.

2) Uhendage seade vooluvdrku. Punane tuli siittib (1).

3) Sulgege voileivagrill, et plaadid kiiremini kuumeneks.

4) Kui plaadid on kuumad, valmistage voileib. Vileiva jaoks vajate 2 viilu leiba ja nende vahele
panemiseks lisandeid. Asetage koostisained soovikohaselt viilude vahele. Liialt suured tiikid
vdivad vdileivagrilli sulgemist raskendada. Sellisel juhul tuleb osa koostisaineid eemaldada. Arge
kasutage voileivagrilli sulgemiseks jéudu, see voib seadet kahjustada.

Nouanne:

Proovige mdningaid allolevaid retsepte.

5) Niipea kui kiipsetusplaadid on saavutanud vajaliku temperatuuri, lilitub punane indikaator (1)
vélja.

Markus:

Kipsetamise kaigus lulitub tuli aeg-ajalt sisse ja valja. See naitab, et "vajalik temperatuur on

saavutatud.

Avage voileivagrill ja asetage ks voileib alumisele plaadile. Kasutades kaepidet (2) sulgege seade ja

vajutage llemine plaat allapoole. Sulgege kdepideme (2) lukk (3).

6) 2-3 min jarel vabastage lukk (3), tostke tGlemine plaat ja voileiba eemaldamata kiipsetage niikaua
kui vajalik. Eemaldage v8ileib puust vdi kuumakindlast plastikust spaatliga. Arge kasutage kahvlit,
nuga vms metalleset. See voib kahjustada mittenakkuvat pinda.

Markus:

Kipsetusaeg séltub vdileivast, koostisainetest ja Teie isiklikust maitsest.

7) Enne uue véileiva kiipsetamist sulgege voileivagrill ja oodake kuni punane tuli kustub.

8) Peale I6petamist eemaldage pistik vooluvérgust.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

e Enne seadme puhastamist eemaldage pistik seinakontaktist ja laske seadmel jahtuda.

e Puhastage kiipsetusplaadid peale iga kasutuskorda. Sellega valdite toidujaakide kérbemist.
Puhastamiseks kasutage niisket pehmet lappi. Kui toidujdagid on jaanud kiipsetusplaatide kiilge,
pihustage natuke vett ja ndudepesuvahendit. Plhkige seejarel puhta niiske lapiga.

Nouanne:

Kipsetusplaate on lihtsam puhastada kui need on kdesoojad.

e Plhkige valispinda pehme niiske lapiga ja kuivatage korralikult.

e Arge loputage seadet voolava vee all ega kastke seda vette v8i muudesse vedelikesse.

e Arge kasutage puhastamiseks abrasiivseid vahendeid, petrooli ega lahusteid.

Hoidmine

e Kui kiipsetusplaadid on kiilmad, sulgege pealmine plaat ja lukustage. Keerake juhe umber
juhtmehoidiku mis asub seadme podhjal.

¢ Hoidke seadet puhtas, kuivas kohas laste kdeulatusest eemal.

Nouanne:

Hoidke seadet vertikaalselt, et sadsta koogis ruumi.



Tehnilised andmed

Nominaalpinge 220-240V

Sagedus 50 Hz

Vdimsus 460 W

Jatame endale Giguse muuta teksti ja tehnilisi nditajaid.

NOUANDEID MAITSVATE VOILEIBADE VALMISTAMISEKS

e Pohilised koostisained on liha, kala, juust, suitsuliha viilutatud keedetud muna véi puuviljad ja
aedviljad, nagu nt. banaan, dunad, ananass, tomatid, kurk, sibul véi seened. Arge kasutage
taidiseks liiga suuri koguseid, et véltida pritsimist kiipsetusplaatidele.

e Vodite kasutada ka virtse, Urte, sinepit voi ketSupit.

e Kuldse varvi saavutamiseks vdib voileivale enne kiipsetamist maarida void.

RETSEPTID

Vaileib singi, juustu ja ananassiga (2 viilu)

4 viilu rostsaia

2 viilu juustu

4 viilu sinki

2 viilu ananassi

Kuumutage eelnevalt plaadid. Asetage kahe viilu vahele juustuviil, ananass ja 2 viilu sinki. Valmistage
teine vdileib samamoodi. Uhe vdileiva kiipsetamine v&tab 2-3 min.

Vaoileib tomati ja juustuga (2 tk)

4 viilu rostsaia

1 keskmine viilutatud tomat

2 spl riivitud juustu

Jahvatatud magusat paprikat

Kuumutage eelnevalt plaadid. Asetage viilude vahele tomativiilud ja puistake juust. Maitsestage
paprikaga ning valmistage teine vdileib samal viisil.

Uhe vdileiva kiipsetamine vdtab 2-3 min.

Voileib Sokolaadikreemi ja banaaniga (2 tk)

4 viilu rostsaia

% viilutatud banaani

Sokolaadikreem (pahklivoi)

Kuumutage eelnevalt plaadid. Maarige Sokolaadikreem kahele saiaviilule asetage peale méned
banaaniviilud ja pange kokku. Valmistage teine vdileib samamoodi. Uhe vdileiva kiipsetamine v&tab
2-3 min.

Head isu!



KASUTATUD PAKKEMATERJALI KASITSEMINE
Utiliseerige pakkematerjal vastavalt jadtmekaitlusseadusele.

Elektri — ja elektroonikaseadmete kaitlemisest.
See slimbol tootel vGi pakendil naitab, et toodet ei tohi visata olmejaatmete hulka. Palun
viige kasutatud seade elektriliste ja elektrooniliste seadmete kogumispunkti. Voi vastavalt
EL seadusele vdite kasutatu seadme viia kauplusse kust selle ostsite ning vahetada
samalaadse uue toote vastu. Seadme korrektse havitamisega aitate kaasa looduse
o sddstmisele ja valdite voimaliku kahju tekitamist keskkonnale ja inimeste tervisele. Ldhima
kogumispunkti kohta kisige teavet midjalt vGi kohalikust omavalitsusest. Vastavalt kohalikule

seadusele voib seadme vale utiliseerimine olla karistatav.



