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Sissejuhatus
Oleme 6nnelikud, et olete otsustanud selle kvaliteetse lauapliidi kasuks ning soovime
I ™ teid tdnada usalduse eest. Lihtsalt kdsitsetavana ning laialdaste voimalustega tdidab see

| cteid kindlasti entusiasmiga. Tagamaks seadme nauditava kasutamise pikaks ajaks,
—

lugege hoolikalt jargnevaid juhiseid ja jargige neid. Hoidke kasutusjuhendit hoolikalt.
Kui annate seadme kolmandale isikule, lisage kaasa ka juhend. Taname teid.

Kasutusotstarve
See seade on ndhtud ette kasutamiseks kodumajapidamistes ja teistes sarnastes kohtades, nagu:
— kaupluste, kontorite ja teiste téokeskkondade tootajate koogipiirkondades;
— taludes,
— hotellide, motellide, kilalistemajade klientidele.
Muul otstarbel kasutamine voi seadme muutmine ei ole lubatud ning kdtkeb endas tdsiseid ohte.
Tootja ei vastuta kahjustuste eest, mis tulenevad seadme mittesihtotstarbelisest kasutamisest.
Seade on moeldud ainult toidu valmistamseks (kodus). Seade sobib toidu kiipsetamiseks,
praadimiseks, sulatamiseks, pruunistamiseks, soojendamiseks, gratineerimiseks ja grillimiseks
(kdogis, kontoris, jne).
Muul otstarbel kasutamine voi seadme muutmine ei ole lubatud ning kdtkeb endas t&siseid ohte.
Tootja ei vastuta kahjustuste eest, mis tulenevad seadme mitteotstarbelisest kasutamisest. Seade ei
ole méeldud kommertseesmarkidel kasutamiseks.

Tehnilised andmed
Uhendage seade ainult maandatud seinakontakti. Pinge peab vastama seadme andmeplaadil olevale
pingele. Uhendamine vahelduvvooluvérku!

Nominaalpinge: 230 V~ 50-60 Hz
Voimsus: 3250 W

Suur keeduplaat: 1000 W — 180 mm @
Vaike keeduplaat: 750 W - 145 mm @
Ahi: 1500 W

Kaitseklass: I

Kipsetuskambri maht, u.: 30 liitrit

Pakendi sisu
Kontrollige pakendi sisu ja kdikide tarvikute olemasolu vahetult peale lahtipakkimist (vt loendit).

Pakkematerjal

Arge visake pakkematerjali lihtsalt minema vaid korduvkasutage seda.
Pakkepaber, papp ja lainepapp koguge kokku.

Samuti pange plastikmaterjal ja kiled vastavasse kogumiskohta.

Plastiku markeeringud: PE tdhistab poliietileeni,
kood joonisel 02 PE-HD, 04 PE-LD, PP
q) polipropiileen, PS polistireen.

PE HD PE-LD

Utiliseerimine/taaskasutus
See margistus naitab, et seade ei kuulu hdvitamisele koos majapidamisprigiga.
Viltimaks voimalikku kahju keskkonnale voi inimeste tervisele |1abi ebadige
utiliseerimise, kaidelge seda vastutustundlikult, edendades sdastvat materiaalsete
ressursside taaskasutust. Kasutatud seadme tagastamisel kasutage tagastamise ja
kogumise siisteemi vdi votke Ghendust seadme miiljaga. Nemad vdivad votta
I  scadme tagasi keskkonnasdbralikuks ohutuks jaatmekaitluseks.



Teie ohutuse jaoks:
f ETTEVAATUST: Lugege koiki ohutusnéuandeid ja juhiseid!

Ohutusnduannete ja juhiste eiramine voib pohjustada
elektriloogi, tulekahju ja/voi raskeid kehavigastusi!

Uldised ohutusnéuded

Hoidke seade ja selle juhe alla 8 a laste kdaeulatusest eemal.

See seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks flusiliste, sensoorsete voi
vaimsete puuetega voi muudele isikutele (sh alla 8aastastele lastele), kes
teadmatuse vOi kogenematuse tottu ei suuda seda ohutult kasutada,
vdlja arvatud nende ohutuse eest vastutava isiku jarelevalve all voi kui
neid on dpetatud seadet ohutult kasutama. Arge jatke té6tavat seadet
jarelevalveta.

Lapsed tohivad seadet puhastada ja hooldada ainult siis, kui nad on
vanemad kui 8 aastat ja taiskasvanu jarelevalve all.

Lastel ei ole lubatud seadmega mangida.

Pakkematerjal, nagu nt kiled, tuleb hoida lastest eemal.

Seadet ei tohi kasutada valise taimeriga ega eraldiseisva
kaugjuhtimisslisteemiga.

Enne igat kasutamist kontrollige, et seade ja lisad oleksid korras. Need ei
pruugi tootada kui on kukkunud vdi esineb nahtavaid kahjustusi. Sellisel
juhul eemaldage pistik kontaktist ja laske seade spetsialistil tle
kontrollida.

Kui tdmbate juhtme valja, veenduge et keegi komistaks sellele, valtimaks
seadme kogemata maha tdmbamist.

-Hoidke toitejuhe kuumadest pindadest, teravatest servadest ja
mehhaanilistest survetest eemal. Kontrollige juhet ja pistikut
regulaarselt. Kahjustatud vai sassis juhe suurendavad elektril6ogi ohtu.
Arge kunagi lahutage seadet elektrivbrgust elektrijuhtmest tdmmates.
Arge kastke seadet, juhet ega pistikut puhastamiseks vette!

Arge hoidke seadet Bues ega marjas ruumis.

Seade vastab ndutud ohutuse standarditele. Kui markate seadmel voi
juhtmel kahjustusi, eemaldage viivitamatult pistik kontaktist. Remonti
vOib teha ainult vastavaid volitusi omav spetsialist. Ebadige parandamine
vOib pohjustada kasutajale markimisvaarseid kahjustusi.

Kui kaasasolev juhe on kahjustatud, tuleb see teeninduses vastavat
valjadpet omava isiku poolt vélja vahetada samasuguse vastu, et valtida
onnetust.

Ebadige kasutamine ja kasutusjuhendi eiramine katkestab garantii.



Ohutusnouanded seadme kasutamiseks

ETTEVAATUST: Vigastuse ja poletuse oht!

e Kasutamise ajal ldhevad seadme vilispind ja uks vaga
tuliseks.

e Kuumad pinnad ja kiipsetuspanni sisu jaavad parast
valjaliilitamist veel moneks ajaks kuumaks!

Seega, tegutsege ettevaatlikult:

Me soovitame kasutada kaasasolevat kaepidet, samuti pajakindaid ning

vastavat grilltarvikut!

Arge kasutage seadme pealispinda panipaiga v&i tddpinnana, kuna see

|laheb seadme to6tamise ajal samuti kuumaks! Tulekahju valtimiseks arge

pange paberist, plastist, riidest vdi muust kergestisittivast materjalist

esemeid kuumadele pindadele!

Arge katke ahju sisepdhja ja kiitteelemente alumiinium-fooliumiga!

Rasv ja Oli voivad Glekuumenemisel suttida. Seetdttu voib rasva ja oli

sisaldavaid toite valmistada ainult jarelevalve all!

Keeduplaatidel kasutage ainult sobiva labim&dduga potte ja panne (ka

tulekindlat klaasi voi keraamikat).

Kui keedundu pdhi on liiga vaike vdi ebalihtlane, kulutate asjatult

energiat ja ei kasuta maksimaalselt kittevéimsust.

Palun veenduge, et keeduplaadid, ahi ja tarvikud oleksid enne kasutamist

puhtad ja kuivad!

Kasutage praadimiseks ja kiipsetamiseks ainult metallist, kuumuskindlast

klaasist vOi savist valmistatud kuumakindlaid ndusid.

Ettevaatust! Tulekahju oht! Pange toit, millelt vdib rasva tilkuda, alati

prae/kupsetusplaadile, et valtida rasva tilkumist kiitteelemendile. Liiga

kauaks rostima jaanud leib vdib samuti suttidal

Arge pritsige kiilma vett kuumale ahjuuksele!

Ahju ust avades voib ahjust paiskuda kuuma auru!

Enne puhastamist ja teisaldamist peavad seade ja tarvikud olema

taielikult jahtunud!

Seadet tohib kasutada ainult taielikult kokku pandud uksega!

Kasutage ainult originaal-tarvikuid.

Arge kasutage seadet ruumi soojendamiseks.

Seadet paigaldades pidage silmas jargmist:

o Pange seade tagaseinaga vastu seina. Jatke seadme Umber 4 cm vaba
ruumi.

o Asetage seade kuumakindlale, siledale ja tasasele pinnale (mitte
lakitud ega riide, vms. kaetud.).



o Pange see laste kaeulatusest kaugemale.

o Jatke seadme igale kiljele ventilatsiooni jaoks vahemalt 4 cm ja kohale
1 m, et valtida kuumakahjustusi voi rasvapritsmeid ja tagada
takistusteta toopind. Peab olema tagatud takistamatu 6hu juurdevool.

o Arge kasutage seadet kiitteseadmete (ahju, gaasileegi jne) Iihedal ega
plahvatusohtlikes keskkondades, kuhu on paigutatud stttimisohtlikke
vedelikke voi gaase.

o Ettevaatust! Tulekahju oht! Seade ei ole mdeldud t66pinda
paigaldamiseks.

Peale igat kasutamist tommake pistik kontaktist.

Enne esmakordset kasutamist.
Alustuseks puhastage nii seade kui koik lisatarvikud. Detailsemat teavet vaadake ,Puhastamine ja
hooldus”. Kiitteelemente tuleb liihikest aega kuumutada, et tagada nende Gige toimimine.

Keeduplaatide kuumutamine:

Kuumutage keeduplaate tiihjalt maksimaalsel kuumusel umbes 5 minutit. See annab kattele
optimaalse kaitseefekti.
Peale jahtumist puhastage keeduplaadid niiske lapiga.

Ahju kuumutamine:

Puhastage kdik eemaldatavad osad kuuma veega ja pesuvahendiga.

Enne esmakordset kasutamist kuumutage ahju umbes 15 minutit seadistusel ,,ilemine ja
alumine kuumutamine ringleva 6huga“ maksimumtemperatuuril (230 °C), et pdletada kaitsva
kattega kaetud kiittekeha.

Peale jahtumist puhastage ahju sisemus niiske lapiga.

MARKUS: Arge laske ennast hiirida kergest ohutust suitsust ja Idhnast, mis liihikest aega tekib.
Veenduge, et ruum oleks sel ajal korralikult 6hutatud.

Seadme kasutamine

ETTEVAATUST: Vigastuse ja poletuse oht!

e Enne kasutamist veenduge, et purusahtel oleks paigaldatud
alumise kiittekeha alla.

e Keeduplaadid, korpuse pinnad, plaadid, rest, purusahtel ja
lisaseadmed muutuvad kasutamise ajal kuumaks!

¢ Kuumad pinnad ja kiipsetuspanni sisu jddavad parast
valjalilitamist veel moneks ajaks kuumaks!

e Veenduge, et toit ei puutuks vastu lilemist ega alumist
kuttekeha.

e Keeduplaatidel kasutage ainult sobiva labimooduga potte ja
panne.



1) Uhendage seade vooluvérku.

TAHELEPANU: Enne seadme vooluvdrku iihendamist veenduge, et podrdnupp
oleks asendis ,,0“.

e  Sisestage pistik seinakontakti.

e Nuud on seade kasutamiseks valmis.

2) Keeduplaatide kasutamine
a) Keeduplaatide lulitamine ON/OFF
¢ Iga keeduplaat on varustatud 4-astmelise lilitiga:
Aste 0: Viljas
Aste 1: Vaikeste koguste kuumutamine, soojendamine ja soojas hoidmine
Aste 2: Suuremate koguste valmistamine, praadimine, hautamine
Aste 3: Taisvdimsus kiipsetamise alustamisel

¢ Nominaalne energiatarve: Suur keeduplaat, 180 mm @  Viike keeduplaat, 145 mm @

aste 1 400 W 300 W
aste 2 600 W 450 W
aste 3 1000 W 750 W
¢ e Suure keeduplaadi funktsiooni valimine toimub Ulalt kolmanda

poordnupu (D) kaudu.
e Reguleerige véimsus soovitud tasemele keerates liilitit paremale.

e Vaikese keeduplaadi funktsiooni valimine toimub ulalt neljanda
poordnupu (F) kaudu.
e Reguleerige vGimsus soovitud tasemele keerates lilitit paremale.

Bae

0

e To00 lIopetamisel keerake p66rdnupp asendile 0!

3 *1 | MARKUS: Teie seadmel on mérgutuli (E). Kui mdlemad keeduplaadid
on sisseliilitatud, pdleb margutuli pidevalt. Margutuli kustub, kui
mdlemad plaadid on valjalllitatud.

5

3) Ahju kasutamine
a. Paigaldage purusahtel ahju.
e Enne kasutamist veenduge, et purusahtel oleks paigaldatud alumise kiittekeha alla.
b) Ahju ettevalmistamine kasutamiseks
e Avage ahju uks (drge kasutage avatud ust panipaigana!)

e Pange ettevalmistatud toit grillrestile vdi prae/kiipsetuspannile ning sisestage see ahju vastavale

tasandile. Sulgege ahju uks.

MARKUS grillresti kasutamiseks: Sisestusastmete esiosa eriline kuju hoiab &ra resti eksliku seadmest

liiga kaugele tdmbamise.

Pange grillrest grillvarrastega iilespoole ihele sisestustasandile. U. 10 cm kaugusel tuleb
,eemaldamislukk” Giletada, tdstes resti kergelt liles vdi kallutades nurga alla.



c) Ahju temperatuuri seadistamine

. Valige llemise p66ratava nupuga (A) ahju temperatuur.
o T66 Iopetamisel keerake poordnupp (A) asendile ,,MIN“!

d) Ahju funktsiooni seadistamine - ON/OFF lulitus

FUNCTIEN @ . Valige Ulevalt teise péoratava nupuga (C) ahju funktsioon.
o Valige soovitud funktsioon keerates pooratavat nuppu
vasakule v&i paremale.
. Sisevalgustus siittib ja ahi alustab t66d.
. To06 Iopetamisel keerake podrdnupp asendile 0!

MARKUS: Teie seadmel on méargutuli (B). Kui tiks funktsioonidest on
valitud, jadb margutuli plsivalt pélema. Margutuli ei pdle
ainult siis, kui ahi on valjaltlitatud.

Ulemine ja alumine kuumutus dhuringlusega

Kipsetamiseks ja rostimiseks sisestustasandil, kus Glalt ja alt Ghtlaselt kuumutatakse.
See sobib eriti hasti kookide, juustukookide ja biskviitkookide kiipsetamiseks,
vormiroogade, rostide, ulukite ja kala valmistamiseks ning kdigi klassikaliste
retseptide valmistamiseks. Sissellilitatud ventilaator jaotab 6hu ahjus Uhtlaselt.

Ulemine kuumutus dhuringlusega

Kasserolide ja gratiinide valmistamiseks, millel peaks olema krébe pind.

Grillimiseks (nt liha, vorstide, kana jms ) Sisselilitatud ventilaator jaotab 6hu ahjus
Ghtlaselt. Grillimisel soovitame t&ita pool réstimis- / klipsetusplaadist veega ja
libistada see tilgaalusena madalaimale sisestustasandile. Tilkuv rasv imendub, seade
jaab puhtaks ja tdusev aur muudab teie grilltoidu eriti drnaks ja mahlaseks.

I
I
.
Ulemine/alumine kuumutus
Kiipsetamiseks ja rostimiseks sisestustasandil, kus ilalt ja alt Ghtlaselt kuumutatakse.
See sobib eriti hasti kookide, juustukookide ja biskviitkookide kiipsetamiseks,

vormiroogade, rostide, ulukite ja kala valmistamiseks ning koigi klassikaliste retseptide
valmistamiseks.

Ulemine kuumutus poérdvarda funktsiooniga

See funktsioon sobib nii liha, kala, kbogiviljade grillimiseks kui ka kana, vardas
grillimiseks jms.; Jatkake nii, nagu on kirjeldatud punktis ,Grillimine p66rdvarda
funktsiooniga“.

Oluline! Libistage prae/klpsetusplaat tilkumisalusena madalaimale tasemele.
Tilkuv rasv imendub, seade jaab puhtaks. Samuti soovitame pool réstimis- /
kiipsetusplaadist tdita veega; tdusev aur muudab teie grilltoidu eriti drnaks ja
mahlaseks.

Alumine kuumutus 6huringlusega (pitsa funktsioon)
' See funktsioon sobib eriti hasti kdigele, mis peaks olema alt krébe, nditeks pitsa, tarte
flambé, friikartulid jms. Me soovitame kasutada esmalt funktsiooni ,,ilemine ja
[



alumine kuumutamine” (ringleva 6huta) ning seejarel seada viimaseks 5 minutiks see
funktsioon. Sisseliilitatud ventilaator jaotab 6hu ahjus Ghtlaselt.

e) Kiipsetatud toidu viljavGtmine

e Avage ahju uks (drge kasutage avatud ust panipaigana!)

e Votke valmis toit ahjust valja. Kui soovite votta ahjust kuuma kiipsetuspanni, resti voi varrast,
kasutage kaasasolevat kaepidet voi kaitske kasi pajakinnastega. Sulgege ahju uks.

MARKUS grillresti kasutamiseks: Sisestusastmete esiosa eriline kuju hoiab &ra resti eksliku seadmest
liiga kaugele tdombamise.

Eemaldage grillrest Ulalkirjeldatud viisil. ,Eemaldamisluku” iletamiseks tdstke resti kergelt liles voi
kallutage nurga alla.

4) Seadme tdielik valjalilitamine.

e Seadme valjalilitamiseks keerake mdlemad kitteplaatide po6rdnupud,
samuti ahju temperatuuri ja funktsiooni p66rdnupp asendisse ,,0“ voi
L, MIN“.

¢  Ohutuse huvides tommake pistik Peale igat kasutamist kontaktist.

Grillimine poordvarda funktsiooniga

Grillvarras voimaldab valmistada eriti maitsvat grillkana ja muid toite (nt seakoote). Selleks toimige

jargmiselt:

e Viga oluline on, et kiilmutatud kana oleks enne grillimist taielikult sulanud. Seejarel peske ja
patsutage kuivaks.

e SOltuvalt retseptist ja isiklikust maitsest hodruge toitu oli ja maitseainetega. NOouanne: Segage
alati paprika ja karri 6liga voi pange maitseaineid liha grillimise 16pus, muidu viirtsid pblevad
lihtsalt éra ja jétavad moru maitse.

e Libistage (iks kinnitusklamber vardale ning kinnitage kruviga. Nlld paigutage ettevalmistatud
liha varda keskele kuni see on kindlalt esimesena kinnitatud klambri otsas. Seejarel libistage
teine kinnitusklamber vardale ning suruge tugevalt lihasse. Kruvige ka see kinni.

e Kontrollige, kas grillitav toit on korralikult vardal tsentreeritud.

e Selleks, et viltida kana valjaulatuvate osade kdrbemist, peavad liigesed ja tiivad olema seotud
kuumakindla ja toidu jaoks méeldud paelaga (nt naturaalne puuvillane pael). Nouanne: Selleks,
et vdltida esileulatuvate osade liiga kiiret pruunistumist véite need katta magedate
lihaléikudega.

¢ Oluline! Paigaldage prae/kupsetusplaat madalaimale tasemele. Sellisel viisil tilgub kogu rasv alla
ja seade jadb puhtaks. NGuanne: Soovitame tdita pool pannist veega, kuna téusev aur muudab
toidu eriti 6rnaks. Kui eelistate siiski tdepoolest krobedat kana, arge vett plaadile valage.

e Rostimisvarda kdepideme abil voite stiid grillimiskomplekti ahju tdsta. Esmalt sisestage varda
iiks ots ahju paremal pool olevasse auku ning seejarel pange see vasakul servas olevale
toetuspunktile.

* Enne ukse sulgemist veenduge, et varras kana(de)ga oleks paigutatud korralikult.

A Ettevaatust! Tulekahju oht! Veenduge, et grillitav liha p66rleb korralikult ja ei puutu vastu
kiittekeha - vastasel korral voib liha siittida.

e Valige funktsioon: Ulemine kuumutus péérdvarda funktsiooniga (asend ,,1*)
maksimumtemperatuuril.

¢ |ga kilo kana kohta vdite arvestada umbes 60 minutit grillimisaega.

e Nouanne: vardas grillitud kana on valmis, kui sddretiikki néelaga (mitte kahvliga) torgates
voolab vilja puhast mahla, ilma vereta.

e Kui kana nahk muutub villiliseks, vahendage temperatuuri ja maarige ville dliga.

¢ Peale grillimisaja I10ppu eemaldage varras, tdstes seda lihtsalt spetsiaalse kdepidemega ning
asetades selle seejarel suurele 16ikelauale.



Ahju sisevalgustus
Seade on varustatud sisevalgustiga. Lamp poleb kogu ahju to6tamise aja. Kui té6aeg on 16ppenud,
kustub lamp automaatselt.

Lambipirni vahetamine

e TAHELEPANU: Enne lambi vahetamist eemaldage alati pistik kontaktist!

e TAHELEPANU: Enne lambi vahetamist laske seadmel tiielikult jahtuda.

e Keerake lambi kate ettevaatlikult lahti keerake katkine lamp valja.
e Sisestage uus pirn (kuumuskindel - 220-240 V ~ 25 W, E14, T 300 ° C) keerates seda kasitsi.
e Seejdrel sisestage lambi kate ning keerake kdega kinni.

Ahjuukse lahtivotmine ja kokkupanek

Ahi uks on konstrueeritud nii, et tavalistes kasutustingimustes ei oleks topeltklaaside klaasplaatide
vahel lisandeid. Kui ahju uks on tugevalt maardunud, voite selle lahti votta ja puhastada. Toimige
jargmiselt:

Ahjuukse lahtivtmine

e TAHELEPANU: Enne ukse lahtivotmist eemaldage alati pistik kontaktist!

e TAHELEPANU: Enne ahjuukse lahtivatmist laske seadmel tiielikult jahtuda!

> @

e Avage ahjuuks.

e Vabastage parem- ja vasakpoolsed kruvid paripdeva keerates ning eemaldage.

e Vabastage ettevaatlikult tihendiga klaasplaat seda ettevaatlikult edasi-tagasi liigutades ning Gles
tostes.

e Puhastage klaasplaadid seest ja valjast.

Ahjuukse kokkupanemine

e TAHELEPANU: Enne ukse kokkupanemist eemaldage alati pistik kontaktist!

o TAHELEPANU: Seadet vdib kasutada ainult korralikult kokkupandud uksega!

> @



* Enne paigaldamist kuivatage klaasplaadid ja
tihend hoolikalt!

¢ Pange klaasplaat pehmele pinnale.
Veenduge, et kahe plastkorpuse suurem
kiilg oleks uleval.

e Pange tihend korralikult imber klaasi.
Veenduge, et tihendi lame ja kitsas kilg
oleks Uleval.

¢ Pange klaasplaat koos tihendiga ahju
uksele. Veenduge, et kahe plastkorpuse
suurem kilg oleks tleval. Klaasplaat peab
olema kahe kruvikinnituse kohal.

¢ Kontrollige kogu tihendi diget asendit ja
vajadusel reguleerige uuesti.

e Sisestage kaks kruvi ka kinnitage paripaeva.

e Sulgege ahju uks.

Puhastamine ja hooldus

e Enne puhastamist eemaldage seade toitevorgust ning laske
jahtuda.

e Arge kastke alust, juhet ja pistikut vette ega puhastage neid
voolava vee all!

Mittenakkuv kate teeb ahju puhastamise vaga lihtsaks. Plihkige korpus, ahju sisemus ja ahju uks
niiske lapiga ning kuivatage.

Purusahtli vdite valja votta ning pesta kuuma ndudepesuveega.

Puhastage koik eemaldatavad osad kuuma veega ja pesuvahendiga voi nGudepesumasinas.
Hoidke keeduplaate alati kuivana, kuna niiskus ja aur pdhjustavad rooste teket. Spetsiaalsed
hooldusvahendid on saadaval spetsialiseeritud kauplustes.

Veenduge, et aur ega vesi ei imbuks seadme sisemusse!

Arge kasutage abrasiivseid ega teravaid puhastusvahendeid.

Arge kasutage terasvillast kiiiirimispatja!

Arge kunagi kasutage pihusteid!

Arge kasutage kunagi seadme ja selle lisatarvikute puhastamiseks aurupuhastajat!

Nouanded ja markused

Soojendage alati ahi enne toidu ahju panemist soovitud temperatuurini ja alles siis pange
valmistatav toit ahju keskmisele tasandile.

Parima tulemuse saavutamiseks pddrake kilipsetusplaat poole valmistamise pealt iimber, nii et
tagumine pool oleks ees ja eesmine taga.



