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Ulevaade seadme detailidest

Ulevaade seadmest / Pakendi sisu
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Temperatuuriregulaator
Sisse / vélja luliti / taimer
Kitte méargutuli

Ohu sissev&tuavad

O N W

Ohu viljalaskeavad
Friteerimiskorv
Friteerimiskorvi kdepide
Séela sisend



Kasutusjuhend

Taname, et olete valinud selle toote.
Loodetavasti naudite selle seadme
kasutamist.

Kasutusjuhendis kasutatavad siimbolid
Oluline informatsioon on eraldi tahistatud.
Nende juhiste tditmine on oluline, et véltida
onnetusi ja seadme kahjustamist:

& HOIATUS:
See hoiatab ohu eest teie tervisele ja viitab
vOimalikule vigastuse ohule.

& ETTEVAATUST:
See osutab voimalikule seadme voi muude
esemete kahjustamisele.

0 MARKUS: Markeeritud nduanded ja info.

Uldised méarkused
Lugege kasutusjuhendit hoolikalt enne
seadme kasutuselevotmist ning hoidke juhend
alles koos garantiikaardi ja ostukviitungiga.
Voimalusel hoidke alles ka pakend. Kui annate
seadme kolmandale isikule, lisage kaasa ka
juhend.

Seade on mdeldud ainult koduseks
kasutamiseks. Seade ei ole
kommertseesmarkidel kasutatav.

Mitte kasutada valitingimustes. Hoidke
seade eemal kuumuseallikatest, otsesest
paikesekiirgusest, niiskusest (ara kalla
peale vedelikke) ja teravatest esemetest.
Arge puutuge seadet mirgade katega. Kui
seade on saanud niiskust v8i marjaks,
eemaldage see viivitamatult vooluvdrgust.
Kui puhastate seadet v3i panete selle dra,
[Ulitage seade valja ning tdmmake juhe
vooluvorgust (tdmmake pistikust, mitte
juhtmest).

Arge jatke tootavat aparaati jarelevalveta.
Ruumist lahkudes liilitage seade alati
vélja. Eemaldage pistik kontaktist.

Seadet ja juhet tuleks regulaarselt
kontrollida véimalike kahjustuste suhtes.
Kahjustatud seadet ei tohi kasutada.
Kasutage ainult originaalvaruosi.

Laste turvalisuse huvides hoidke eemal
pakkematerjalid (plastik, karbid, jne.)

Ay HOIATUS: Arge lubage viikestel lastel
kiledega mangida. Limbumisoht!

Erilised turvanouded seadme kasutamiseks

Seadmelt leiate jargmise siimboli:

HOIATUS: Kuum pind!
PGletuse oht!

Kasutamise ajal ja vahetule peale seda on seadme pind vaga kuum.
e Hoidke friteerimiskorvi ainult kdepidemest. Vajaduse korral kasutage

pajakindaid.

e Tootamise ajal voib tdusta seadme dhuavadest kuuma auru. Hoidke

piisavalt kaugele.

e Arge katke 8hu sissevdtu- ja viljalaskeavasid, et tagada piisav dhuringlus.
e Hoidke piisavat vahemaad (30 cm) suttimisohtlikest esemetest, nagu

kardinad jms.

e Tekkiva kuumuse ja auru tottu drge asetage seadet seinakapi alla.
e Arge kasutage seadmega vilist taimerit ega eraldiseisvat kaugjuhitavat

sisteemi.
e Arge suruge ohutusliilititele.

e See seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks flusiliste, sensoorsete voi
vaimsete puuetega vOi muudele isikutele (sh alla 8aastastele lastele), kes
teadmatuse voi kogenematuse tottu ei suuda seda ohutult kasutada, valja



arvatud nende ohutuse eest vastutava isiku jarelevalve all voi kui neid on
Opetatud seadet ohutult kasutama.

e Lastel ei ole lubatud seadmega mangida.

e Alla 8-aastased lapsed ei tohu seadet puhastada ja hooldada taiskasvanu

jarelevalveta.

e Hoidke seade ja selle juhe alla 8 a laste kdaeulatusest eemal.

e Arge hakake seadet ise parandama. Kontakteeruge volitatud
teenusepakkujaga. Kui kaasasolev juhe on kahjustatud, tuleb see
teeninduses vastavat vdljadpet omava isiku poolt valja vahetada
samasuguse vastu, et valtida dnnetust.

A ETTEVAATUST:

Seadet ei tohi puhastamiseks vette panna. Jargige juhiseid, mis on kirjas

peatlkis ,,Puhastamine”.

Pakendi eemaldamine

1. Eemaldage seade pakendist.

2. Eemaldage kogu pakkematerjal nagu nt kiled,
tditematerjal, juhtmehoidikud ja papp.

3. Kontrollige pakendi sisu komplektsust.

4. Kui pakendi sisu ei ole tdielik voi naete
kahjustusi, arge hakake seadet kasutama. Viige
see kohe tagasi mudjale.

Markused kasutamiseks

Asukoht

® Asetage seade mittelibisevale, tasasele ja
kuumakindlale pinnale.

® Veenduge, et seade ja toitejuhe ei satuks vastu
kuumi pindasid ega kitteallikate lahedale (nt
pliit).

Elektriihendus

Enne vooluvdrku Gihendamist kontrollige, kas teie

vooluvdrgu pinge vastab seadme pingega.
Vastava info leiate infoplaadilt.

Uhendamine
Seadme maksimaalne voolutarve on kuni 1000 W.

A ETTEVAATUST: Ulekoormus!
Arge kasutage multipistikupesa kuna seade on
selleks liiga vdimas.

Seadme sisse/vilja liilitamine

® Seade on vilja lilitatud, kui taimer on seatud
,»,0" positsiooni.

® Kasutamine on vdimalik vaid siis kui
friteerimiskorvi on seadmesse sisestatud.

® Seadet kasutades maarake taimeriga soovitud
aeg.
Valige temperatuuri nupuga soovitud temperatuur.

B MARKUS: Kui aeg on tiis, kélab kell. Seade liilitub
automaatselt valja.

Enne esimest kasutamist

® Kiitteelemendil on kaitsekiht. Selle
eemaldamiseks laske seadmel u 10 min tihjalt
tootada.

B MARKUS: Suitsu teke sellel ajal on normaalne.
Veenduge ventilatsiooni olemasolus.

o & HOIATUS: Enne seadme puhastamist laske
sellel taielikult jahtuda.

— Lahutage seade vooluvérgust.

— Enne kasutamist puhastage friteerimiskorv, soel
ja seadme sisemus.

Kasulikud néuanded kasutamiseks

® Seade on loodud tahke toidu valmistamiseks.
Arge valmistage selle seadmega suppe ega
vedelaid toite.

® Turvallliti takistab seadme kasutamist
friteerimiskorvita.

® Optimaalse tulemuse saavutamiseks taitke korv
kdige enam MAX margini. Arge taitke korvi (le,
et toit ei puutuks vastu kitteelementi.

® Arge pange 6li ega muid vedelikke
friteerimiskorvi. Krobedama tulemuse
saavutamiseks voite toitu maarida vaikese
koguse oliga.



Arge valmistage seadmega viga rasvaseid toite
(nt. vorstikesi).

Seadmes saab valmistada koiki toite, mis
sobivad ahjus valmistamiseks.

Soel aitab kogunenud rasvajaakidel ladestuda
friteerimiskorvi pdhjale. See muudab toidu
krobedamaks.

Pidage silmas, et tainas paisub koogi, saia vms.
kiipsetamisel. Kitteelement ei tohi millegagi
kokku puutuda.

Kui soovite leiba vms klipsetada, votke soel
vélja.

Uksteist katvaid toiduaineid tuleb poolel
valmistamise ajal raputada. See tagab parema
tulemuse ja valdib ebaihtlast valmistamist.

Valage vett kodus valmistatud tiikeldatud
kartulitoodetele ja laske vahemalt 30 minutit
seista, et vahendada tarklisesisaldust. Seejarel
kuivatage kartulitlikid paberiga.

Valmistusaeg s6ltub mitmetest faktoritest: Toidu
suurus, olek, kogus ja maaratud temperatuur.
Tavavaartusi vaadake , Kiipsetusaegade
tabelist”.

Kui te ei soojenda kuumadhu fritidri eelnevalt,
lisage kiipsetusajale 4 minutit.

Praadige lihaldike / suuri lihatiikke pannil enne
kuumadhufritlilri panemist. Aeg ja temperatuur
sbltuvad soovitud valmidusastmest.

Selle seadmega voite toitu ka soojendada.
Keerake taimer 10 minutit ja
temperatuuriregulaator 150 °C.

Seadme kasutamine

1.

Veenduge, et seade on vooluvdrgust lahutatud
ja valjalilitatud.

Tostke friteerimiskorv seadmest ainult
kdepideme abil.

Vajadusel pange s6el seadmesse. Suruge soel
|6puni alla.

Libistage friteerimiskorv tagasi seadmesse. See
tuleb lukustada.

Uhendage toitejuhe korralikult maandatud
pistikupesasse.

Lulitage seade on/off lulitist sisse. Kontrolltuli
stttib. Voite valida valmistusaja.

Keerake temperatuuriregulaator soovitud
temperatuurile.

1 MARKUS:

® Kui seatud temperatuur on saavutatud,
kontrolltuli kustub.

® Kasutamise ajal lllitub see sisse ja valja. See on
normaalne ja naitab, et termostaat kontrollib

seadet.

8. Tostke friteerimiskorv seadmest ainult

kdepideme abil.

9. Asetage friteerimiskorv kuumakindlale alusele.
10. Taitke friteerimiskorv soovitud toiduga.
11. Libistage friteerimiskorv tagasi seadmesse.

12. & HOIATUS: V6ib téusta kuuma auru!

Vajadusel raputage toitu poole valmistusaja
jarel. Selleks tommake friteerimiskorv
kdepideme abil vilja.
13. Libistage friteerimiskorv tagasi seadmesse.

T60 Iopetamine

1. Kui maaratud aeg on moddas, kélab helisignaal.

B MARKUS: Te vbite I18petada t66 seades

taimeri 0.

2. Tdmmake friteerimiskorv kdepideme abil vilja.

3. Pange toit kuumakindlasse toidundusse.

4. Libistage friteerimiskorv tagasi seadmesse.

Kiipsetusaegade tabel

juustusnakid

Toiduained MIN / MAX Valmistusaeg | Temp.
kogus u.(g) | (minutid) [°C]

Kartulitooted

Ohukesed

kilmutatud 18-20

frukartulnfi 200 - 300 200

Paksud kilmutatud

friikartulid 20-25

Kartuligrataanid 300

Liha

Lihaviil

Sealihakotlet 100 - 300 10-15 180

Hamburger

Vorstid taignas 13-15 200

Linnud

Kanakoib 25-30

Kanarind 100-300 15-20 180

Kiipsetised

Kook @ max. 10 cm 250 20-25 160

Muffinid 15-18 200

Kook @ max. 10 cm 300 20-22 180

Kerged snakid

Kulmutatcud 100 - 300

kananagitsad 6-10

Kalmutatud 200

kalapulgad

Kevadrullid 8-10

Kéogiviljad 100-250 10 160

Kalmutatud 3-10 180




Puhastamine

A HOIATUS:

® Enne puhastamist lllitage seade alati vdlja ning eemaldage kontaktist. Oodake, et seade

taielikult jahtuks.

® Arge kastke seadet vette. See vdib pShjustada elektridoki v8i tulekahju.

&' ETTEVAATUST: Mittenakkuv pind
® Arge kasutage puhastamisel traatharja
ega muid abrasiivseid vahendeid.

® Arge kasutage happelisi ega abrasiivseid
vahendeid.

° &- HOIATUS:

Laske s6elal jahtuda, enne kui selle
praadimiskorvist valja votate!

Korv ja sdel tuleb pesta sooja veega.

® Puhastage seade seest ja valjast kergelt
niiske, mitte marja lapiga.

Hoiustamine

® Puhastage seade nagu kirjeldatud. Laske
lisadel taielikult kuivada.

® Soovitame hoida seadet originaalpakendis
kui seda ei kasutata pikema perioodi
valtel.

® Hoidke seadet hastiventileeritud ja kuivas
kohas laste kdeulatusest eemal.

Veatuvastus
Torke puhul voib tegemist olla vaikese asjaga. Enne teenindusse po6rdumist tutvuge jargmise
tabeliga:
Probleem Voéimalik p6hjus Abindu

Seade ei toota. Seade ei saa voolu.

Kontrollige kontakti teise seadmega.

Uhendage pistik korralikult vooluvérku.

Kontrollige kaitset.

Te ei ole maaranud
valmistusaega.

Valige soovitud valmistusaeg.

Toit ei ole ldbi Friteerimiskorv on ule

Vahendage toidu kogust. Vaikesed kogused

ebaihtlaselt peale, ei ole piisavat
kipsenud. Ohuringlust.

kiipsenud. taidetud. kiipsevad Uhtlasemalt.
Temperatuur on seatud liiga Madrake temperatuuriregulaatoriga kdrgem
madal. temperatuur (vt, , Kiipsetusaegade tabel”).
Valmistusaeg on seatud liiga Kasutage taimerit aja pikendamiseks
[Ghike. (vaadake ,Kipsetusaegade tabelist”.)

Toit on Kui otit on paigutatud lksteise | Raputage toitu poole valmistusaja jarel.

Toit ei ole krobe. | Kasutatav toit sobib vaid
tavalise frittidriga
valmistamiseks.

Kasutage ahju-valmis toitu voi maarige seda
kergelt dliga.

Seadmest tuleb
suitsu.

Valmistate vaga rasvast toitu.

Rasv on pritsinud seadmesse ja vGib
pohjustada suitsu. Tagage ventilatsioon

Eelmisest kasutamisest on
friteerimiskorvis rasvajaagid.

Puhastage koik osad, nagu on kirjeldatus
IGigus ,,Puhastamine ja hooldus”.




Tehnilised andmed

Mudel: oo FR 6050 H CB
Toide: .oovveeereeeeieeeieen, 220 -240V ~ 50/ 60 Hz
VoOolUtarve: .....occveeeecciieee e 1000 W
Kaitseklass:......cccoouieeieiiieeeeciee e
Netokaal .......coevvvvvveiviviiiiiiiiiiiiiiiiieinens u.2,5kg

Tootja jatab endale Giguse muuta seadme
tehnilisi ja valiseid omadusi.

Seadet on testitud vastavalt CE juhistele,
nagu naiteks elektromagnetilise thilduvuse ja
madala pinge direktiivid ning konstruktsioon
vastab kehtivatele ohutusnduetele.

Utiliseerimine
“Priigikasti" siimboli tdhendus

Keskkonna kaitsmiseks: arge
visake elektrilisi seadmeid
olmeprahi hulka.

Elektrilised seadmed mida te ei
L kasuta, viige vastavasse
kogumispunkti. Sellega aitate véltida
vBimalikku ohtu keskkonnale ja tervisele. ning
soodustate elektri- ja elektroonikaseadmete
taaskaitlemist.

Tapsemat teavet elektriseadmete
utiliseerimise kohta saate kohalikult
omavalitsuselt.



