Multikeetja ja frittur
Kasutusjuhend

SENCOR

SFR 9300BK

Originaaljuhendi tolge

Enne esimest kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit, isegi juhul kui olete juba sama titpi
seadet kasutanud. Kasutage seadet ainult kasutusjuhendis kirjeldatud viisil. Hoidke juhend alles
kohas, kust selle tulevikus vajaduse korral kergesti katte saate. Kui annate tolmuimeja kellelegi
teisele, veenduge, et ka juhend seadmega kaasas oleks.

Eemaldage seade hoolikalt pakendist ja arge visake pakendit enne ara, kui olete kdik osad vilja
votnud. Hoidke vdhemalt garantiiperioodi véltel alles originaalkarp, pakkematerjal, ostutSekk ja
garantiikaart juhuks kui seade vajab garantiiremonti. Sellisel tarnimisel pakkige seade ainult
originaalpakendisse.



Multikeetja ja fritliur

SFR 9300BK

OLULISED OHUTUSIJUHISED
LUGEGE HOOLIKALT JA HOIDKE ALLES.
Uldised hoiatused

Seade ei ole mdeldud kasutamiseks 0-8-aastastele lastele. Seade ei ole

moeldud kasutamiseks Ule 8-aastastele lastele, kui nende tle puudub pidev

jarelevalve. Seade ei ole moeldud kasutamiseks vahese flilsilise, sensoorse

vOi vaimse vOimekusega isikute poolt, samuti isikute poolt, kellel puuduvad

oskused ja kogemused, kui nende ohutuse eest vastutav isik neid ei juhenda

vOi kui neid ei ole informeeritud seadme ohutust kasutamisest mdistmaks

vOimalikku ohtu.

Lapsed voivad seadet puhastada ja hooldada ainult jarelevalve all.

Lapsed ei tohi seadmega mangida.

Hoidke seade ja selle juhe alla 8 a laste kaeulatusest eemal.

Kui juhe on kahjustatud, laske see vahetada professionaalil. Kahjustatud

juhtmega voi pistikuga seadme kasutamine on keelatud.

Seade peab asuma stabiilses asendis, kdepidemed peavad olema paigutatud

nii, et oleks valistatud kuumade vedelike pritsimine.

Seadmega toiduga kokkupuutuvad pinnad tuleb alati puhastada vastavalt

selle kasutusjuhendi juhistele.

Seade ei ole loodud kasutamiseks programmeeritavate seadmete,

taimerlilitite ega kaugjuhtimispuldiga.

Seade on loodud ainult koduseks kasutamiseks ja kohtades nagu:

— kaupluste, kontorite ja teiste tookeskkondade tootajate
koogipiirkondades;

— Pollumajanduses;

— hotellide, motellide ja muude korteritlilipi keskkondade klientidele;

— kdilalistemajades

Veenduge, et vesi ega muud vedelik ei pritsiks toitepistikule ning et tekkiv

kuum aur oleks suunatud seadmest eemale. Kui see siiski juhtub, lllitage

pistikupesa kaitsellliti valja ja kuivatage seejarel pistikupesa ja pistik enne

edasist kasutamist hoolikalt.

Seadmega toiduga kokkupuutuvad pinnad tuleb alati puhastada vastavalt

selle kasutusjuhendi juhistele.

Hoiatus:
Ebadige kasutamine vdib pdhjustada elektril66gi voi tulekahju.
Kitteelemendi pind jaab ka peale kasutamist moneks ajaks kuumaks.



Elektrisiisteemi ohutus

Enne seadme (thendamist vooluvdrku veenduge seadme nimiplaadil oleva pinge vastavuses teie
vastava seinakontaktiga.

Uhendage seade ainult nduetekohaselt paigaldatud seinakontakti. Arge kasutage pikendusjuhet.
Arge (ihendage ega lahutage pistikut seinakontaktist margade kitega.

Veenduge, et toitejuhe ei satuks vette ega niiskuse katte.

Arge eemaldage pistikut seinakontaktist juhtmest tdmmates. See vdib juhet vdi pistikupesa
kahjustada. Eemaldage pistik seinakontaktist tdmmates drnalt juhtme pistikust..

Arge asetage raskeid esemeid toitejuhtmele. Veenduge, et toitejuhe ei ripuks iile laua serva ega
puutuks vastu kuumi pindasid.

Elektriloogi valtimiseks drge pllidke seadet ise parandada ega teha selles muid muudatusi.
Seadme remontimiseks tuleb see viia volitatud esindusse. Seadme rikkumine garantiiperioodi
ajal katkestab garantii.

Elektriloogi valtimiseks arge kastke multikeetjat, toitejuhet ega pistikut vette ega muudesse
vedelikesse.

Peale seadme kasutamise I6petamist liilitage seade alati vélja ja eemaldage pistik pistikupesast.

Seadme kasutamine

Kasutage seadet ainult ettendhtud otstarbel.

Seade on loodud ainult siseruumides kasutamiseks. Arge kasutage seadet dues ega
toostuskeskkonnas.

Kasutage seadet ainult vastavalt selles kasutusjuhendis antud juhistele.

Kasutage seadet ainult koos tootja poolt lisatud originaaltarvikutega.

Tahelepanu:
Mitteoriginaalsete tarvikute kasutamine v&ib tekitada ohtlikke olukordi.

Arge kasutage seadet ruumi kiitmiseks.

Lulitage seade alati vdlja ja eemaldage pistik pistikupesast kui te seadet ei kasuta, enne
puhastamist, hooldamist v&i liigutamist. Arge liigutage seadet kasutamise ajal.

Arge kasutage seadet, kui see ei to6ta korralikult , peale pdrandale kukkumist, vette sattumist
vOi on muul viisil kahjustatud. Viige oma seade volitatud teenindusse.

Arge (ihendage seadet pistikupessa ega liilitage seda sisse ilma eemaldatava sisemise potita.
Arge kasutage seadet tiihja eemaldatava keetmisnduta.

Arge kunagi asetage esemeid multikeetja sees oleva keeduplaadi ja eemaldatava keedundu
pohja vahele.

Multikeetja pinda on keelatud mingil moel modifitseerida, nt. isekleepuva tapeedi, fooliumi jms
kasutamine

Hoiatus:
Arge valage seadmele vett ega pange toitu multikeetja seadmesse. Pange toiduained
ja vesi ainult eemaldatavasse sisemisse keedundusse.

Seadme asukoht

Asetage seade tasasele, kuivale, stabiilsele ja kuumuskindlale pinnale.

Arge kasutage seadet siittimisohtlike materjalide I3heduses, nagu nt kardinad, kéogiratid jne.
Arge asetage seadet ebastabiilsele pinnale, nérutuspinnale, laua servale, elektri- v&i gaasipliidile
ega muude kiitteseadmete lahedale.

Seadet kasutades tuleb tagada selle kohal ja imber vahemalt 15 cm raadiuses piisav
ventilatsioon. Arge asetage seadmele mingeid esemeid, drge katke ventilatsiooniavasid.

Arge asetage multikeetjat niiskustundlike esemete, pindade ldhedusse v&i alla, niiteks seinte,
koogikappide, kappide, maalide, kardinate Iahedusse. Valjuv aur véib neid kahjustada.



Eemaldatava sisemise keedunou kasitsemine.

Kasutage ainult selle seadmega kaasas olevat eemaldatavat sisemist keedundud. Arge kasutage
kunagi teistsugust keedundud.

Arge kasutage m&ranenud, mdlkis vdi muul viisil kahjustatud keedundud. Kahjustatud keedundu
tuleb asendada uue algset tiilipi nduga.

Arge kunagi kasutage keedundud ilma multikeetjata s66gi valmistamiseks elektri-, gaasi-,
induktsioonpliidil voi lahtisel tulel.

Potti vOib pesta ndudepesumasinas.

Enne eemaldatava keedundu sisestamist multikeetjasse kontrollige, kas eemaldatava poti
valispind ja multikeetja sisepind on taiesti puhas ja kuiv. Seadme kahjustamise valtimiseks ei tohi
keedundu valiskiiljel ega multikeetja kiitteelemendi pinnal olla kuivanud toidujaanuseid jms.
Vastasel korral on rikke vdi multikeetja vigastuse oht!

Enne seadme Uihendamist vooluvdrku veenduge, et eemaldatav sisemine keedundu oleks
korralikult multikeetjasse paigutatud, et eemaldatav keedundu oleks tdidetud veega ja
toiduainetega ning et kaas oleks digesti asetatud keedundule. Arge tiitke keedundud iile.

Turvalisus kasutamise ajal

Seadet kasutades tuleb tagada selle kohal ja imber piisav ventilatsioon. Arge katke potti.
Keetmise ajal arge puudutage kohti, kust eraldub kuum aur, kuna see véib p&hjustada péletusi
vOi kdrvetust.

Arge jatke kdogiriistu (nt. segamis- vdi serveerimislusikat) eemaldatavasse keedundusse, kui
kasutate soojendusfunktsiooni.

Tostke kaant vaga ettevaatlikult alati endast eemale.

Kaane avamisel veenduge, et vesi tilguks ainult eemaldavasse keedundusse. Vesi ei tohi kunagi
tilkuda multikeetja seadmesse.

Veenduge, et vesi ega muud vedelik ei pritsiks toitepistikule ning et tekkiv kuum aur oleks
suunatud seadmest eemale. Kui see siiski juhtub, liilitage pistikupesa kaitseliiliti valja ja
kuivatage seejarel pistikupesa ja pistik enne edasist kasutamist hoolikalt.

Peale toidu valmistamist

Enne sisemise keedundu ja resti eemaldamist ning enne puhastamist laske seadmel taielikult
jahtuda.
Kui kaas on kuum, drge pange seda kuumustundlikele pindadele.

Seadme ja tarvikute kdsitsemine

Kui olete seadme kasutamise IGpetanud, kasitsege multikeetjat alati selliselt, et ei puutuks vastu
valispinda ega muid osasid, mis vdivad olla jadkkuumuse tdttu veel kuumad.

Arge puutuge seadme kuumi osasid. Peale seadme viljaliilitamist ja vooluvdrgust lahutamist
kasutage kaepidet seadme tGstmiseks ja kandmiseks.

Eriti ettevaatlik tuleb olla friteerimiskorvi voi -resti teisaldamisel, kui see on tdidetud kuuma
toiduga.

Turvalisus hoolduse ajal

Enne seadme puhastamist laske sellel taielikult jahtuda.

Tuhjendage multikeetja peale igat kasutamist vastavalt juhistele peatiikis Puhastamine ja
hooldus. Arge tehke multikeetja hooldustéid, mida ei ole kirjeldatud juhistes peatiikis
,Puhastamine ja hooldus”.

Seadme korpust ei tohi pesta ndudepesumasinas.

Arge peske seadet voolava see all ega kastke seda vette v8i muudesse vedelikesse.

Keedundu mittekleepuva pinna kriimustamise valtimiseks selle puhastamisel kasutage alati
puust, silikoonist vdi plastikust riistu.

Kui kaas ja eemaldatav keedundu on kuum, drge pange neid kilma vette ega peske neid jooksva
kiilma veega. Akiline temperatuurimuutus vdib pdhjustada nende kahjustamist.



SEADME KIRJELDUS
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SEADME KIRJELDUS

Al
A2

A3

A4

Kaane kdepide

Tihendiga klaasist kaas Sobib
noudepesumasinas pesemiseks

8 L pott, valmistatud alumiiniumisulamist,
kleepumatu sisemise kihiga. Sobib
ndoudepesumasinas pesemiseks
Multikeetja

Multikeetja seadme mdlemal kiiljel on
valjaldiked, mida kasutatakse kandmiseks.

A7 Minimaalse ja maksimaalse taseme margid

A8 Kaepide

A9 Multikeetja seadme toitejuhe (seadme
taga)

A10 Friteerimiskorv

A11 fondiikahvlid
Kasutatakse mitmesuguste toitude jaoks,
mis hiljem kastetakse fondiilisse, voi toidu
vOtmiseks otse fonddilst.

A5 Ekraaniga juhtpaneel A12 Vaakumrest

A6 Toitejuhe

B1 Poti tihvti ava B4 Tihvt

B2 Poti kontaktavad B5 Jalg

B3 Poti jalaavad B6 Kontaktid

C1 Ajanaidik kaib, laetakse siimbolit sujuvalt vdikseimast
C2 Vasak programmimendi suurimani.

c3

c4

c5

c6

c7

Pluss (+) nupp

Aja pikendamiseks, temperatuuri vaartuse
suurendamiseks ning
kiipsetusprogrammide kerimiseks.
Eelseadistusnupp

Toimib viivitusega toiduvalmistamise
funktsiooni aktiveerimiseks.

TIME nupp

Kasutatakse friteerimise ja maaramiseks
vahemikus 00:01 — 9:59 minutit.
FUNCTION nupp Kasutatakse
kiipsetusprogrammi maaramiseks.
Keetmisprotsessi On/Off naidik

Kui valmistusprotsess kaib, ndidatakse
simbolit pidevalt. Kui valmistusprotsess

C8 Temperatuuri ndidik

C9 Parem programmi menui

C10 Miinus (=) nupp
Kasutatakse aja lihendamiseks voi
temperatuuri vaartuse vahendamiseks ning
kiipsetusprogrammide kerimiseks.

C11 Start/Stop nupp
Valmistamise kaivitamiseks ja
katkestamiseks vajutage nuppu.

C12 TEMP nupp (temperatuur)
Voimaldab kiipsetustemperatuuri
seadistamist vahemikus 40 - 240 °C 10 °C
sammuga.

C13 Keskmine programmimenii

MULTIKEETJA JA FRITOUDI KASUTUSOTSTARVE

Multikeetja ja fritllr on loodud erinevate toidu valmistamiseks, mille valmistamiseks tavatingimustes on
vaja erinevaid seadmeid ja potte. Multikeetja vGimaldab naiteks keetmist, kiipsetamist, grillimist,
friteerimist, hautamist, aurutamist, rostimist ja praadimist.

Multikeetjat saab kasutada kas automaatreziimis, valides tihe 18 eelseadistatud programmist, ilma et
peaksite muid seadistusi tegema, vGi kasitsi reZiimis, kus klipsetusaega ja temperatuuri saab seada
vastavalt teie vajadustele ja kogemustele.
Multikeetjal on muid funktsioone, naiteks viivitatud kaivitamine ja automaatne vdi reguleeritav sooja
hoidmise funktsioon.

ENNE ESIMEST KASUTAMIST
Enne seadme esmakordset kasutamist peske keedundu A3, kaas A2 ja tarvikud A10 kuni A12 kuumas
pesuvahendi lahuses. Seejarel loputage puhta veega ning kuivatage hoolikalt. Potti, kaant ja tarvikuid
vOib pesta ka nGudepesumasinas.
Samuti puhastage k&ik multikeetja A4 sisemised ja valimised osad kergelt niiske lapiga ja kuivatage. Arge
kastke seadet vette ega muudesse vedelikesse.



KASITSEMINE
KOOSTISAINETE ETTEVALMISTAMINE NING NOUANDED VALMISTAMISEKS

Valige toiduvalmistamiseks vajalik toidukogus nii, et see ei lletaks keedundu maksimaalset mahtu.
Valage toidu alla alati piisavas koguses vett, vastasel juhul vdib multikeetja veepuuduse tdttu enne
toiduvalmistamise I6ppu lle kuumeneda.

Tervete lihatiikkide ettevalmistamisel valage selle alla piisavas koguses vett. Loigake lihalt alati liigne rasv
ara. Kiipsetage liha, kala ja mereannid pohjalikult.

Keedupotti voite panna ka kiilmutatud liha, kuid selleks peate liha ja keedundu vahel termilise kihi
moodustamiseks lisama voi varuma umbes 0,2 liitrit vett, et kaitsta keedupotti jarsust
temperatuurimuutusest tulenevate kahjustuste eest. Samal ajal pidage meeles, et kiipsetusaeg on mitu
tundi pikem.

Reeglina I6igake toit vordse suurusega tlkkideks, et see kiipseks tihtlaselt.

Koogiviljade, nagu porgand, sibul, naeris jne, votab kiipsetamine kauem aega kui liha valmistamine,
seet6ttu I0igake need piisavalt vaikesteks tikkideks.

Laske kiilmutatud koogiviljatel sulada ja lisage need keetmise viimase poole tunni kuni tunni jooksul. See
tagab koogiviljade varvi ja struktuuri sdilimise. Samal ajal ei jahuta koostisad multikeetjat liigselt.

Liha ja koogiviljade praadimine eelnevalt eraldi pannil eemaldab osa rasvast lihast ning parandab nii liha
kui ka koogiviljade valimust ja maitset.

Piimatooted, naiteks koor, hapukoor voi jogurt, samuti pasta kipuvad aeglase toiduvalmistamise kaigus
kahanema ja lagunema, seetottu lisage need I16puks.

Arge kunagi kiipsetage kaunvilju (nt kuivad oad v&i ld4tsed) multikeetjas, leotage neid alati esmalt
umbes kiimme tundi vees.

Selliseid rasvu nagu 6lid, voi, seapekk ei pea lldse kasutama, eriti kui soovite tervislikust toitumisest
kinni pidada. Kui te ei saa ilma rasvata, siis piisab 2-3 supilusikatait 6list, vastavalt teie kiipsetatavate
portsjonite arvule.

Keetmise ajal tGstke kaant nii vahe kui véimalik, sest iga kord, kui kaant tGstetakse, eraldub kuumus ja
vedelikud aurustuvad. Kui tGstate pikema aja valtel sageli kaant lles vGi panete selle kdrvale, tuleb
arvestada, et toit ei pruugi labi kiipseda ja vdib olla vajalik pikendada kiipsetusaega, reguleerides aega
ja/vdi temperatuuri.

Kui friteerimiseks mdéeldud toit on niiske, siis kuivatage see kdigepealt. Maitsestage toit alles peale
friteerimist, arge pange maitseaineid keedundusse ega friteerimiskorvi toidu valmistamise ajal.

Kui soovite kattega / taignas toitu friteerida, veenduge, et see oleks tihtlaselt kaetud ja et kogu Uleliigne
riivsai oleks dra koputatud, kuna lahtine riivsaia puru rikub praadimiskeskkonna kvaliteeti.

Teatud tlilpi toidud, nagu s66rikud, voib panna friteerimiseks otse keedundusse friteerimiskorvi (ei ole
kaasas) kasutamata.

Kui soovite friteerida sligavkiilmutatud toitu, eemaldage liigne jaa, kuna see véib pdhjustada dli
Ulekeemist.

KOKKUPANEK

Vé&tke keedundu multikeetjast vilja ning téitke koostisainetega. Jilgige alati marke A7 (MIN/MAX)
keedundu sees. Koostisainete kogus koos veega ei tohi tletada 4/5 mérki keedundul. Kui valmistate
toite, mille maht keetmise ajal suureneb, rge taitke keedundud tle 3/5. Seejuures peab toidu maht
olema vidhemalt 1/5 keedundu mahust.

Friteerimiseks kasutage ainult Glisid ja rasvu, mis on selgesdnaliselt margitud kui ,,mittevahutav” ja
sobivad friteerimiseks. Vajalik info on olemas ka pakendil v&i etiketil.

Hoiatus:

Arge tiikeldage toitu kunagi otse keedundus A3.

Arge pange toitu kunagi otse multikeetja seadmesse A4.
Friteerimisel arge kombineerige eri tlilipi dlisid ja rasvasid.

Puhastage keedundu servad ja kdik muud osad, mis on keedundud taites maardunud.



Enne keedundu panemist multikeetjasse kontrollige, et sisemine osa oleks puhas ning vabad
toidujaakidest.

Sisestage keedundu multikeetjasse selliselt, et tihvt B4, jalg B5 ja kontaktid B6 libiseksid multikeetja
metallplaadi vastavatesse avadesse B1-B3 .

Hoiatus:
Veenduge alati, et keedundu oleks multikeetja seadmes &igesti. Arge plitidke multikeetjat sisse
|Glitada kui keedundu ei ole digesti paigas!

MULTIKEETJA ASUKOHT

Asetage multikeetja tasasele, kuivale, puhtale ja mis kdige tdhtsam - stabiilsele ja kuumuskindlale
pinnale. Juhul, kui soovite multikeetjat kasutada kuumustundlikul t66pinnal, asetage selle alla Idikelaud
vOi muu sarnane kuumakindel materjal.

Kui soovite asetada multikeetja pliidi pinnale, veenduge, et see oleks valjalilitatud.

Multikeetja laheduses ei tohi olla esemeid ega pindu, mida valja voolav aur vdiks kahjustada, nt. seinad,
koogikapid, kapid, maalid, kardinad jne.

Pange multikeetja selliselt, et lapsed selleni ei ulataks ja et keegi ei saaks sellele pihta minna, maha
tdmmata ega Umber ajada.

SISSELULITAMINE

Uhendage toitejuhtme iiks ots multikeetjasse ja pistik seinakontakti. K&lab helisignaal, ekraan hakkab
Giheks sekundiks helendama ja lllitub seejarel valja ning multikeetja lulitub sdastureziimile.

Vajutades suvalist nuppu hakkab ekraan helendama ja multikeetja lulitub ootereziimile, mis tahendab, et
seade on kasutamiseks valmis. Ekraan sittib ja kuvatakse tksikud programmid.

Multikeetjat saab tootamise ajal lilitada igal hetkel ootereZiimile, vajutades nuppu C11 (Start/Stop).

Kui Ghe minuti valtel seadistusi ei tehta. lllitub multikeetja uuesti energiasaastu reziimile.

Markus:

[I |] Esmakordsel kasutamisel voib eralduda kerget pélemise IGhna. See on tdiesti normaalne ja hajub

peale moéningast kasutamist. Enne esmakordset kasutamist vdite valada potti kaks tassi vett ja

kdivitada STEAM (aurutamine) reZiimi. Vajadusel korrake tegevust.

AUTOMAATNE KUPSETAMINE KASUTADES EELSEADISTATUD PROGRAMME

Multikeetja- ja frittitril on nutikad kiipsetusprogrammid. Igal neist on oma kiipsetusaeg ja -temperatuur,
et saaksite hélpsalt saavutada parimaid vGimalikke tulemusi.

Ulevaade programmidest:

PROGRAMM | KIRJELDUS

VAIKEVAARTUS REGULEERIMINE
AEG TEMP. | AEG TEMP.

SOUS VIDE Toiduvalmistamine vaakumis, kasutades

veevanni ja vaakumkotte. See programm
sobib liha, kala, kdogiviljade ja puuviljade 01:00 50 °C 01:00-9:59 40-99 °C
jaoks. Programmi kasutamisel kasutage
kaasasolevat resti.

STIR-FRY

Vaikestes kogustes koostisosade

valmistamine vaga kuumas dlis pidevalt 140-240
segades. Programm sobib liha ja kala 00:10 | 240°C 00:05-0:20 °C
valmistamiseks, mida vdib segada naiteks
nuudlite ja riisiga.
ROAST Rostimine Kasutage seda programmi liha,
o e . o S o 120-240
koogiviljade, linnuliha jms. rostimiseks, 0:60 240°C | 00:10-1:00 °c

praadimiseks ning grillimiseks.




GRILLIMINE

See programm sobib nt. marineeritud
kanaliha vms. grillimiseks. Programmi
kasutamisel kasutage kaasasolevat resti.

00:30

240°C

00:10-1:00

150-240
°C

BAKE
(Kiipsetus)

Kipsetamine See programm sobib
pirukate, kookide, klipsiste jms. magusate
toitude, aga samuti ka liha, kala ja
koogiviljade valmistamiseks.

00:30

180 °C

00:10-2:00

140-180
°C

KEEMINE

See programm sobib pasta, kartulite, riisi,
koogiviljade, suppide ja kastmete,
pelmeenide jms. valmistamiseks.

00:25

150 °C

00:15-1:00

100-240
°C

FRY

Osaliselt rasvainesse kastetud toidu
praadimiseks.

00:20

200 °C

00:01-1:00

120-240
°C

SLOW COOK

Toidu aeglaseks valmistamiseks Lihtsalt
tukeldage koostisained, pange need
keedundusse, segage, katke, vajaduse
korral reguleerige aega ja temperatuuri,
kaivitage valmistusprotsess ning arge
muretsege selle parast.

06:00

100 °C

00:30-6:00

FAST STEW

Kiire hautamine Programm sobib ideaalselt
liha, maksa, kala voi kdogiviljade
hautamiseks. Voimaldab mahlaste roogade
keetmist sarnaselt kiirkeetjas kiipsetatule.
Vee lisamine ei ole vajalik

01:00

120 °C

00:01-2:00

120-200
°C

DEEP FRY

Taielikult rasvainesse kastetud toidu
praadimiseks.

00:40

210°C

00:20-2:00

180-210
°C

HOT POT

Suppide valmistamine otse soogilauale. See
vOetakse jark-jargult potist vilja ja
serveeritakse taldrikutel, suppi samaaegselt
tdiendavate koostisosadega tdiendades,
mis keedetakse ja seejarel serveeritakse.
Koostisained vdivad sisaldada 6hukesi
lihaviile, lehtkoogivilju, seeni,
munapelmeene, tofut, mereande jne.

01:00

220°C

00:30-9:59

120-240
°C

STEAM

Toidu aurutamiseks. Seda programmi saab
kasutada ka kiilmade v&i kiilmutatud
toitude soojendamiseks.

00:15

220°C

00:10-1:00

120-220
°C

RICE

Tavalise voi eelklipsetatud riisi keetmiseks.

N/A

100 °C

X

x ¥

FONDUE

Sokolaadi, juustu, aga ka lihakasmete vi
suppide valmistamiseks.

02:00

60 °C

00:30-4:00

40-70°C

YOGURT

Jogurti valmistamiseks Kasutage keedetud
vOi pastoriseeritud piima ja jogurtikultuuri.
Jogurtikultuuriks voib olla midgil olev
maitsestamata jogurt, varem valmistatud
jogurt, supermarketites saadaval
jogurtipulbrisegu voi tervisliku toidu
kaupluse jogurtikultuur.

04:00

40 °C

00:30-9:59

POPCORN

Paismaisi valmistamiseks Paismaisi voib
valmistada ilma Olita v&i vahese dliga.
Valmis paismaisi maitsestage.

00:08

240°C

00:01-0:15

200-240
°C

MANUAL

Voimaldab kdigi kiipsetusparameetrite
kohandatud maaramist retseptide,

01:00

240 °C

00:01-9:59

40-240
°C




koostisosade koguse ja teie isiklike
eelistuste pohjal.

KEEP WARM | Sailitab temperatuuri. Programm hoiab

toidu u. 80 °C temperatuuril eelseatud voi 02:00 | 80°C 00:30-9:59 X
kohandatud aja viltel.
PRESET ;/;;tlstart Voimaldab kaivitada keetja valitud 01:00 « 00:01-9:59 «

Selgitused:

X = funktsioon ei ole saadaval v8i seadistust ei saa teha

* = Temperatuuri ei saa kuumenemise ajal muuta. Kui keemistemperatuur on saavutatud, voib aja seada
vahemikus 0:10 kuni 0:15 min.

Programmi valimine
=  Vasakul, keskel vdi paremal olevat meniiiid saab muuta kolmel viisil:
— Kasutades nuppu €6 (funktsioon): Iga nupuvajutusega liigutakse programmides vastupaeva, st.
vasakult paremale.
— Kasutades nuppu C3 (+) ootereZiimis: Iga nupuvajutusega liigutakse programmides vastupaeva, st.
vasakult paremale.
— Kasutades nuppu C10 (-) ootereZiimis: Iga nupuvajutusega liigutakse programmides péaripédeva, st.
paremalt vasakule.
Vajutades suvalist Ulalkirjeldatud nuppu, kostab lihike piiks, valitud programm vilgub ja eelseatud
valmistusvaartus kuvatakse ekraanile.

Programmi kdivitamine, peatamine ja Iopetamine

= Kaivitage kiipsetusprotsess, vajutades nuppu C11 (Start/Stop). Valitud valmistusprogramm hakkab
vilkuma, margutuled C7 alustavad laadimist ja eelseatud aega hakatakse maha lugema.

= Te vdite kiipsetusprotsessi igal ajal peatada, vajutades nuppu C11 (Start/Stop).

= Kui multikeetja valmistamise |Gpetab, kdlab 3 piiksu ja sdltuvalt valitud programmist vdi seadistusest
|Glitub seade soojashoidmise voi energiasadstu reziimile, st. ekraan lllitub valja. Sel viisil |Idpetatakse
automaatne toiduvalmistamise funktsioon.

KUPSETUSPROGRAMMIDE REGULEERIMINE

=  Enamiku programmide puhul on vastavalt vajadustele ja kogemustele voimalik kohandada mdnda vaoi
koiki eelseadistatud kiipsetusparameetreid. Reguleeritavad parameetrid on loetletud programmi
Ulevaatetabelis.

= Reguleeritavaid parameetreid vdib reguleerida nii enne valmistamist kui ka valmistamise ajal.
Kipsetusparameetreid saam muuta igal ajal vajutades nuppu C11 (Start/Stop).

= Peale andmete muutmist kaivitage klipsetusprotsess, vajutades nuppu C11 (Start/Stop).
Kipsetusprotsess kulgeb samamoodi nagu automaatse kiipsetamise korral.

Aja maaramine

= Valige programm, mille aega soovite reguleerida ja vajutage nuppu C5 (aeg). Kui vajutate nuppu C5
esimest korda, hakkavad minutid ekraanil vilkuma, uuesti vajutades hakkavad vilkuma tunnid. Kasutades
nuppe C3 (pluss) v6i C10 (miinus) saate vaartusi reguleerida vastavalt vajadusele.

=  Minuteid seades muudab iga nupuvajutus aega 1 minuti vorra. Nuppu all hoides muutub aeg 10-
minutilise sammuga.

Temperatuuri reguleerimine
= Valige programm, mille temperatuuri soovite reguleerida ja vajutage nuppu C12 (temp). Kasutades
nuppe C3 (pluss) v6i C10 (miinus) saate vaartusi reguleerida vastavalt vajadusele.

KASITSI KUPSETAMINE

= Vdimaldab kdigi kiipsetusparameetrite kohandatud maaramist retseptide, koostisosade koguse ja teie
isiklike eelistuste pohjal. Kiipsetustemperatuuri ja -aja saate seadistada, vaadake programmi
Ulevaatetabelis rida "Kasitsi".



Valige programm Manual Kuvatakse vaikevaartuse aeg 01:00 ja temperatuur 240 °C.
Reguleerige toiduvalmistamise parameetreid vastavalt eelmises peatiikis olevale protseduurile
TOIDUPROGRAMMIDE REGULEERIMINE.

Peale andmete mé&aramist kaivitage kiipsetusprotsess, vajutades nuppu C11 (Start/Stop).
Klpsetusprotsess kulgeb samamoodi nagu automaatse kiipsetamise korral.

VIIVITUSEGA VALMISTAMISE FUNKTSIOON

Viivitusega valmistamise funktsioon véimaldab kaivitada keetja valitud ajal. Minimaalne seadistatav
viivitusaeg on 30 minutit ja maksimaalne seatav aeg 24 tundi.

Viivitusega valmistamine on saadaval ainult jargmiste programmide puhul: SOUS VIDE, BAKE, BOIL,
SLOW COOK, FAST STEW, HOT POT, STEAM ja RICE.

Valige valmistusprogramm ja vajutage nuppu C4 (eelseadistus). PRESET tekst ja aja naidik hakkavad
vilkuma. Tehaseseadistus on 1 tund. Vajutage nuppu C5 (aeg) ja seejarel kasutage nuppe C3/C10 (+/-)
vaartuse muutmiseks vahemikus 0:01-9:59.

Mahaloenduse alustamiseks vajutage nuppu C11 (start/stop). Tekst PRESET jaab pdlema. Niipea, kui
maaratud aeg on moddas, alustab multikeetja t66d.

SOOJASHOIDMISE FUNKTSIOON

Soojashoidmise funktsioon hoiab toitu seatud temperatuuril 80 °C.

Soojashoidmise funktsioon kdivitub automaatselt jargmiste programmide |16pus: BOIL, SLOW COOK, FAST
STEW, STEAM ja RICE. Seda saab seada ka kasitsi, valides KEEP WARM programmi kasutades nuppu C6
(funktsioon) vdi nuppe €3/C10 (+/-).

Automaatselt on vaikimisi maaratud voi kasitsi valitud soojas hoidmise funktsioon 2:00 tundi. Vaartust
saab muuta vahemiku$S 0:30 kuni 9:59 vajutades nuppu C5 (aeg) ja maarates vajalikud vaartused
kasutades nuppe C3/C10 (+/-) vdartuse muutmiseks vahemikus 0:01-9:59. Eelseadistatud temperatuuri
vaartust ei saa muuta.

Funktsiooni kdivitamiseks vajutage nuppu C11 (start/stop). Simbol C7 alustab laadimist ja mahaloendus
algab. Funktsiooni vdite igal ajal peatada, vajutades nuppu C11 (start/Stop).

Niipea kui aeg on saabunud, kdlab piiks ja multikeetja lllitub automaatselt valja.

ULEKUUMENEMISKAITSE

Multikeetja on varustatud lilekuumenemiskaitsega. Kui keedundus pole enam vett ega mahla ning
temperatuur sees tduseb liiga kdrgeks, lilitub aeglane multikeetja automaatselt valja. Sellisel juhul
lahutage seade vooluvdrgust ja laske jahtuda. Seejarel pange jalle toole.

SEADME VALIALULITAMINE

Multikeetja taielikuks valjaliilitamiseks eemaldage pistik vooluvdrgust ja laske seadmel taielikult jahtuda.
Peale jahtumist puhastage vastavalt juhistele, mis on kirjeldatud peatiikis ,,PUHASTAMINE JA HOOLDUS"
ning sdilitage sobivas kohas.



PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Tahelepanu:
Enne mis tahes puhastamist voi hooldust eemaldage multikeetja alati elektrivérgust. Enne
kaane eemaldamist ja sisemise keedundu valjavotmist laske seadmel taielikult jahtuda.

Tahelepanu:
Multikeetja seade ja toitejuhe ei sobi ndudepesumasinas pesemiseks. Arge pihustage

seadmele vett ega muid vedelikke ning drge kastke seadet vette ega muudesse vedelikesse.

Peske eemaldatav keedundu, kaas ja kasutatud tarvikud kuumas vees pesuvahendiga, loputage ning
kuivatage hoolikalt peene lapiga. Neid osasid vdib pesta ndudepesumasinas.

= Kui kaas on vaga maardunud, votke kummist tihend dra ning puhastage kaas ja tihend hoolikalt, peske ja
kuivatage. Arge unustage tihendit uuesti kaanele panna.

=  Samuti puhastage kdik multikeetja sisemised ja valimised osad kergelt niiske lapiga ja kuivatage. Plihkige
multikeetja sisemine osa paberratiga, tugevamaid plekke voite puhastada pehme kasnaga ja seejarel
plihkige kuivaks.

= Kui soovite kiipsetatud toidujaagid keedundust eemaldada, laske esmalt sellel 20-30 minutit liguneda
pesuvahendiga kuumas vees. Seejarel saab toidujaagid pehme kdogiharjaga hélpsalt eemaldada.

Tahelepanu:
Arge kunagi kasutage multikeetja v&i keedundu vilispinna puhastamiseks kemikaale,
koogitarbeid, terasvilla v6i abrasiivseid puhastusvahendeid, kuna need vdivad multikeetjat

vOi keedupotti kahjustada.
SAILITAMINE

= Enne multikeetja lahtivotmist kontrollige, kas seade on téielikult jahtunud, valjalilitatud ja pistik
seinakontaktist eemaldatud.

= Hoiustamiseks asetage tarvikud keedundusse ja pange keedundu multikeetja seadmesse. Asetage kaas
keedundule.
Seejarel hoidke multikeetjat kuivas ja turvalises ning lastele kdttesaamatus kohas.

Tahelepanu:
Hoidke multikeetja eemal darmuslikest temperatuuridest, otsesest paikesekiirgusest ja
niiskusest ning tolmust. Arge asetage seadmele esemeid.

TEHNILISED ANDMED

Nominaalne pingevahemik.........coociiiiiiiie e e 220-240V AC
SABEAUSVANEMIK ...oiiiiiiiie e s 50-60 Hz
SISENAVOIMSUS ..eeerutiieiieeniie ettt ettt e sttt e st e sbe e e saae e s bt e e sabeesabeesbeeesabeessbbeesssaesseeesabeesseean 1800 W
FriteerimiSPOti MAhT.. ..o e e e e rr e s st e e e e abaeeeennereeean 4,8 L
Mootmed (kBrgus X [aius X SUZAVUS) ....eeevuveeereeeciee e ccieeecree e 300 mm x 345 mm x 340 mm
Kaal 4kg

Jatame endale diguse teha muudatusi tehnilistes naitajates ja tekstis.



JUHISED JA INFORMATSIOON PAKKEMATERIJALI UTILISEERIMISE KOHTA.

Kasutatud pakkematerjal havitage vastavalt kohalikule regulatsioonile.

ELEKTRI- JA ELEKTROONIKASEADMETE HAVITAMINE

See tootel vGi originaaldokumendis olev siimbol tdhendab, et kasutatud elektri- voi

elektroonikaseade ei kuulu olmejaatmete hulka. Oigeks hdvitamiseks vi taaskasutamiseks

viige seade vastavasse kogumispunkti. Vastavalt EL seadusele vdite kasutatud seadme viia

kauplusse, kust selle ostsite ning vahetada samalaadse uue toote vastu. Seadme korrektse

I havitamisega aitate kaasa looduse saastmisele ja valdite véimaliku kahju tekitamist

keskkonnale ja inimeste tervisele. Kisige lisainfot kohalikust omavalitsusest vGi

kogumiskohtadest. Ebakorrektse utiliseerimise eest véib kohalik seadusandlus ette naha karistusi.

EL liikmesriikide ariettevotetele
Kui soovite seadet havitada, kiisige vajadusel informatsiooni midjalt.

Utiliseerimine valjaspool EL.

Need siimbolid kehtivad EU-s Kui soovite seadet hivitada, kiisige vajadusel informatsiooni korrektse
utiliseerimise kohta kohalikust omavalitsusest voi midjalt.

c E See toode vastab kdikidele EL vastavatele pohinduetele.



